Karta Produktu:

Wedzarnia 150 BBQ INOX Wi-Fi

SKU BBDSW-150

EAN: 5902114272104

MEDIA: https://media.borniak.com/

Specyfikacja:

Materiat zewnatrz

Stal nierdzewna 1.4016 szlifowana

Materiat wewnatrz

Stal nierdzewna 1.4016

Napiecie znamionowe 230V /50 hz

Moc urzad‘z‘é'ﬁi'a 2015w Logistyka:

Zakres pra‘c“yw o-1s0°.c

llosé¢ pozidrﬁéw 72

Maksymalh‘)'/m\)v'sad 20kg llos¢ Pakowanie

Pojemnosé komory 150 (42x49x71cm) szt Karton: 55x61x104cm
Wymiary (DxSxW) 52x71x115em ) 6szt " Paleta: 120x110x172 cn
Waga 3gkg ) SSzt T Paleta: 120x110x221 cm

Krotki Opis:

EAN

5902114272104
Paleta: 120x110x172 cm

PL

EN

DE

Profesjonalne wedzenie z nowoczesng technologia. Wedzarnia to zaawansowane urzadzenie, ktére tgczy tradycyjne metody wedzenia

z inteligentnymi rozwigzaniami. Dzieki pojemnej komorze, automatycznemu generatorowi dymu oraz tgcznosci z aplikacjg BorCook,

kazdy uzytkownik moze przygotowaé zdrowe, naturalne i aromatyczne potrawy z petng kontrolg procesu.

Cechy:

* Pojemnos$¢ 150 L — do 20 kg wsadu jednorazowo.
« Automatyczny generator dymu — do 8 h pracy bez uzupetniania.

« Elektroniczny panel sterowania — precyzja i energooszczednosé.

+ 2 sondy do miesa — niezalezna kontrola temperatury.

« Aplikacja BorCook — przepisy, programy i interakcja w czasie rzeczywistym.

« Wysokiej jakosci stal nierdzewna - trwatos¢ i higiena.

* Mozliwos$¢ wedzenia na zimno i gorgco*.

* Regulacja gestosci dymu dzieki kominowi z szybrem.

« Cztery n6zki o regulowanej wysokosci (opcjonalnie dostepne kota przemystowe).

*Adapter do zimnego dymu sprzedawany osobno.

Wyposazenie:

Szafa Wedzarnicza, Panel sterowania, Generator dymu, Misa ociekowa, Skraplacz, Regulowane nézki 4 szt., Uchwyty do drzwi, Uchwyty

do przenoszenia 2 szt., Miseczki na wode 2 szt., Kable zasilajace, Kabel przedtuzacz do GD, Misa na ttuszcz, Kije wedzarnicze 3 szt.,

Komin z szybrem, Ruszt, Haki, Zrebki wedzarnicze 3x2L, Generator dymu, Przykrywka na generator, Zrebki wedzarnicze 2x2L, Sondy do

pomiaru temteratury 2 szt.



Data Sheet

Smoker 150 BBQ INOX Wi-Fi

SKU BBDSW-150

EAN: 5902114272104

MEDIA: https://media.borniak.com/

Specifications:

External Material

Stainless steel 1.4016 brushed

Interior material

Stainless steel 1.4016

Rated Voltage 230V

Device Power 2015w Logistic:
Operating Range 0-1500c

Number of‘ I‘_Hé”v'els ;7

Maximum Load 20kg Quantity
Chamber capacity 150L (42x49x71cm) pe.

Dimensions (LxWxH)

52x71x115cm

Weight

Brief Description:

38 kg 8 pcs.

6 pcs.

Packaging

Box: 55x61x104cm
Pallet: 120x110x172 cm

Pallet: 120x110x221 cm

EAN

5002114272104

PL

EN

DE

Weight

43 kg
273 kg
360 kg

Professional smoking with modern technology. The smokehouse is an advanced device that combines traditional smoking methods with

intelligent solutions. Thanks to the capacious chamber, the automatic smoke generator and the connectivity with the BorCook app, any

user can prepare healthy, natural and aromatic dishes with full control of the process.

Features:

150 L capacity « up to 20 kg load at a time.

Automatic smoke generator * up to 8 hours of operation without refilling.
Electronic control panel « precision and energy efficiency.

2 meat probes * independent temperature control.

BorCook app * recipes, programmes and real-time interaction.
High-quality stainless steel » durability and hygiene.

Cold and hot smoking* possible.

Smoke density control thanks to the chimney with shaft.

Four height-adjustable feet (optional industrial wheels available).

* Adapter for cold smoke sold separately.

Equipment:

Smoking chamber, Control panel, Smoke generator, Smoker hanging bars 3pcs, Drip tray, Adjustable feets 4pcs, Water bowl 2pcs, Carrying
handles 2pcs, Door handle, Chimney with damper, Smoke generator’s lid, Drip tray under the chimney, Power cord 2pcs, Extension cable
for GD, Wood chips 2L 5 pcs, Grate, Hooks, BBQ Bowl. Temperature probes 2 pcs.



Produktkarte

Raucherofen 150 BBQ INOX Wi-Fi

SKU BBDSW-150
EAN: 5902114272104

MEDIA: https://media.borniak.com/

Technische Daten:

Aussenmaterial

Edelstahl 1.4016 geschliffen

Innenmaterial

Edelstahl 1.4016

Bemessungsspann‘Lyj‘ng “ 230V
leistung  2015W
M'I;éﬁ‘ﬂl‘[;eraturt;éreichm “ 0-150°C
Anzahl derEbenen 7
“'I\'/I'éf(i;nale B‘é‘lastun‘g';‘ “ 20 kg

Raucherkammerkapazitat

150 L (42x49 x 71 cm)

Masse (LxBxH) 52 %71 x 115 cm
Gewicht 38kg
Kurzbeschreibung:

Logistik:

Menge
1St
6 St.

8 St.

Verpackung EAN
Karton: 55x61x104 cm

Palette: 120x110x221 cm

5902114272104
Palette: 120x110x172 cm

PL
EN

DE

Gewicht
273kg
360kg

Professionelles Rduchern mit moderner Technik. Die Rducherkammer ist ein fortschrittliches Gerét, das traditionelle Rduchermethoden
mit intelligenten Losungen kombiniert. Dank der gerdumigen Kammer, dem automatischen Raucherzeuger und der Konnektivitéat
mit der BorCook-App kann jeder Benutzer gesunde, natiirliche und aromatische Gerichte zubereiten und den Prozess vollstandig

kontrollieren.

Merkmale:

+ 150 | Fassungsvermdogen * bis zu 20 kg Ladung auf einmal.

+ Automatischer Rauchgenerator * bis zu 8 Stunden Betrieb ohne Nachfiillen.

* Elektronisches Bedienfeld « Prazision und Energieeffizienz.

+ 2 Fleischsonden « unabhangige Temperaturkontrolle.

+ BorCook-App * Rezepte, Programme und Echtzeit-Interaktion.

« Hochwertiger Edelstahl « Langlebigkeit und Hygiene.

« Kalt und HeiRrauchern* maoglich.

* Regulierung der Rauchdichte dank des Schornsteins mit Schacht.

« Vier hohenverstellbare Fiie (optional sind Industrierader erhéltlich).
* Adapter fiir Kaltrducherung separat erhltlich.

Inhalt:

Raucherkammer, Steuerbox, Abtropfblech, regulierbare Fiike 4 St., Tiirgriff, Tragegriffe 2 St., Wasserschiissel 2 St., Stromkabel,

Stromkabelverldangerung fiir GD, Fettschiissel GN1/2, Rducherstangen 3 St., Kamin mit Drosselklappe, Rost, Haken, Raucherspane
2L x 3 St., Rauchgenerator, Rauchgeneratordeckel, Raucherspane 2L x 2 St. Temperaturfiihler 2 Stk.



