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Miarka

Filtr Korpus
Zbiornik 
na wodę

Kubek 
na kawę

Dysza  Koszyk filtra Tłok  Pędzel
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aby zrealizować nasz plan. Dzięki Waszemu wsparciu, 
opiniom i komentarzom mogliśmy przekroczyć własne 
granice i skoncentrować się na dążeniu do celu. 

Dziś z dumą oddajemy w Wasze ręce urządzenie, 
które uważamy za nasz najlepszy ekspres podróżny 
– Nanopresso. Choć jest jeszcze lżejszy oraz bardziej 
kompaktowy i poręczny, Nanopresso zapewnia lepszą 
jakość ekstrakcji, osiągając nawet 18 barów. Urządze-
nie zostało zaprojektowane z myślą o łatwiejszej ob-
słudze i konserwacji. Wbudowany zawór zwalniający 
ciśnienie pomoże wydobyć z kawy to, co najlepsze
i zaparzyć idealne espresso za każdym razem. 
Jesteśmy przekonani, że Nanopresso da Wam pełną 
satysfakcję z użytkowania i swobodę delektowania 
się ulubioną kawą w podróży, domu i w pracy. 
Dzielcie się tymi radosnymi chwilami z bliskimi 
i cieszcie się każdym espresso! Dziękujemy za wybór 
naszego produktu i zaufanie, jakim obdarzyliście 
naszą firmę.

 Ostrzeżenia

• Używaj wyłącznie czystej wody. 
• Nigdy nie podgrzewaj wody w zbiorniku na wodę. 

Wodę należy podgrzać w zewnętrznym zbiorniku 
jak czajnik i następnie przelać do zbiornika 
na wodę. 

• Urządzenie Nanopresso należy dokładnie i regu-
larnie czyścić. 

• Korzystanie z akcesoriów niewskazanych przez 
producenta może prowadzić do obrażeń ciała. 

• Nie używaj urządzenia Nanopresso, jeśli wykazuje 
jakiekolwiek oznaki uszkodzenia lub nieprawid-
łowego działania.

• Nie naprawiaj urządzenia i nie rozkładaj go na 
części. W razie usterki należy skontaktować się 
z producentem lub dystrybutorem. 

• Postępuj ostrożnie z gorącą wodą. W przypadku 
oparzenia należy niezwłocznie opłukać miejsce 
oparzenia zimną wodą. W razie potrzeby skon-
sultuj się z lekarzem. 

• Do koszyka filtra należy wsypać jedną miarkę 
kawy mielonej (8 g).

Budowa

Przeznaczenie
Urządzenie Nanopresso jest przeznaczone do użytku 
osobistego i nie jest przeznaczone do użytku komer-
cyjnego, profesjonalnego lub przemysłowego. Użyt-
kowanie ekspresu Nanopresso w sposób inny niż 
opisany w instrukcji może powodować obrażenia 
ciała i prowadzić do utraty gwarancji. Firma Wacaco 
Company Limited nie ponosi odpowiedzialności 
za obrażenia ciała i uszkodzenia mienia powstałe 
na skutek nieprawidłowego użytkowania urządzenia.

Bezpieczeństwo
Urządzenie Nanopresso spełnia najważniejsze normy 
bezpieczeństwa dotyczące materiałów 
przeznaczonych do kontaktu z żywnością. 
Urządzenie jest pozbawione BPA.

Ochrona środowiska
Opakowanie i urządzenie zawierają 
materiały nadające się do recyklingu. 
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Aby uniknąć obrażeń ciała i uszkodzenia urządze-
nia, przeczytaj uważnie poniższe instrukcje przed 
użyciem ekspresu. 

• Używaj urządzenia w sposób zgodny z przez-
naczeniem. 

• Po wyjęciu z opakowania należy sprawdzić, 
czy urządzenie nie jest uszkodzone.

• Elementy opakowania (np. plastikowe torebki) 
stanowią potencjalne źródło zagrożenia 
i należy je przechowywać poza zasięgiem 
dzieci. 

• Dzieci i osoby nieupoważnione nie powinny
używać ekspresu Nanopresso. Nie pozwalaj 
dzieciom na zabawę urządzeniem. 

• Nie uruchamiaj tłoka, jeśli zbiornik na wodę 
i filtr nie są odpowiednio dokręcone do kor-
pusu. 

• Nie pij płynów prosto z ekspresu, aby uniknąć 
oparzenia. 

• Nie umieszczaj urządzenia Nanopresso na 
gazowej lub elektrycznej płycie grzewczej,
w piekarniku, mikrofali lub zmywarce. 



Siatka filtra

1   Odłącz od korpusu część z dyszą. 

Czyszczenie
Należy dbać o urządzenie i regularnie je czyścić. 
Właściwa konserwacja pozwoli na użytkowanie 
ekspresu Nanopresso przez wiele lat. Zaznaczone 
liniami elementy należy umyć pod bieżącą wodą 
po każdym użyciu i pozostawić do wyschnięcia. 

Co około 20 cykli należy wyczyścić filtr i dyszę. 
Części należy czyścić gorącą wodą przy pomocy 
dołączonego do zestawu pędzelka. 

2   Odkręć dyszę. 

Co około 6 miesięcy (300 cykli) należy wyczyścić  
siatkę filtra i powierzchnię pod filtrem. 

Uwaga
Ekspresu Nanopresso i jego części nie wolno myć 
w zmywarce. 5

Odkręć zbiornik na wodę (4). Wyjmij miarkę i pędzelek ze zbior-
nika (5). Napełnij miarkę 8 gramami mielonej kawy (6).

4

Odkręć filtr (1). Wyjmij koszyk filtra (2). W razie potrzeby odłącz 
kubek na kawę (3). ⚠ Nie odłączaj kubka, kiedy w zbiorniku 
na wodę znajduje się gorąca woda. 

1 2
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Połóż koszyk filtra na miarce (7). Odwróć miarkę, aby przesypać 
jej zawartość do koszyka (8). Ubij kawę płaską częścią miarki 
i wyczyść brzeg koszyka. Włóż koszyk filtra do ekspresu (9). 
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Przykręć mocno filtr do ekspresu (10). Wlej wrzącą wodę do 
zbiornika (11). ⚠ Postaw zbiornik na wodę na równej, stabilnej 
powierzchni. Przykręć korpus ekspresu do zbiornika na wodę 
(12). ⚠ Uważaj, aby się nie oparzyć. 
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Odblokuj tłok (13). Naciskaj tłok, trzymając ekspres obiema 
rękami nad kubkiem (14). Podczas pierwszych 8 naciśnięć 
wytwarza się ciśnienie. Naciskaj powoli tłok, aż do opróżnie-
nia zbiornika. 
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Maks.: 80 ml
Min.: 50 ml

Instrukcja użytkowania
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Utylizacja
Ekspres Nanopresso został stworzony z wysokiej 
jakości materiałów, które nadają się do recyklingu. 
Urządzenie należy zutylizować w odpowiednim 
punkcie zbiórki odpadów.

Aby uzyskać najlepsze rezultaty:
• Używaj świeżo palonej kawy i przefiltrowanej 

wody.
• Przed użyciem nagrzej wszystkie części 

ekspresu oraz kubek na kawę. W tym celu 
należy uruchomić ekspres z gorącą wodą
(bez kawy). 

• Zmiel ziarna kawy bezpośrednio przed uru-
chomieniem ekspresu. 

• Odmierz 8 gramów mielonej kawy za pomocą 
wagi. 

• Zachowaj odpowiednie tempo (jedno naciś-
nięcie tłoka na sekundę). Przygotowanie więk-
szości rodzajów espresso (ristretto, pojedyn-
cze, podwójne itp.) zajmuje około 30 sekund.
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Rozwiązywanie problemów
Urządzenie Nanopresso wykorzystuje nowy system  
pompowania oparty o zawór uwalniający ciśnienie. 
Kiedy ciśnienie w koszyku filtra osiąga wartość 
18 barów, zawór otwiera się, wpuszczając wodę 
do zbiornika na wodę. Aby zaparzyć idealne espresso, 
należy dopilnować, aby ciśnienie nie przekroczyło 
18 barów, tak aby nie doszło do otwarcia zaworu. 

W tym celu należy nadzorować 3 parametry:  

• Ilość mielonej kawy. Zbyt duża ilość kawy 
w koszyku filtra zwiększa ciśnienie wewnątrz 
ekspresu. 

• Stopień zmielenia kawy. Zbyt drobno zmielona 
kawa zwiększa ciśnienie wewnątrz ekspresu.

• Tempo naciskania tłoka. Szybkie pompowanie 
zwiększa ciśnienie wewnątrz ekspresu. 

slightly the coffee grind quantity.

If the valve opened, wait few minutes before attempting to prepare 6a 
new espresso shot..

www.wacaco.com

Gwarancja
Wacaco Company Limited udziela gwarancji na wady 
ekspresu Nanopresso wynikające z wadliwych mater-
iałów lub wykonania przez okres 12 miesięcy od daty 
zakupu. Gwarancja nie podlega przeniesieniu na inną 
osobę i nie uprawnia do odszkodowania pieniężnego. 
Wacaco Company Limited zrzeka się wszelkiej odpo-
wiedzialności za przypadkowe lub następcze szkody 
spowodowane użytkowaniem urządzenia.

Gwarancja nie obejmuje:

• Uszkodzeń wynikających z niewłaściwego 
użytkowania, nadużycia, zaniedbania, użytku 
komercyjnego lub jakiegokolwiek innego użyt-
kowania, które nie jest zgodne z instrukcją 
obsługi. 

• Wymiany uszczelek O-ring, koszyka filtra, miarki 
i pędzelka.

• Uszkodzeń kosmetycznych.
• Uszkodzeń spowodowanych korozją lub 

zużyciem.

Demontaż urządzenia i naprawy wykonane przez 
nieupoważnione do tego osoby prowadzą do utraty 
gwarancji. Koszty wysyłki urządzenia w celu naprawy 
lub wymiany ponosi nabywca. Jeśli Twój ekspres 
Nanopresso ulegnie awarii w ciągu roku od daty 
zakupu, skontaktuj się bezpośrednio z dystrybutorem 
Wacaco lub wyślij wiadomość e-mail na adres 
support@wacaco.com.

Jeśli kawa nie wypływa z ekspresu lub strumień jest 
słaby:

• Zmniejsz tempo naciskania tłoka. 
• Zmiel ziarna kawy nieco grubiej. Jeśli używasz 

gotowej kawy mielonej, spróbuj zmniejszyć 
stopień ubicia lub ilość użytej kawy.

Po otwarciu zaworu, należy odczekać kilka minut 
przed kolejną próbą zaparzenia espresso.




