DODATKOWE WSKAZOWKI

> Natoz taséme maskujaca na powierzchnie
ostrza, aby chroni¢ wykonczenie powierzchni
przed zarysowaniami $ciernymi.

> Mozesz ostrzy¢ odrecznie, usuwajac
prowadnice ostrzace.

> Oprzyj koncéwke noza na materiale
$ciernym, aby zapobiec zaokragleniu.
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Work Sharp® jest zastrzezonym znakiem towarowym
firmy Darex, LLC

Informacje patentowe
Odwiedz: workharptools.com/patents
Zaprojektowane, skalibrowane i sprawdzone pod

wzgledem jakosci w Ashland, OR przy uzyciu obcych
komponentdw.

PYTANIA?

WorkSharpTools.com

ZOSTAW OPINIE W MIEJSCU
ZAKUPU PRODUKTU
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INSTRUKCJA

OSTRZALKA
WHETSTONE

MONTAZ

ﬂ Osetke nalezy catkowicie zanurzy¢ w wodzie
na 5-10 minut lub do momentu, az przestanie
wydziela¢ sie pecherzyki powietrza

B Umies¢ w podstawie osetke gruboziarnista
strong (1000) do gory, w celu wyostrzenia lub
drobnoziarnistg strong (6000) do géry, aby
poprawic¢ krawedzie.

gZainstaluj prowadnice do ostrzenia pod zagdanym
katem krawedzi

> 15° dla wschodnich nozy kuchennych

» 17° dla nozy kuchennych lub sktadanych
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ﬂ Trzymaj pod reka maty kubek z wodg oraz
suchg szmatke
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GOTOWA DO OSTRZENIA!



OSTRZENIE

ﬂ Ostrzenie:

Osetke nalezy zamontowad tak, aby strona gruboziarnista (1000) byta skierowana do géry. Podczas
ostrzenia kamien powinien mokry. Umie$¢ néz ptasko na prowadnicy ostrzacej od nasady ostrza.
Utrzymujac wybrany kat, przeciagnij krawedz noza po kamieniu, lekko dociskajac i podazajac za
krzywizng noza az do czubka. Powtarzaj, az na catej dtugosci krawedzi tnacej powstanie “zadzior". Po
uzyskaniu zadzioréw powtérz ten krok, uzywajac przeciwnej prowadnicy i przeciagnij krawedz noza w
poprzek materiatu $ciernego, wykonujac taka sama liczbe suwéw.

» Mozesz rowniez ostrzy¢ nozem wykonujac ruchy "od siebie”, zmieniajac rece. Skorzystaj z metody, ktéra
jest dla Ciebie najwygodniejsza i najbezpieczniejsza.

EOSe&kowanie lub ponowne ostrzenie

0dwrd¢ osetke tak, aby strona o drobnej ziarnistosci (6000) byta skierowana do géry. Sptucz
powierzchnie osetki i woda, aby upewnié sie, ze na kamieniu nie ma gruboziarnistego piasku /
szlamu. Powtoérz preferowang metode ostrzenia od kroku pierwszego. Naprzemiennie wykonuj
koncowe ruchy, uzywajac lekkiego nacisku, az grat zostanie usuniety na catej dtugosci krawedzi
tnacej.
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» Nie korzystaj z ostrzatki na sucho lub przy
uzyciu oleju. Uzywaj tylko wody.

» Uzywaj wody do czyszczenia powierzchni
kamienia podczas przesuwania od strony
gruboziarnistej do drobnoziarnistej.

» Stosuj lekki nacisk.
> Po kazdym ostrzeniu wyczys$c¢ osetke,

» Podczas ostrzenia kamien powinien mokry, prowadnice ostrzace i podstawe na wode.
aby uzyskac zawiesine dla najszybszych i
najostrzejszych rezultatow. » Pomiedzy uzyciami ostrzatke nalezy

przechowywac w czystosci i suchosci.



