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1. Mocowanie ostrza:

W pierwszej kolejnosci nalezy poluzowac frontowa Srube zacisku
(za pomoca $rubokretu lub monety) do mocowania noza, do-
stosowujac ja do grubosci ostrza. Umies¢ ndz w zacisku tak, aby
ostrze znajdowato sie od frontu, a zacisk trzymat jego srodek.
Nastepnie nalezy delikatnie dokreci¢ srube frontowa oraz zablo-
kowac n6z w zacisku poprzez dokrecenie tylnej sruby palcami.

UWAGA:

W przypadku bardzo cienkich ostrzy, nalezy je umiesci¢
we wcieciu zacisku. Noze o grubszych ostrzach nalezy b

umiesci¢ w gtebi zacisku. (patrz rysunek obok)

2. Mocowanie ostrzatki:

Nalezy umiesci¢ pret prowadzacy w otworze, znajdujacym sie
w obudowie ostrzatki, w taki sposéb aby pret i ostrzatka byty
w jednej linii. Srube dociskows, stuzacg do mocowania preta |
znajdujaca sie na ostrzatce nalezy delikatnie dokreci¢ palcami.

Nalezy sie upewnic, czy pret jest w jednej linii z ostrzatka.

3. Ostrzenie:

Przed rozpoczeciem ostrzenia, prosze zwrédci¢ uwage
na zdjecie obok, pokazujace jak nalezy trzymac zacisk i
ostrzatke. Zaczynajac od ostrzatki gruboziarnistej (coarse),
wsun pret do wybranego otworu. W przypadku zestawu
Lansky Arkansas Stone Kit: nanie$ kilka kropel smaru na
kamien ostrzatki.

Preferowany sposob ostrzenia to rozpoczecie od punktu A
i przesuniecie w strone punktu B. Nastepnie nalezy unies¢
kamien i powrdci¢ do punktu C, przesuwajac ostrzatke do
punktu D, potem unie$c¢ jg i przejs¢ do punktu E (i tak dalej).
(patrz rysunek po lewej). Podczas ostrzenia pret prowadzacy powinien
by¢ oparty o dolng czes¢ otworu. Nastepnie obrd¢ ndz i zacisk i powtorz
catg czynno$¢, pod tym samym katem.

Proces ostrzenia nalezy powtorzy¢, uzywajac ostrza sredniego i gtadkiego,
utrzymujac ten sam kat ostrzenia. W przypadku zestawu Lansky Arkansas
Stone Kit: podczas procesu ostrzenia nalezy uzywac oleju smarujacego.

W trakcie ostrzenia mozna zauwazy¢, ze kamien bedzie stawiat coraz
mniejszy opdr. Oznacza to, z w porach znajduja sie opitki, co obniza




wydajno$¢ ostrzatki. Natozenie kilku kropel oleju zapobiega temu zjawisku. Olej sprawia, ze opitki
unosza sie i mozna je zetrze¢ za pomoca szmatki.

Nie wolno stosowac oleju w przypadku ostrzatek diamentowych Lansky: ostrzatki diamentowe
nalezy czysci¢ woda, a opitki usuwac za pomoca szmatki. Przed kolejnym uzyciem ostrzatki musza
by¢ suche.

4. Katy ostrzenia

17 stopni
Ostry kat polecany dla brzytw, ostrza typu X-Acto lub podobnych narzedzi. Ostrze jest wtedy
bardzo ostre, ale jednoczesnie kruche.

20 stopni
Kat czesto stosowany w przypadku ostrz wysokiej jakosci. Zapewnia idealna ostros¢ dla tego typu
nozy. Idealny dla nozy kuchennych.

25 stopni
Kat polecany dla wiekszosci nozy, ktére maja miec ostre i jednoczesnie odporne ostrze. Polecany
dla nozy mysliwskich i turystycznych.

30 stopni
Kat odpowiedni dla wymagajacych narzedzi do ciecia kartonu, drutéw badZ wyktadziny.





