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INSTRUKCJA OBSLUGI
TERMOMETR DO ZYWNOSCI Z SONDA, 1,5M , 0°C-250°C

Ta instrukcja jest czescig produktu i powinna by¢é przechowywana w sposéb umozliwiajacy zapoznanie sie z jej
trescig w przysztosci. Zawiera istotne informacje o ustawieniach i pracy urzadzenia.

1. ZAWARTOSC OPAKOWANIA

® Elektroniczny termometr do zywnosci
® Sonda do mierzenia temperatury
® Instrukcja obstugi

2. FUNKCJE

- Termometr do mierzenia temperatury potraw ( °C lub °F)
- Timer

3. URUCHOMIENIE
Instalacja baterii

—  Otworzy¢ pokrywe baterii znajdujagca sie z tylu termometru.
—  Wiozy¢ 1 baterie AAA.
Uwaga: Aby unikng¢ probleméw w dziataniu, nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na polaryzacje baterii alkalicznych
podczas ich instalowania (instalacja baterii w ztym kierunku moze doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urzgdzenia).
® Zamknac¢ pokrywe baterii.
Termometr po uruchomieniu bedzie pokazywat temperature w stopniach °C.

4. MONTAZ

Termometr do zywnosci posiada trzy opcje montazu:
® Zzawieszenia
® postawienia za pomocg stopki
® za pomocg magnesu

5. FUNCKJE PROGRAMOWANIA

Termometr do zywnosci

® Przesunac przetgcznik znajdujacy sie z tytu termometru na tryb ,COOK”.

® Na wyswietlaczu pojawig sie dwa wskazania temperatury:
THERMO TEMP - biezgca temperatura;
SET TEMP - ustawiona zgdana temperatura.

® Po uruchomieniu wyswietlacz pokazuje temperature w stopniach Celsjusza (°C), aby zmieni¢ jednostke
wyswietlania nalezy nacisngé przycisk °C/°F - S/S.

® Do ustawienia Zzgdanej temperatury (SET TEMP) stuzg przyciski A (wyzsza temperatura) lub V¥ (nizsza
temperatura).

® Sonde do zywnosci nalezy umiesci¢ w potrawie lub miesie.

® (Gdy mieso osiggnie zadang temperature, uaktywni sie alarm, ktéry bedzie dzwonit dopdki sonda nie zostanie
wyjeta z potrawy lub gdy temperatura spadnie ponizej zgdanej.

W ponizszej tabeli podane sg orientacyjne temperatury przygotowania danego rodzaju miesa w odpowiednim stopniu
wypieczenia.

Rodzaj miesa: Rodzaj Temperatura
wypieczenia: przygotowania:

wypieczone 78 OC (172 °F)

$rednio wypieczone 73°C - 77°C

163°F — 170°F

Wotowina krwiste 640C — 72°C
147°F — 161°F

surowe 61°C — 63°C
141°F — 1459F

wypieczone 78 OC (172 °F)

Cielecina
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Timer

$rednio wypieczone 73°C - 77°C
163°F — 170°F
wypieczone 78 °C (172 °F)
$rednio wypieczone 73°C - 77°C
Baranina 163°F — 170°F
krwiste 64°C — 72°C
147°F — 161°F
wypieczone 78 °C (172 °F)
Wieprzowina $rednio wypieczone 73°C — 77°C
163°F — 170°F
Kurczak wypieczone 80°C - 90°C
176°F— 194°F
Indyk wypieczone 80°C - 90°C
176°F— 194°F

Przesunaé przetacznik znajdujgcy sie z tytu termometru na tryb ,TIMER”.

Na wyswietlaczu pojawig sie dwa wskazania MIN — minuty, SEC — sekundy.

Nacisng¢ przycisk MIN lub SEC, aby ustawi¢ zadany czas.

Aby witgczyé odliczanie czasu nalezy nacisng¢ przycisk S/S.

Gdy Timer odliczy zadany czas, uaktywni sie alarm. Mozna go wytaczyé przyciskiem S/S.
Aby zatrzymac czas w trakcie odliczania nalezy nacisng¢ przycisk S/S.

Aby wyzerowa¢ Timer, nalezy nacisngé jednoczesnie przyciski MIN i SEC.

6. DANE TECHNICZNE

Termometr / Timer

0°C do 250°C (32°F do 482°F)
+/-2°C

Zakres pomiaru temperatury :

Tolerancja pomiaru temperatury w temp. < 200 °C :
Tolerancja pomiaru temperatury w temp. > 200 °C:  +/-5°C

Zakres Timera: Max 99min, 59sek
Dtugos¢ przewodu bez sondy: 1,5m

Dtugos¢ sondy: ok. 18 cm

Baterie:

1 x AAA 1.5V LRO3 baterie alkaliczne —
brak w zestawie

Termometr:

7. UWAGI ORAZ SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Termometr nalezy wbija¢ w najgrubszg czes¢ miesa.

Unika¢ wbijania w ttuste czesci migsa.

Nie wbija¢ termometru w mieso, w ktérym sg kosci.

Nie wktada¢ termometru (bazy) do piekarnika / wedzarni.

Nie wktada¢ sondy do temperatury wyzszej niz wskazana w instrukgciji

Nalezy unika¢ statego kontaktu sondy ze zrédtem ciepta oraz z dymem ktére mogg uszkodzi¢ sonde

Nie wktada¢ termometru i sondy bezposrednio do wody ani pod strumien wody.

Sonde termometru nalezy wyczysci¢ wilgotng szmatkg po kazdym uzyciu, a przewdd sondy oczysci¢ suchg
szmatka.

Nie wbija¢ sondy do samego kohca, odstep pomiedzy mierzonym produktem a obudowg wyswietlacza powinien
wynosi¢ min. 0,5 cm.

Nie naraza¢ urzgdzenia na dziatanie silnych wibracji i obcigzenn mechanicznych.

Unika¢ nagtych, znacznych zmian temperatury

Do czyszczenia obudowy i wyswietlacza stosowaé miekka, lekko zwilzong Sciereczke.

Termometr nie jest wodoodporny, nie nalezy my¢ go pod biezgcg wodg ani w zmywarce.

Wyczerpane baterie natychmiast usung¢ z urzagdzenia.

Btedne wskazania urzgdzania (nieprawidtowe wartosci temperatur, komunikat ,HHH”), S$wiadczg o uszkodzeniu sondy,
dlatego nalezy zwréci¢ uwage na jej odpowiednie uzytkowanie:

* nie mozna my¢ sondy pod biezgcg wodg

* w cieczy mozne by¢ zanurzany tylko element pomiarowy sondy, nie nalezy dopuszcza¢ do zamoczenia przewodow
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Niezastosowanie sie do powyzszych zalecen moze spowodowac nieodwracalne uszkodzenie sondy, co prowadzi do
utraty gwarancji.

Uwaga!
Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie potencjalnym
wytworcg niebezpiecznego dla ludzi i sSrodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w sprzecie niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny materiat, z ktérego mozemy odzyskac
surowce takie jak miedz, cyna, szkito, zelazo i inne.
Symbol przekreslonego kosza na smieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do niego
E dotgczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ tgcznie z innymi odpadami. Oznakowanie oznacza
jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13 sierpnia 2005 r.
Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbidrki w celu wtasciwego jego
przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu elektrycznego mozna znalez¢ w punkcie
informacyjnym sklepu oraz w urzedzie miasta/gminy. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!

Uproszczona deklaracja zgodnosci

Producent BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 Lodz deklaruje, iz elektroniczny termometr
marki BROWIN, model 185800, jest zgodny z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/53/UE z dnia 16
kwietnia 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych udostepniania na rynku
urzgdzen radiowych i uchylajgca dyrektywe 1999/5/WE. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest pod adresem

internetowym www.browin.pl

OPERATION MANUAL
FOOD THERMOMETER WITH A PROBE,1,5M, 0°C-250°C

The instruction is a part of the product and shall be kept for future reference. It contains important information
on the device setting and operation.

1. PACKAGING CONTENT
® Thermometer with a probe
® Instructions for Use

2. FUNCTIONS
® Thermometer for measuring the temperature of prepared dishes (°C or °F)
® Timer

3. STARTING THE DEVICE
- Open the battery cover on the thermometer.
- Put one AAA (LRO3) batteries.
Note: To avoid operating problems pay attention to polarity of alkaline batteries at inserting them (wrong polarity of
batteries may result in a permanent damage to the device).
- Close the battery cover.
The thermometer will show temperature in degrees Celsius once it is started.

4. MOUNTING

There are three mounting options for the food thermometer:
¢ hanging,
e standing on the foot,
e with a magnet.

5. PROGRAMMING FUNCTIONS

Food thermometer

® Push the button on back of the meat thermometer to COOK mode.

® The display shows two temperature indication:
THERMO TEMP - current temperature;
SET TEMP - set the desired temperature.

® The display shows the temperature in Celsius or Fahrenheit. To select the prefer temperature scale, press °C/°F
- S/S.

® To set the desired temperature (SET TEMP), press A (for higher temperature) or ¥ (for lower temperature).

® Inset the probe on the cord into the food to be cooked.

® The temperature of the food is shown to the left on the display. When the food reached the chose temperature,
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the thermometer will beep.

The table below presents illustrative temperatures for preparing specific kinds of meat

Note:

Timer

Erroneous indications of the device (incorrect temperature values, “HHH” message) mean that the probe has been

Type of meat | Roasting degree Ideal Degree
WELL DONE 78 °C (172 °F)
730C — 77°C
MEDIUM 163°F — 170°F
BEEF 64°C — 72°C
MEDIUM RARE 1479F — 1610F
61°C — 63°C
RARE 1419F — 145°F
WELL DONE 78 °C (172 °F)
VEAL 730C — 77°C
MEDIUM 163°F — 170°F
WELL DONE 78 °C (172 °F)
730C — 77°C
LAMB MEDIUM 163°F — 170°F
649C — 72°C
MEDIUM RARE 1479F — 1610F
WELL DONE 78 °C (172 °F)
PORK 730C — 77°C
MEDIUM 163°F — 170°F
80°C - 90°C
CHICKEN WELL DONE 1769F— 1940F
80°C - 90°C
TURKEY WELL DONE 1769F— 1949F
ROAST 750C - 78°C
BOAR WELL DONE 167°F— 172,4°F

Always drive the thermometer in the thickest part of the meat.

Avoid driving the thermometer in fatty parts of the meat.

Do not drive the thermometer into meat with bones.

Do not place the thermometer (base) in the oven/ smoking chamber

Put only the probe and the cable in the oven/ smoking chamber

Thoroughly clean the probe made of stainless steel after each use (with hot water and soap).

Push the button on the back of the timer to TIMER mode.

The display shows two indication:

MIN - minutes

SEC — seconds

To set minutes, press MIN and to set seconds, press SEC.

To start and stop the timer, press S/S.

To reset the timer: press and hold MIN and SEC simultaneously.

Precautions:

Do not expose the device to strong vibrations and mechanical strain.

Avoid sudden and dramatic temperature changes (direct sunlight, low negative temperatures).
Clean the casing and the display with a soft and slightly wetted cloth.

Do not immerse the device in water.

Immediately remove used batteries from the device. Use only the type of batteries specified below.
After finishing using do not leave the probe hanging on a grill or in the oven.
Do not put the probe directly into water or water stream.

damaged, which is why it is necessary to pay attention to using it properly:
+ do not wash the probe under running water

« only the measuring element of the probe can be immersed in liquid - the cables must not come in contact with it
Not adhering to the above recommendations may lead to irreversible damage to the probe and result in voiding the

warranty.

Caution:



- Do not put the probe into temperatures exceeding 300°C

- Do not leave the probe on the grill or inside the oven after use

- Do not insert the thermometer or probe directly into the water or under a stream of water

- Wipe the thermometer probe with a damp cloth after each use, probe wire clean by dry cloth

® TECHNICAL DATA
Thermometer / Timer:

Temperature measuring range: 0°C to 250°C (32°F to 482°F)
Tolerance/accuracy of temperature measurement < 200°C +/-2°C
Tolerance/accuracy of temperature measurement: > 200°C +/- 5°C
Timer range : max. 99 minutes and 59 seconds.
Probe length approx. 18cm
Cable length: 15m
Batteries:
Thermometer 1 x AAA —notincluded in the set
Caution!

Every household uses electrical and electronic appliances, and thus is a potential source of waste, hazardous to humans
and the environment, due to the presence of hazardous substances, mixtures, and components in the equipment. On
the other hand, discarded equipment is a valuable resource from which raw materials like copper, tin, glass, iron, and
others can be recovered.
The symbol of the crossed out wheelie bin placed on the equipment, packaging, or documentation attached to
it, means that the product must not be disposed of together with other waste. The labelling simultaneously
means that the equipment was introduced to the market after the date of August 13th, 2005.
EE |t is the responsibility of the user to transfer the used equipment to a designated collection point for proper
recycling. Information on the available collection system for electrical equipment can be found in the shop’s information
and at the municipal office. Proper handling of discarded equipment prevents negative consequences for the
environment and human health!

Simplified Declaration of Conformity

Producer BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 t6dz represents that the appliance of BROWIN
brand, 185800 model, is compatibles with the Directive 2014/53/EU of the European Parliament and the Council of 16
April 2014 on the harmonisation of the laws of the Member States relating to making available on the market of radio
equipment and repealing the Directive 1999/5/EEC. Full Declaration of Conformity is available at the website

www.browin.pl

BEDIENUNGSANLEITUNG
LEBENSMITTELTHERMOMETER MIT SONDE, 1,5M, 0°C-250°C

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und soll so aufbewahrt werden, dass man den Inhalt
auch in Zukunft lesen kann. Sie enthélt wichtige Informationen tiber die Einstellungen und den Betrieb des
Gerites.

1. INHALT DER VERPACKUNG

® FElektronisches Lebensmittelthermometer
® Sonde zur Temperaturmessung
® Gebrauchsanweisung

2. FUNKTIONEN

- Thermometer zur Messung der Temperatur von Gerichten ( °C oder °F)
- Timer

3. INBETRIEBNAHME
Installation der Batterien

- Offnen Sie die Batterieabdeckung auf der Riickseite des Thermometers.

— Legen Sie 1 AAA-Batterie ein.
Vorsicht: Um Betriebsprobleme zu vermeiden, sollte besonders auf die Polarisierung von Alkaline-Batterien wahrend
der Installation geachtet werden (falsches Einlegen der Batterien kann das Gerat dauerhaft beschadigen).

7


http://www.browin.pl/

Schliel3en Sie die Batterieabdeckung.

Das Thermometer zeigt die Temperatur in °C nach der Inbetriebnahme an.

4. MONTAGE

Das Lebensmittelthermometer hat drei Montageoptionen:
o Aufhangen
® Aufstellen mit einer Haltevorrichtung

Mit Hilfe eines Magneten

5. PROGRAMIERFUNKTIONEN

Lebensmittelthermometer

Bewegen Sie den Schalter auf der Riickseite des Thermometers in den ,COOK" -Modus.

Nach dem Start zeigt das Display die Temperatur in Grad Celsius (°C) an, um die Anzeigeeinheit zu wechseln,
Um die gewiinschte Temperatur (SET TEMP) einzustellen, verwenden Sie die Tasten A (hdhere Temperatur)

Die Lebensmittelsonde sollte in das Gericht oder ins Fleisch gesteckt werden.

°
® Das Display zeigt zwei Temperaturanzeigen an:
THERMO TEMP - aktuelle Temperatur;
SET TEMP — eingestellte, gewiinschte Temperatur.
°
dricken Sie die Taste °C/°F - S/S.
°
oder V¥ (niedrigere Temperatur).
°
°

Wenn das Fleisch die gewtinschte Temperatur erreicht hat, ertont ein Alarm, der klingelt, bis die Sonde vom
Essen entfernt wird oder wenn die Temperatur unter die gewlinschte Temperatur fallt.

Die folgende Tabelle zeigt die ungefahren Temperaturen fir die Zubereitung der Fleischsorte in dem richtigen Grad

des Backens.

ANWENDUNGSHINWEISE:

Fleischart: Zubereitung: |Backtemperatur:
gut o o
durchgebacken 78°C (172°F)
mittel 73°C - 77°C
. . durchgebacken| 163°F — 170°F
Rindfleisch blutig 649C — 720C
147°F — 161°F
roh 61°C - 63°C
141°F — 145°F
gut
Kalbfleisch durchgebacken 78°C (172°F)
mittel 730C - 77°C
durchgebacken| 163°F — 170°F
gut
durchgebacken 78°C (172°F)
Hammelfleisch mittel 73°C - 77°C
durchgebacken| 163°F — 170°F
blutig 64°C — 72°C
147°F — 161°F
gut o o
Schweinefleisch durchgebacken ree re
mittel 73°C - 77°C
durchgebacken| 163°F — 170°F
Hahnchen gut 80°C - 90°C
durchgebacken | 176°9F— 194°F
Putenfleisch gut 80°C - 90°C
durchgebacken | 176°F— 194°F
. gut 75°C - 78°C
Wildbraten durchgebacken | 167°F— 172,4°F

- Das Thermometer sollte in den dicksten Teil des Fleisches gesteckt werden.
- Vermeiden Sie, das Thermometer in fettige Teile des Fleisches zu stecken.

Stecken Sie das Thermometer nicht in Fleisch, in dem sich Knochen befinden.
Stecken Sie das Thermometer (Basis) nicht in den Ofen / die Rducherkammer ein.
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- In den Ofen/ die Raucherkammer/ stecken Sie nur sie Sonde und das Kabel.
- Reinigen Sie die Thermometersonde nach jedem Gebrauch.

Timer
® Bewegen Sie den Schalter auf der Rickseite des Thermometers in den ,TIMER" -Modus.
® Das Display zeigt zwei Anzeigen MIN - Minuten, SEC - Sekunden an.
® Dricken Sie die MIN- oder SEC-Taste, um die gewtlinschte Zeit einzustellen.
® Um den Timer einzuschalten, dricken Sie die S/S-Taste.
® \Wenn der Timer die eingestellte Zeit herunterzahlt, ertént ein Alarm. Er kann mit der S/S-Taste ausgeschaltet

werden.
® Um die Zeit wahrend des Countdowns anzuhalten, driicken Sie die S/S-Taste.
® Um den Timer zurlickzusetzen, driicken Sie gleichzeitig die Tasten MIN und SEC.
6. VORSICHTSMASSNAHMEN:

e Setzen Sie das Geréat keinen starken Vibrationen und mechanischen Belastungen aus.

o Vermeiden Sie plétzliche, signifikante Temperaturdnderungen (direkte Sonneneinstrahlung, hohe negative
Temperaturen).

¢ Reinigen Sie das Gehause und Display mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch.

¢ Das Thermometer ist nicht wasserdicht, waschen Sie es nicht unter flieRendem Wasser oder in der Spilmaschine.

o Leere Batterien sollten sofort aus dem Gerat entfernt werden. Verwenden Sie ausschliellich nur die unten
angegebenen Batteriearten.

e Lassen Sie die Sonde nach dem Gebrauch nicht am Grill oder im Ofen hangen.

e Stecken Sie die Sonde nicht direkt in das Wasser oder unter den Wasserstrahl.

Fehlerhafte Anzeigen des Gerats (nicht korrekte Temperaturwerte, Meldung ,HHH”) zeugen von der Beschadigung der

Sonde, deshalb sollte man darauf achten, sie ordnungsgemaf zu verwenden:

+ die Sonde nicht unter flieBendem Wasser waschen

* in der Flussigkeit nur das Messelement der Sonde eintauchen, nicht zulassen, dass die Leitungen unter Wasser

kommen

Die Nichtbeachtung der obigen Empfehlungen kann eine irreparable Beschadigung der Sonde bewirken, was zum

Garantieverlust fuhrt.

Vorsicht:

— Die Sonde nicht in Produkte bei Temperaturen ber 300°C stecken

— Lassen Sie die Sonde nach dem Gebrauch nicht auf dem Grill oder im Ofen

— Fuhren Sie das Thermometer und die Sonde nicht direkt in das Wasser oder unter den Wasserstrahl ein

— Reinigen Sie die Sonde des Thermometers nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch und reinigen Sie das
Kabel mit einem trockenen Tuch

7. TECHNISCHE DATEN
Thermometer / Timer

Temperaturmessbereich: 0 °C bis 250 °C (32 °F bis 482 °F)
Toleranz der Temperaturmessung bei Temp. < 200 °C: +/-2°C
Toleranz der Temperaturmessung bei Temp. > 200 °C : +/-5°C
Teimer-Messbereich Max 99 min, 59 sek
Kabelldnge ohne Sonde: 1,5m
Die Lange der Sonde: ca. 18 cm
Batterie:
Thermometer 1 x AAA 1.5V LRO03 alkalische Batterien —
nicht enthalten
Achtung!

Jedes Haushalt ist Benutzer der elektrischen und elektronischen Gerate, und was danach folgt der potenzielle Erzeuger
der gefahrlichen fir die Menschen und die Umwelt Abfalle, aus dem Titel des Anwesenheit in den Geraten der
gefahrlichen Substanzen, Mischungen und Bestandteile. Von der zweiten Seite ist das verbrauchte Gerat das wertvolle
Material, aus dem wir solche Rohstoffe wie Kupfer, Zinn, Glas, Eisen und andere Rohstoffe gewinnen kénnen.

Dieses Symbol, das auf dem Gerat, Verpackung oder den beigefigten Unterlagen untergebracht wird,
E\/ bedeutet, dass das gekaufte Produkt nicht zusammen mit den gewdhnlichen Abfallen aus dem Haushalt

beseitigt sein soll. Die Kennzeichnung bedeutet gleichzeitig, dass das Gerat zum Umsatz nach dem 13. August
EEEN 2005 eingeflhrt worden ist.
Die Pflicht des Benutzers ist, es in die entsprechende Stelle abgeben, die sich mit der Sammlung und Recycling der
elektrischen und elektronischen Geraten beschaftigt. Informationen Uber das zugangliche System der Sammlung der
verbrauchten elektrischen Gerate kann man im Informationspunkt des Geschafts und im Amt der Stadt/der Gemeinde
finden. Die Beseitigung der Gerate auf die richtige Weise und ihr Recycling helfen gegeniiber den potentiell negativen
Folgen fiir die Umwelt und menschliche Gesundheit.



Vereinfachte Konformitatserklarung

Der Hersteller BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 L6dz, erklart hiermit, dass das Gerat
der Marke BROWIN, Modell 185800, mit den Anforderungen der Richtlinie des Europaischen Parlaments und des
Rates 2014/53/EU vom 16. April 2014 Uber die Harmonisierung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten Gber die
Bereitstellung von Funkanlagen auf dem Markt und zur Aufhebung der Richtlinie 1999/5/EG Ubereinstimmt. Die
vollstandige Konformitatserklarung finden Sie auf der Webseite www.browin.pl.

PYKOBOLACTBO MO 3KCIJTYATALUUA
TEPMOMETP AnA NUWIEBBIX MPOAYKTOB CO LWYNOM, 1,5 M, 0°C-250°C

9T0 PyKOBOACTBO ABNAETCA YacTbI U3AENUA U AOMKHO XPAaHUTLCA TaKMM 06pa3om, YToGbl B N060A MOMEHT
MOXHO OblNI0 03HAKOMUTLCA C ero cogepxaHuem. B HeM copgepXxutca BaxxHaA UH(POPMaLUA O HAacTPOMKax U
paboTe npubopa.

1. COOEPXWUMOE YNAKOBKU

©®  DreKTPOHHbIN TEPMOMETP ANS MULLEBbLIX MPOAYKTOB
® lllyn ana nsmepeHns Temneparypsi
® PyKOBOACTBO MO MPUMEHEHMIO

2. ®YHKUUU
- TepmomeTp ans namepeHus temnepatypsbl 6ntog (°C unu °F)
- Tanwmep

3. 3ANYCK

YctaHOBKa b6aTtapeinku

OTKpbITb KPbILWKY OTAeNeHus ans 6atapemnkn, HaxoasLero Ha 3agHen CNuHke TepMoMeTpa.
BctaButb 1 6atapeinky AAA.

MpumeyaHne: YToGbl nsbexaTb Npobrem B UCMONb30BaHUM o6paTute ocoboe BHUMaHWE Ha NoNspu3aLmio LLENOoYHbIX
GaTapeek BO BpeMsi X YCTaHOBKW (HenpaBuIibHasi ycTaHoBKa GaTtapeek MoXeT CepbE3HO NoBpeanTb Npubop).

3aKpbITb KPbILKY OTAENeHus ans 6atapenku.

Mocne 3anycka TepMoMeTp ByaeT nokasbiBaTb TeMneparypy B rpagycax no Llenscuio.

4. YCTAHOBKA

TepmomeTp Ona nuueBbiX NPOAYKTOB MMEET TP BapuaHTa yCTaHOBKU:

noaselwinBaHne
NOoCTaHOBKa NMpu NOMOLLN MATKN
npu nomMmoLin mardmuta

5. MPOrPAMHBIE ®YHKLUNU

TepmomeTp And nuuweBbIX NPOAYKTOB

MepeaBuHYTE NepeknoyaTenb, Haxo4AWWNCs Ha 3agHeN cTeHke TepmomeTpa B pexnm « COOK».

Ha gucnnee nosaBsaTca gBa nokasaHus TemnepaTypsl:

THERMO TEMP - Tekywiaa temneparypa;

SET TEMP — ycTaHOBneHHas xenaemasi Temneparypa.

Mocne 3anycka Aucnnen nokasbiBaeT TemnepaTypy B rpagycax no Llenbcuto (°C), 4TOObl M3MEHUTL eQuHULY
namepeHuns Haxxmute kHonky °C/°F- S/S.

[nsa yctaHoBku xxenaemoin temnepatypbl (SET TEMP) ncnonb3yrorcs KHONKX A (MOBLICUTbL TeMNepaTypy) unu
V¥ (NOHM3UTL TemnepaTtypy).

LLyn ansa nuweBbix NPOAYyKTOB BCTaBbTe B 6Mt040 Unmn Msco.

Korga TemnepaTypa Msica OOCTUTHET Kenaemoro ypoBHs, cpaboTaeT curHarn, KoTopblin Oyaer 3ByyaTb, noka
Wwyn He OyaeT u3BnevéH u3 Gnoga nnu noka Temnepartypa He ynagéT HUXE XKenaemMon.

B cnegywoweit Tabnuue npeactaeneHa OpWEHTUPOBOYHAA TemnepaTtypa MNPUroTOBMEHWUA pasHbIX BUOOB Msca
COOTBETCTBYIOLLEW CTEMNEHN NPOXKAPKM.
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. . TemnepaTypa
Bup msaca: Bua npoxapku: NPUroTOBNEHUS:
NpoXXapeHHoe 78 °C (172 °F)
cpenHeit 73°C — 77°C
NPOXapKu 163°F — 170°F
FoBsguHa —— 64°C — 72°C
147°F — 161°F
Cbipoe 61°C — 63°C
141°F — 145°F
npoXapeHHoe 78 O°C (172 °F)
TenatuHa cpenHeit 73°C - 77°C
npoXxapku 163°F — 170°F
npoxxapeHHoe 78 °C (172 °F)
cpeaHen 73°C - 77°C
BapaHuHa npoXapku 163°F — 170°F
C KPOBbIO 64°C —729C
147°F — 161°F
npoxxapeHHoe 78 °C (172 °F)
CBUWHUHA cpenHeit 73°C - 77°C
npoXapku 163°F — 170°F
Kypvua npoapeHHoe 80°C - 90°C
1769F— 194°F
WHpenka npoXxapeHHoe 80°C - 90°C
176°F— 194°F
Xapkoe 13 gnum npoXxapeHHoe 75°C - 78°C
167°F- 172,4°F

3AMEYAHUA MO IKCIMITYATALUN:
TepmMoMeTp HeOBXOAMMO BCTABMNATL B Camyto TOMCTYHO YacTb Msica.
— He BCTaBnsATb B XMpHbIE YacTh Msca.
-~ He BcTaBnsATb B MSICO, B KOTOPOM €CTb KOCTMU.
— He nomeluatb TepMoMeTp (OCHOBaHWE) B OYXOBKY / KONTUIBHIO.
— B ayxoBKy / KONTUIbHIO HEOGXOANMO NOMECTUTb LLyM 1 NPOBOA.
—  Heobxoaumo MbIThb Lyn TepMOMETpa Mocrie KaXaoro UCnonb3oBaHusl.

Tanmep
® [lepedBUHYTL NepeknioyaTenb, HAaXOASALWMNCA Ha 3aHen cTeHke TepMomeTpa B pexum K TIMERY.
Ha pgucnnee nosssarca gea 3HadeHuss MIN. — MuHyTbl, SEC — cekyHAabl.
HaxmuTe Ha kHonky MIN. unn SEC, 4tobbl ycTaHOBUTL XenaeMoe BpeMmsi.
YUTOObI BKITHOUUTE OTCYET, HAXXMUTE Ha KHOMKY S/S.
Korga TanmMep oTcuMTaeT 3agaHHOe BpeMsi, cpaboTaeT curHan. Ero MoXHO BbIKINHOYMTb KHOMKOW S/S.
Y100l OCTaHOBUTL BPEMSI B MPOLIECCE OTCHETA, HAXKMUTE Ha KHOMKY S/S.
UTto6bl OOHYNUTE Tanmep, HaXXmMuTe ogHoBpemeHHo Ha kHomku MIN n SEC.

6. MEPbI MPEOOCTOPOXXHOCTMU:

¢ He nogsepravite npubop AENCTBUIO CUITBHON BUOPaLMM UM MEXaHUYECKUM Harpy3kam.

e 3berante pe3kux, 3HAUMTEMbHBLIX CKA4YKOB TemnepaTypbl (MPAMbIX COMHEYHbIX Sy4el, BblCOKMX OTpuULaTenbHbIX
Temneparyp).

e [1nA uncTkm Kopnyca v AUCnnes UCMonNb3ynTe MArKyto, crnerka BraXHyto TPAMoYKy.

e TepmomeTp He obrnagaeT BOOOCTOMKOCTbIO, HE MOWTE ero Nod NPOTOYHOW BOAOW UMW B MOCYAOMOEYHOW MalluHe.

e W3pacxopgoBaHHble baTapenkn HeobxoauMo He3ameanMTenbHO AocTaTb U3 Npubopa. Vicnonb3ynTe NCKMHUYNTENBHO
GaTapevikun ykazaHHbIe HUXeE.

e [1o OKOHYaHUM UCMONBb30BaHWS HE OCTaBMANTE LLLYN NOABELUEHHLIM Ha rpune unu B yxXoBKe.

e He nomewanTe Wwyn HenocpeacTBEHHO B BOAY MW NOA CTPYIO BOAbI.

HenpaBunbHble nokasaHus yCTPOWCTBa (HEBEpHble 3Ha4YeHus TemnepaTypbl, coobweHne «HHH») ykaseiBaoT Ha To,

4YTO 30HA NOBPEXAEH, NOITOMY criegyeT 06paTuTb BHYMaHWE Ha ero COOTBETCTBYIOLLEE UCMONb30BaHMe:!

* HENb3S MbITb 30H MO MPOTOYHOWN BOAOMN

* B XXMOKOCTb MOXHO MOrpy>aTb TONbKO N3MEPUTENbHLIA 3NEMEHT 30HAA, Hemnb3sa JoMyckaTb HAMOKaHWS NPOBOAOB

HecobntogeHne npuBeAeHHbIX Bbille peKoMeHJauui MOXEeT MPUMBECTU K HeobpaTvMOMy MOBpPEeXAEeHUo 30HAa, YTO

NPUBEAET K NOoTepe rapaHTuu.

BHumaHue!

— He nomewanTte wyn B Temnepatypy cabiwe 300°C.

— [No oKOHYaHMM NCNOMNB30BaHMSA HE OCTaBMSANTE LLYMN Ha rpUe Unn B yXOBKeE.

— He nomewante TepMOMETp U1 LLYN HEMOCPEACTBEHHO B BOAY UM MOA CTPYH BOAbI.
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— Wyn TepmomeTpa npoTpuTe BAAXXHON TPANOYKOM MOCSIE KaXKA0ro NCNosib30BaHUS, NPOBOS Lyna NpoTpuUTe CyXom
TPSANKON.

7. XAPAKTEPUCTUKU

TepmomeTp / Tanimep
[nana3soH namepeHus Temneparypbl<t0/>: 0°C po 250°C (32°F o 482°F)
MorpelwHoCcTb n3mepeHunsa Temnepatypbl npu Temn. < 200 °C +/-2°C
MorpelwHocTb M3MepeHusa Temnepatypbl npu Temn. > 200 °C:  +/- 5°C

[wnana3soH Tanmepa: Makc. 99 muH, 59 cek
[nvHa npoBoaa 6e3 wyna: 1,5m
OnvHa wyna: OK. 18 cm
Batape#ku:
TepmomeTp: 1 x AAA 1.5V LRO03 weno4yHble 6baTtapernkm — HeT

B KOMMNJ1EKTE

BHumaHue!
B kaxaom X0351MCTBE MCMNONb3YIOTCA 3NEKTPUYECKNE U SNEKTPOHHbIE Npubopbl, N KU3-3a Hanuumsa B obopynoBaHum
ONacHbIX BeLLecTB, CMECEeN U KOMMOHEHTOB OHU SIBASAOTCA NOTEHUMAnbHbIM MCTOYHMKOM OMAacCHbIX ANS MAen u
oKkpyxatouwlen cpegbl otxogos. C Apyron CTOPOHbI BbiBpoLLeHHoe obopyaoBaHue SBMASETCH LEeHHbIM pecypcoMm, U3
KOTOPOro MOXHO U3BMeYb Cbipbe, TaKoe Kak Medb, ONI0BO, CTEKI0, Xene3o u Ap.
CvMBON nepeyepKkHYTOro MepeaBWKHOrO MYCOPHOro KOHTeVHepa Ha 00OpydoOBaHWM, YMakoBKE WNN
npunaraeMon K HUM OOKYMEHTauuMu O3HavaeT, YTO M3genve Henb3s yTUNM3MpoBaTb BMECTe C APYrvMM
oTxodamu. 3Ta MapkUpoBKa OAHOBPEMEHHO O3Ha4aeT, YTo 06opyaoBaHMe Gbino BbIBEAEHO Ha PbIHOK Mocne
EEN 13 agerycra 2005 roga.
Monb3oBatens 06a3aH nepefaTb MCNoMb3oBaHHOe obopydoBaHME B creumarnbHbi NyHKT cbopa Ans npaBuribHOWM
yTunmsaummn. MHdpopmauuio 06 nmetolerics cucteme cbopa anekrpuyeckoro o60ypaoBaHms MOXHO HaNTW B MarasvHe
1 MyHMUMNanbHbIX opraHax. MpasuneHoe obpalleHne ¢ BoibpoLLeHHbIM 0BopyaoBaHNeM npeaoTepallaeT HeraTMBHbIE
NocneacTBUS AN OKPYXKatoLen cpebl U 300poBbs Yenosekal

YnpoueHHas geknapauus cCooTBeTCTBUA

Mpoussogutens BROWIN Sp. z 0.0. Sp.k. (kommangutHoe ToBapuwectso OO0 "BROWIN"), yn. MNpuHumnanebHa
129/141, PL 93-373 Jloasb 3asBnsieT, 4To ycTponcteo mapkn BROWIN, mogenb 185800, cooTBeTcTBYeT [IMpekTuse
EBponerickoro MNMapnameHTta n Coeta 2014/53/EC o1 16 anpens 2014 r. kacaTenbHO rapMoHU3aLun
3aKoHodaTenbCTBa rocy4apCTB-YreHOB OTHOCUMTENBHO BbIMyCKa Ha PbIHOK PaaMoyCTPOMCTB, KOTOpasi OTMeHseT
avpektuBy 1999/5/EC. MNonHbI TEKCT Aeknapaunn COOTBETCTBUSA JOCTYMNEH Ha MHTEpPHeT-CTpaHuue:www.browin.pl

(D

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
MAISTO TERMOMETRAS SU ZONDU, 1,5M, 0 °C — 250 °C

Si instrukcija yra gaminio sudedamoji dalis ir ji turi bati saugoma taip, kad baty visada prieinama ir biity galima
susipazinti su jos turiniu. Joje pateikiama svarbi informacija apie jrenginio parametrus ir jo veikimo principa.

PAKUOTES TURINYS

® Elektroninis maisto termometras
® Temperatiros matavimo zondas
® Naudojimo instrukcija

FUNKCIJOS:

- Patiekaly temperatiros matavimo termometras (°C arba °F)
- Laikmatis

3. PALEIDIMAS
Baterijy diegimas

— Atidengti termometro nugaréléje esantj baterijos dangtel].
— |déti 1 AAA baterija.
Démesio: Norint iSvengti veikimo problemy, batina ypac¢ atkreipti démes;j j Sarminiy baterijy poliariSkumg (neteisinga
jdéjus baterijg galima negrjZztamai sugadinti prietaisg).
o UzZdengti baterijos dangtel].
Jjungus termometras rodo temperatirg °C laipsniais.
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4. MONTAVIMAS

Maisto termometrag galima montuoti trimis badais:
® pakabinti
® pastatyti ant kojelés
® pritvirtinti magnetu

5. PROGRAMAVIMO FUNKCIJOS

Maisto termometras
® Termometro nugaréléje esantj jungiklj paslinkti iki ,COOK*" rezimo.
® FEkrane atsiranda du temperatiros rodmenys:
THERMO TEMP - esama temperatira;
SET TEMP - nustatyta pageidaujama temperatdra.
® Jjungus ekrane temperatira rodoma Celsijaus laipsniais (°C). Rodomos temperatiiros vienetams pakeisti
spausti mygtukg °C/°F - S/S.
® Pageidaujamai temperatirai (SET TEMP) nustatyti skirti mygtukai A (aukStesné temperatira) arba V
(Zemesné temperatra).
® Maisto zondg bdtina jsmeigti | patiekalg arba mésa.
® Mésai pasiekus pageidaujama temperatira, aktyvinamas aliarmas, kuris skamba tol, kol zondas iStraukiamas
i$ patiekalo arba temperatira nukrinta Zemiau pageidaujamos.
°
Toliau lenteléje pateikiama mésos rasiy kepimo apytikslé temperatira pagal iSkepimo lyg;.

Mésos rasis: | ISkepimo lygis: | Kepimo temperatira:
iSkepta 78 °C (172 °F)
e 730C-77°C
vidutiniSkai iSkepta 163 OF — 170 OF
Jautiena su krauju 64 °C -72°C
147 °F — 161 °F
salia 61 °C -63°C
141 °F — 145 °F
iSkepta 78 °C (172 °F)
versiena | igutiniskai iskepta | 1o oo~ /7 °C
163 °F — 170 °F
iSkepta 78 °C (172 °F)
. vidutinigkai iSkepta 73°C -77°C
Aviena 163 °F — 170 °F
su krauju 64°C—72°C
147 °F — 161 °F
iSkepta 78 °C (172 °F)
Kiauliena | i tiniskai iskepta | 12 oo~ 17 °C
163 °F — 170 °F
- o 80°C -90°C
Vistiena iSkepta 176 OF — 194 OF
. o 80°C -90°C
Kalakutiena iSkepta 176 OF — 194 OF
Zvérienos iskent 75°C - 78 °C
kepsnys ISkeptas 167 OF — 172,4 OF
Laikmatis
® Termometro nugaréléje esantj jungiklj paslinkti iki ,TIMER" rezimo.
® Ekrane atsiranda du rodmenys: MIN — minutés, SEC — sekundés.
® Spausti mygtukg MIN arba SEC pageidaujamam laikui nustatyti.
® Norint jjungti laiko skai€iavimag, spausti mygtukg S/S.
® lLaikmacdiui baigus skai€iuoti nustatytg laikg, pasigirsta aliarmas. Galima jj iSjungti mygtuku S/S
® Norint sustabdyti skai¢iuojamg laika, spausti mygtukg S/S.
® Norint laikmatyje nustatyti nulj, kartu spausti mygtukus MIN ir SEC.

6. TECHNINIAI DUOMENYS

Termometras / Laikmatis
Temperatiros matavimo intervalas:
Temperatiros matavimo paklaida, esant < 200 °C:
Temperatiros matavimo paklaida, esant > 200 °C:

0 °C iki 250 °C (32 °F iki 482 °F)
+/-2°C
+/-5°C
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Laikmadio intervalas: Iki 99 min. 59 sek.

Laido be zondo ilgis: 1,5m
Zondo ilgis: apie 18 cm
Baterijos:
Termometro: 1 x AAA 1,5V LRO3 Sarminés baterijos —
nepridedamos

7. NAUDOJIMO PASTABOS IR ATSARGUMO PRIEMONES
® Termometrg smeigti j storiausig mésos vieta.
Vengti smeigti j riebias mésos dalis.
Nesmeigti termometro | mésg su kaulais.
Nedéti termometro (bazés) j orkaité / rikykla.
Zondo nenaudoti aukStesnei temperatdrai nei nurodyta instrukcijoje.
Vengti zondo ilgalaikio kontakto su Silumos Saltiniu ir dimais, kurie gali sugadinti zonda,
Nekisti termometro ir zondo tiesiai j vandenj ar po vandens srove.
Po kiekvieno naudojimo termometro zondg valyti dregnu skuduréliu, o zondo laidg — sausu skuduréliu.
Nekisti zondo iki galo, atstumas nuo matuojamo produkto iki ekrano korpuso turéty bati ne maziau kaip 0,5 cm.
Prietaisg saugoti nuo stipriy virpesiy ir mechaninés apkrovos.
Vengti staigiy, dideliy temperatiros pokyciy.
Korpusg ir ekrang valyti minkStu, truputj suvilgytu skuduréliu.
Termometras néra atsparus vandeniui — negalima jo plauti tekanciu vandeniu arba indaplovéje.
® [Ssekusias baterijas nedelsiant iSimti i$ prietaiso.
Klaidingi prietaiso rodmenys (neteisingas temperatiros dydis, pranesSimas ,HHH") rodo, kad sugadintas zondas, todél
bdtina atkreipti démesj, kad zondas bty tinkamai naudojamas:
* negalima zondo plauti tekanciu vandeniu
* skystyje galima nardinti tik zondo matavimo elementg, saugoti, kad nesudrékty laidai
Jeigu nesilaikoma Siy nurodymy, galima negrjztamai sugadinti zondg ir netekti garantijos.

Atsargiai!
Kiekvienas namy Ukis naudoja elektros ir elektroninius prietaisus, ir tai yra potencialus eikvojimo Saltinis, pavojingas
Zmonéms ir aplinkai dél pavojingy medziagy, miSiniy ir jrangos sudedamuyjy daliy. Kita vertus, jrangoje yra vertingi
iStekliai, i$ kurio galima gauti Zaliavas, tokias kaip varis, alavas, stiklas, gelezis ir kt.
Simbolis, kuriame pavaizduotas uzbraukta Siuksliadézé reiSkia, kad produktas negali bati Salinamas kartu su
E kitomis buitinémis atliekomis. Etiketé reiSkia, kad jranga buvo pateikta j rinkg po 2005 m. rugpjacio 13 d.
Naudotojo atsakomybé yra perduoti panaudotg jrangg j nurodytg surinkimo punktg tinkamam perdirbimui.
EEEE |nformacija apie galimg elektros jrangos surinkimo sistemg pateikiama parduotuvés informacijoje ir
savivaldybés biure. Tinkamai iSmesta jranga pasalina neigiamas pasekmes aplinkai ir Zmoniy sveikatai!

Supaprastinta atitikties deklaracija

Gamintojas ,BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k., ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £6dz, deklaruoja, kad BROWIN prekés
Zenklo jrenginys, 185800 modelis, atitinka 2014 m. balandzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos Direktyva
2014/53/ES dél valstybiy nariy jstatymuy, susijusiy su radijo jrenginiy tiekimu rinkai, suderinimo, kuria panaikinama
Direktyva 1999/5/EB. Visa ES atitikties deklaracija skelbiama tinklalapyje www.browin.pl

(W

APKALPOSANAS ROKASGRAMATA
KULINARAIS TERMOMETRS AR TAUSTU 1,5 M, 0°C-250°C

S1 rokasgramata ir produkta sastavdala, un ta jauzglaba ta, lai ari vélak varétu to izlasit. Taja ir svariga
informacija par ierices iestatijjumiem un darbibu.

1. IEPAKOJUMA SATURS

® Elektroniskais kulinarais termometrs
® Temperatiiras mériSanas tausts
® LietoSanas pamaciba

2. Funkcijas

- Termometrs édiena temperatiras mériSanai (°C vai °F)
- Taimeris

3. PALAISANA
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Baterijas ievietoSana

— Atveriet bateriju nodaltfjuma vacinu, kas atrodas termometra aizmugureé.

— levietojiet 1 bateriju AAA.
Uzmanibu: Lai izvairttos no darbibas problémam, pievérsiet 1pasu uzmanibu alkalina bateriju polaritatei (baterijas
nepareiza ievietoSana, neievérojot polaritates virzienu, var radit noturigu ierices bojajumu).

® Aizveriet bateriju nodalfjumu.
Péc ieslegSanas termometrs radis temperatiru grados péc °C.

4. MONTAZA

Kulinarais termometrs ir aprikots tris dazadiem montazas veidiem:
® iekarSana
® uzstadiSana ar balsta palidzibu
® ar magnéta palidzibu

5. PROGRAMMESANAS FUNKCIJAS

Kulinarais termometrs

® Parvietojiet parslédzéju termometra aizmuguré rezima “COOK”.

® Tablo iedegsies divi temperatiras raditaji:
THERMO TEMP — esosa temperatira;
SET TEMP — iestatita vélama temperatdra.

® Péc palaiSanas ekrana atainosies temperatira grados péc Celsija (°C). Lai mainttu temperatiras mérvienibu,
ir janospiez poga °C/°F — S/S.

® VElamas temperatiras iestatiSanai (SET TEMP) ir paredzétas pogas A (augstaka temperatira) vai ¥ (zemaka
temperatdra).

® Produktu tausts ir jaievieto édiena vai gala.

e Kad gala sasniegs vélamo temperatiru, ieslégsies signals, kas darbosies l1dz tausts tiks izvilkts no édiena, vai
lldz temperatira nokritisies zemak par vélamo.

Zemak paraditaja tabuld ir atainotas aptuvenas temperatiras noteikta galas veida pagatavoSanai lidz attiecigai
gatavibas pakapei.
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Galas Gatavibas Gatavosanas
veids: pakape: temperatiira:
labi izcepta 78 °C (172 °F)
vid&ji cepta 73°C -77°C
Jcep 1639F — 170°F
Liellopu gala T 64°C — 720C
asihaina 147°F — 161°F
il 61°C — 63°C
J 141°F — 1450F
labi izcepta 78 0C (172 °F)
Tela gala o 730C — 77°C
vidéji cepta 1639F — 170F
labi izcepta 78 0C (172 °F)
vidaji cepta 73°C - 77°C
Aitas gala )i cep 163°F — 170°F
asinaina 64°C —72°C
’ 147°F — 161°F
labi izcepta 78 °C (172 °F)
cikgala videji cepta 73°C—77°C
Jicep 1639F — 170°F
. . 80°C — 90°C
Vista labi izcepta 1760F— 1940F
- . 80°C — 90°C
Titars labi izcepta 1769F— 1949F
Medijuma labi izcepta 750C - 78°C
cepetis P 1679F— 172,4°F
Taimeris
® Parvietojiet parslédzéju, kas atrodas termometra aizmuguré, reZima “TIMER”.
® Tablo paradisies divi raditaji MIN — mindtes, SEC — sekundes.
® Nospiediet pogu MIN vai SEC, lai iestatitu vélamo laiku.
® Laiieslégtu laika atskaitiS8anu, ir janospieZ poga S/S.
® Kad Taimeris atskaitis noteikto laiku, ieslégsies signals. To ir iesp&jams atslégt ar pogu S/S.
® Lai apturétu laiku ta atskaites procesa, ir janospiez poga S/S.
® Lai Taimeri nullétu, vienlaikus nospiediet pogas MIN un SEC.

6. TEHNISKIE DATI:
Termometrs / Taimeris

Temperatlras mériSanas diapazons:

Temperatiras mérijjuma klida pie temperatiras

<200 °C:

Temperatiras mérijuma klida pie temperatiras

>200 °C:

Taimera diapazons:
Kabela garums bez tausta:
Tausta garums:

Baterijas.
Termometrs:
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0°C — 250°C (32°F — 482°F)
+-2°C

+/- 5°C
Maks. 99 min., 59 sek.

1,5m
apm.18 cm

1 x AAA 1.5B LRO3 alkalina baterijas —
Neietilpst komplekta



7. PIEZIMES UN DROSIBA PASAKUMI LIETOSANAS LAIKA
® Termometrs ir jaiedur visbiezakaja galas dala.
Izvairieties iedurt treknas galas dalas.
Neieduriet termometru gala, kas satur kaulus.
Neatstajiet termometru (bazi) cepeskrasni/kipinatava.
Neievietojiet termometru temperatira, kas parsniedz instrukcija noradrto.
Izvairieties no tausta pastaviga kontakta ar siltuma avotu un dimiem, kas var bojat taustu.
Neievietojiet termometru un taustu tieSi Gdent vai zem tdens striklas.
Termometra tausts péc katras lietoSanas reizes ir janoslauka ar mitru lupatinu, bet tausta kabelis ir janotira ar
sausu lupatinu.
Neieduriet taustu Iidz paSam galam, attalumam starp méramajiem produktiem un korpusu ir javeido ne mazak
ka 0,5 cm.
Nepaklaujiet ierici stipras vibracijas iedarbibai un mehaniskam slodzem.
Izvairieties no krasdm temperatdras izmainam.
Lai korpusu un tablo notiritu, lietojiet mikstu, nedaudz samitrinatu salveti.
Termometrs nav Gdensizturigs, nemazgajiet to teko3a ddent vai trauku mazgajamaja masina.
® |zlietotas baterijas ir nekavéjoties jaiznem no ierices.
Nepareizi ierices radijumi (nepareizi temperataras radijumi, pazinojums ,HHH”) norada, ka zonde ir bojata, tadé| ir
japievérs uzmaniba tas pareizai lietoSanai:
« zondi nedrikst mazgat teko$a adent
+ Skidruma drikst iegremdét tikai zondes mérelementu, vadu samirk3ana ir nepielaujama
Augsminéto ieteikumu neievéroSana var izraisit neatgriezeniskus zondes bojajumus, ka rezultata tiks zaudéta garantija.

Uzmanibu!
Ikviena majsaimnieciba izmanto elektriskas un elektroniskas ierices un tadejadi ir potencials atkritumu avots, kas ir
bistams cilvékiem un videi bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu klatbatnes dé| iekarta. No otras puses, nolietotas
iekartas ir vértigs resurss, no kura var atgat izejvielas, pieméram, varu, alvu, stiklu, dzelzi un citus.

Parsvitrots atkrituma konteinera simbols, kas novietots uz iekartam, iepakojumiem vai dokumentacijas, nozime,
E ka produktu nedrikst iznicinat kopa ar citiem atkritumiem. Vienlaikus mark&jums nozimé, ka iekarta tika ieviesta

tirgd péc 2005. gada 13. augusta.

Lietotaja pienakums ir nodot lietoto aprikojumu noteiktajam savak$anas punktam pareizai otrreiz€jai parstradei.
Informacija par pieejamo elektroiekartu savakSanas sistému atrodama veikala informacija un pa$valdibas biroja.
Nolietotas iekartas pienaciga apstrade novers negativas sekas videi un cilvéku veselibai!

VienkarSota atbilstibas deklaracija

RaZotajs BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k., ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 Lodza deklare, ka BROWIN zimola ierice,
modelis 185800, atbilst Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivai 2014/53/ES no 2014. gada 16. aprila par
dalibvalstu tiesibu aktu saskano$anu attieciba uz radioiekartu pieejamibu tirgd un ar ko atce| Direktivu 1999/5/EK.
Atbilstibas deklaracijas pilns teksts ir pieejams $ada interneta adresé: www.browin.pl

(EE)

KASUTUSJUHEND
TOIDUTERMOMEETER SONDIGA, 1,5 M, 0°C-250°C

Kéaesolev juhend on toote osaks. Hoidke see alles, et saaksite selle sisuga ka tulevikus tutvuda. Kasutusjuhend
sisaldab teavet seadme seadistamise ja to6tamise kohta.

1. PAKENDI SISU

® Elektrooniline toidutermomeeter
® Sond temperatuuri moéotmiseks
® Kasutusjuhend

2. FUNKTSIOONID

- Termomeeter roogade temperatuuri mdétmiseks (°C voi °F)
- Taimer

3. KAIVITAMINE
Patarei paigaldamine

— Avage patareipesa kaas, mis asub termomeetri tagakdiljel.
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— Paigaldage 1 AAA patarei.
Tahelepanu: probleemide valtimiseks seadme t66s tuleb erilist tAhelepanu pddrata alkaalpatareide polaarsusele nende
paigaldamisel, vale polaarsusega patareide paigaldamine vdib seadet pusivalt kahjustada.

® Sulgege patareipesa kaas.
Parast sisselllitamist hakkab termomeeter nditama temperatuuri °C kraadides.

4, MONTAAZ

Toidutermomeeter on varustatud kolme montaaZzivariandiga:
® riputamine
® paigaldamine toe abil
® magneti abil

5. PROGRAMMEERIMISFUNKTSIOONID

Toidutermomeeter

® Lulitage termomeetri tagakdljel olev luliti reziimi ,COOK”.

® Tabloole ilmub kaks temperatuurinaitu:
THERMO TEMP — hetketemperatuur;
SET TEMP - seadistatud soovitud temperatuur.

® Parast kaivitamist kuvatakse ekraanile temperatuur Celsiuse kraadides (°C). Temperatuuri méotihiku
muutmiseks tuleb vajutada nupule °C/°F — S/S.

® Soovitud temperatuuri (SET TEMP) seadistamiseks on ette nahtud nupud A (kdrgem temperatuur) voi V¥
(madalam temperatuur).

® Sond tuleb panna roa vdi liha sisse.

o Kui liha saavutab soovitud temperatuuri, siis lllitub sisse signaal, mis t66tab seni, kuni sond voetakse roast
valja voi temperatuur langeb soovitud temperatuurist allapoole.

Liha liik: Valmimisaste: | Valmistamistemperatuur:
kipsetatud 78 °C (172 °F)
keskmiselt 73°C - 77°C
kipsetatud 163°F — 170°F

Veiseliha Jereaa 64°C — 72°C
9 1479F — 161°F
toores 61°C - 63°C
141°F — 145°F
kipsetatud 78 °C (172 °F)
Vasikaliha keskmiselt 730C — 77°C
kipsetatud 163°F — 170°F
kiipsetatud 78 °C (172 °F)
keskmiselt 730C - 77°C
Lambaliha kiipsetatud 163°F — 170°F
verega 64°C — 72°C
g 1479F — 161°F
kipsetatud 78 °C (172 °F)
Sealiha keskmiselt 7309C — 77°C
kipsetatud 163°F — 170°F
. 80°C —90°C
Kana kipsetatud 1769F— 194°F
. 80°C —90°C
Kalkun kiipsetatud 1760F— 1949F
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750C - 78°C

‘ Metslinnupraad ‘ kupsetatud ‘ 1679F— 172,4°F

Allpool esitatud tabelis on esitatud naidistemperatuurid vastava lihaliigi korral valmimisastmega vastavuses.

Taimer

Lllitage termomeetri tagakdljel olev lUliti reziimi , TIMER”.

Tabloole iimub kaks naitu MIN — minutid, SEC — sekundid.

Vajutage nupule MIN vdi SEC, et seadistada soovitud aeg.

Ajaarvestuse sisselulitamiseks tuleb vajutada nupule S/S.

Kui taimer saavutab etteantud aja, siis lUlitub signaal sisse. Selle saab valja ltlitada nupuga S/S.
Aja peatamiseks ajaarvestuse protsessis tuleb vajutada nupule S/S.

Taimeri nullimiseks tuleb vajutada samaaegselt nuppudele MIN ja SEC.

6. TEHNILISED ANDMED:
Termomeeter / Taimer

Temperatuuri mé6tepiirkond: 0°C kuni 250°C (32°F kuni 482°F)
Mo&6teviga temperatuuri korral <200 °C: +/-2°C
Mo&6teviga temperatuuri korral >200 °C: +/- 5°C
Taimeri tdpiirkond: Maks 99 min, 59 s
Kaabli pikkus ilma sondita: 1,5m
Sondi pikkus: Ligikaudu 18 cm
Patareid.
Termomeeter: 1 x AAA 1.5V LRO3 alkaalpatareid —

ei ole komplektis

7. MARKUSED JA ETTEVAATUSABINOUD KASUTAMISE AJAL
® Termomeeter tuleb torgata liha kdige paksemasse ossa.

® Valtige torkamist liha rasvastesse kohtadesse.

® Arge torgake termomeetrit lihasse, mis sisaldab luid.

® Arge jatke termomeetrit (baasi) kiipsetusahju/suitsutusahju.

e Arge kasutage termomeetrit kohas, mille temperatuur on kasutusjuhendis lubatud temperatuurist kdrgem.

® Valtige sondi pidevat kontakti soojusallika ja suitsuga, mis vbivad sondi vigastada.

® Arge pange termomeetrit ja sondi otse vette vdi veejoa alla.

® Termomeetri sondituleb parast iga kasutuskorda niiske lapiga hé6ruda, aga sondi kaablit tuleb puhastada kuiva
lapiga.

e Arge vajutage sondi I6puni sisse, vahemaa mdddetava toiduaine ja korpuse vahel peab olema vahemalt 0,5
cm.

o Valtige seadme mdjutamist tugeva vibratsiooni ja mehaaniliste koormustega.

o Valtige jarske temperatuurikdikumisi.

e Kasutage korpuse ja tabloo puhastamiseks pehmet, kergelt niisutatud salvratikut.

® Termomeeter ei ole niiskuskindel, drge peske seda voolava vee all v6i nbudepesumasinas.

® Tuhjenenud patareid tuleb seadmest koheselt valja votta.

Seadme valed naidud (valed temperatuurivdartused, teade ,HHH”) viitavad sellele, et sond on kahjustatud ning
seeparast tuleb pdodrata tdhelepanu selle digele kasutamisele:

* sondi ei tohi pesta voolava vee all
« vedelikku tohib panna ainult sondi mééteelement, tuleb valtida juhtmete marjaks saamist
Ulaltoodud juhiste eiramine véib sondi péérdumatult kahjustada, mille tagajarjel kaotab garantii kehtivuse.

Hoiatus!
Iga majapidamine kasutab elektrilisi ja elektroonilisi masinaid ja seega on potentsiaalne inimestele ja keskkonnale
kahjulike jaatmete allikas, seda tanu ohtlike ainete, segude ja komponentide olemasolule seademetes. Teisalt on
kasutusest kérvaldatud seadmed vaartuslik allikas, millest vdib taaskasutada toormaterjale nagu vask, tina,
E klaas, raud ja muu.
Labikriipsutatud jaatmekonteineri simbol, kui see on margitud seadmele, pakendile, sellega kaasas olevale
mmmm dokumentatsioonile, tihendab, et toodet ei tohi jaatmetega koos ara visata. Samal ajal tahendab margistus ka
seda, et seade toodi turule peale 2005. aasta 13. augustit.
Kasutaja vastutab seadme transportimise eest kindlaksmaaratud kogumispunkti, kus see digesti Umber téddeldakse.
Elektriseadmete kogumissisteemi kohta véib infot leida poe info hulgast ja omavalitsusest. Kasutusest kdrvaldatud
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seadmete korrektne kaitlemine hoiab ara negatiivsed tagajarjed keskkonnale ja inimeste tervisele!

Lihtsustatud vastavusdeklaratsioon

Tootja, [OOO] BROWIN ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 Lo6dz, teatab, et BROWIN marki, mudel 185800 seade
vastab Euroopa Parlamendi ja N6ukogu direktiiv 2014/53/el, 16. aprill 2014, raadioseadmete turul kattesaadavaks
tegemist kasitlevate likmesriikide digusaktide tintlustamise kohta ja millega tunnistatakse kehtetuks direktiiv 1999/5/EU.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
TERMOMETRU PENTRU ALIMENTE CU SONDA, 1,5M, 0°C-250°C

Acest manual este o parte a produsului si trebuie depozitat intr-un mod care va permite sa cititi continutul
acestuia in viitor. Contine informatii relevante privind setérile si functiile dispozitivului.

CONTINUTUL AMBALAJULUI

® Termometru electronic pentru alimente
® Sonda pentru masurarea temperaturii
® [nstructiuni de utilizare

2. FUNCTII

- Termometru pentru masurarea temperaturii bucatelor (°C sau °F)
- Temporizator

3. PORNIREA
Instalarea bateriei

— Deschideti capacul bateriei din spatele termometrului.

— Introduceti 1 baterie AAA.
Atentie: Pentru a evita problemele de functionare, atrageti o atentie deosebita asupra polarizarii bateriilor alcaline in
timpul instalarii acestora (instalarea bateriilor in directie gresita poate duce la deteriorarea durabila a dispozitivului).

e inchideti capacul bateriilor.
Termometrul dupa pornire va arata temperatura in grade °C.

4. MONTAJUL

Termometrul pentru alimente dispune de trei optiuni de instalare:
® Qagatare
® instalare pe picior
® instalare cu ajutorul unui magnet

5. FUNCTII DE PROGRAMARE
Termometru pentru alimente
® Mutati comutatorul din spatele termometrului ih modul ,COOK”.
® Pe afisaj vor aparea doi indicatori de masurarea a temperaturii:
THERMO TEMP - temperatura curentg;
SET TEMP — temperatura dorita setata.
® Dupa pornire, afisajul indica temperatura in grade Celsius (°C), pentru a schimba unitatea de afisare, apasati
butonul °C/°F - S/S.
® Pentru a seta temperatura dorita (SET TEMP), utilizati butoanele A (temperatura mai inaltd) sau V¥
(temperatura mai scazuta).
® Sonda pentru alimente trebuie plasata in felul de méncare sau in carne.
® Cand carnea va atinge temperatura dorita, se va auzi o alarma, care va suna pana cand sonda nu va fi
indepartata din mancare sau cand temperatura scade sub temperatura dorita.
°
Tabelul de mai jos prezinta temperatura orientativa de preparare a unui anumit tip de carne la un grad adecvat de
coacere.
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Temperatura de

Tipul carnii: Tipul coacerii: )
preparare:

coapta 78°C (172 °F)

73°C - 77°C

mediu coapta 1639F — 1700F

vita . 64°C — 72°C
eu sange 1479F — 161°F

oruds 61°C — 63°C
141°F — 1450F

coapta 78°C (172 °F)

Vitel 7309C — 77°C

mediu coapta 1639F — 1700F

coapta 78°C (172 °F)

. N 730°C - 77°C
mediu coapta

Miel 1639F — 170°F
ou sAnge 64°C — 720C
g 1479F — 161°F
coapta 78°C (172 °F)
Pore mediu coapta 73°C - 77°C
P 1639F — 170°F
Pui coapta 80°C - 90°C
P 1769F— 194°F
Curcan coapta 80°C - 90°C
P 1760F— 194°F
Friptura de coapts 75°C - 78°C
vanat P 1679F— 172,4°F

Temporizator

Mutati comutatorul din spatele termometrului in modul ,TIMER”.

Pe afigaj sunt vizibile doua indicatoare MIN — minute, SEC — secunde.

Apasati butonul MIN sau SEC pentru a seta ora dorita.

Pentru a activa numaratoarea inversa, apasati butonul S/S.

Atunci cand temporizatorul va atinge timpul dorit va fi activatd o alarma sonora. Aceasta poate fi oprita prin
apasarea butonului S/S.

Pentru a opri timpul in timpul numaratorii inverse trebuie sa apasati butonul S/S.

Pentru a seta la zero Temporizatorul trebuie sa apasati concomitent butoanele MIN si SEC.

6. DATE TEHNICE

Termometru / Temporizator
Intervalul de masurare a temperaturii: 0°C pana la 250°C (32°F pana la 482°F)
Toleranta masurarii temperaturii la o temp. < 200°C:  +/- 2°C
Toleranta masurarii temperaturii la o temp. > 200°C:  +/- 5°C

Intervalul Temporizatorului: Max. 99 min., 59s.
Lungimea cablului fara sonda: 1,5m
Lungimea sondei: aprox. 18 cm
Baterii:
Termometru: 1 x AAA 1.5V LRO3 baterii alcaline —

nu sunt incluse in set
21



7. NOTE SI MASURI DE PRECAUTIE PRIVIND UTILIZAREA
® Termometrul ar trebui sa fie introdus in cea mai groasa parte a carnii.

e Evitati introducerea in partile grase din carne.

® Nu introduceti termometrul in carnea cu oase.

® Nu introduceti termometrul (baza) in cuptor /afumatoare.

® Nu introduceti sonda la o temperaturé mai mare decat cea indicata in instructiuni

® Evitati contactul constant al sondei cu sursa de caldura si cu fumul care poate deteriora sonda

® Nu introduceti termometrul si sonda nemijlocit in apa sau sub un jet de apa.

® Sonda termometrului trebuie curatata cu o carpa umeda dupa fiecare utilizare si tija sondei curatata cu o carpa
uscata.

® Nuintroduceti sonda pana la capat, distanta dintre produsul masurat si carcasa afisajului trebuie sa fie min. 0,5
cm.

® Nu expuneti dispozitivul la vibratii puternice si sarcini mecanice.

® Evitati schimbarile bruste, semnificative de temperatura

e Utilizati o carpa moale, usor umezita pentru a curata carcasa termometrului si afisajul.

® Termometrul nu este rezistent la apa, nu-| spalati sub apa curenta sau intr-o masina de spélat vase.

® Bateriile consumate trebuie scoase din dispozitiv.

Indicatiile incorecte ale dispozitivului (valori incorecte ale temperaturii, mesajul "HHH"), sunt dovezi ale deteriorarii
sondei, prin urmare trebuie acordata atentie utilizarii corecte a acesteia:

* sonda nu trebuie sa fie spalata sub un jet de apa curenta
* numai elementul de masurare al sondei poate fi scufundat in lichid, iar cablurile nu trebuie sa se ude

Nerespectarea recomandarilor de mai sus poate duce la deteriorarea iremediabila a sondei, ceea ce duce la pierderea
garantiei.

Atentie!

Fiecare gospodarie utilizeaza aparate electrice si electronice si, prin urmare, reprezinta o sursa potentiala de deseuri,
periculoasa pentru oameni si mediu, datorita prezentei substantelor, amestecurilor si componentelor periculoase in
echipament. Pe de alta parte, echipamentul aruncat este o resursa valoroasa din care pot fi recuperate materii prime

ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri. Etichetarea inseamna totdata ca echipamentul a fost

introdus pe piata dupa data de 13 august 2005.

Este responsabilitatea utilizatorului sa transfere echipamentul uzat intr-un punct de colectare desemnat pentru
o reciclare adecvata. Informatiile privind sistemul de colectare disponibil pentru echipamentele electrice pot fi gasite la
biroul de informatii al magazinului si la biroul municipal. Manipularea corespunzatoare a echipamentului aruncat
impiedica consecintele negative asupra mediului si sanatatii umane!

cum ar fi cuprul, staniul, sticla, fierul si altele.
Ef Simbolul cosului de gunoi barat plasat pe echipament, ambalaj sau documentatia atasatd acestuia inseamna
_——

Declaratie de conformitate simplificata

Producator BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. str. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £46dz declara ca dispozitivul marca
BROWIN, model 185800, este in conformitate cu Directiva Parlamentului European si al Consiliului 2014/53/UE din
16 aprilie 2014 privind armonizarea legislatiilor statelor membre referitoare la punerea la dispozitie pe piaté a
echipamentelor radio si de abrogare a Directivei 1999/5/CE. Textul integral al declaratiei de conformitate este

disponibil la adresa de internet www.browin.pl

NAVOD K OBSLUZE
POTRAVINARSKY TEPLOMER SE SONDOU, 1,5M , 0°C-250°C

Tato prirucka je soucasti vyrobku a méla by byt ulozena zpisobem, ktery vdm umozni precist si jeji obsah
v budoucnu. Obsahuje diilezité informace o nastaveni a provozu zafizeni.

1. OBSAH BALENI

® Elektronicky potravinarsky teplomér
® Sonda k méfeni teploty
® Navod k pouziti

2. FUNKCE

-  Teplomér k méfeni teploty pokrmu ( °C nebo °F)
- Timer
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3. START

Zalozeni baterii
— Odklopte kryt prostoru pro baterii na zadni strané teploméru
— Vlozte 1 baterii AAA.
Upozornéni: Chcete-li se vyhnout problémdm ve fungovani, davejte zvlast pozor na polarizaci alkalickych baterii béhem
jejich zakladani (zaloZeni baterie v opaéném sméru muze zpUsobit trvalé poskozeni zafizeni).
® Zavrete kryt prostoru pro baterii.
Teplomér bude po uvedeni do provozu ukazovat teplotu ve stupnich °C.

4. MONTAZ

Potravinarsky teplomér ma tfi moznosti montaze:
® zavéSeni
® postaveni s pomoci nozky
® magnetem

5. FUNKCE PROGRAMOVANI

Potravinarsky teplomér
® Prepnéte vypinac za zadni sténé teploméru do polohy ,COOK”.
® Na displeji se objevi dva udaje teploty:
THERMO TEMP - aktualni teplota;
SET TEMP — ustavena pozadovana teplota.
® Po zprovoznéni ukazuje displej teplotu ve stupnich Celsia (°C), pro zménu jednotky zobrazeni stisknéte tlaCitko
°C/I°F - S/S.
® Pro nastaveni pozadované teploty (SET TEMP) slouzi tlaCitka A (zvysit teplotu) nebo V¥ (snizit teplotu).
Sondu do potravin umistéte v jidle nebo v mase.
® /e chvili, kdy maso dosahne pozadovanou teplotu, ozve se alarm, ktery bude zvonit, dokud sondu nevytahnete
z jidla nebo dokud teplota nespadne pod pozadovanou teplotu.
V nasledujici tabulce jsou uvedeny orientacni teploty pfipravy daného druhu masa v pfislusném stupni jeho vypeceni.

) Stupen - .
Druh masa: prope&eni: Teplota pripravy:
propecené 78 °C (172 °F)
stfedné propecené 73°C - 77°C
prop 1639F — 170°F
Hovézi v 640C — 720C
1479F — 161°F
SVrové 61°C - 63°C
y 141°F — 1450F
vypecené 78 °C (172 °F)
Telec! stfedné propecené 73°C - 77°C
prop 1639F — 1700F
propecené 78 OC (172 °F)
. stfedné propecené 739C —77°C
Skopové prop 163°F — 170°F
Krvavé 64°C — 72°C
147°F — 161°F
propecené 78 °C (172 °F)
Veprove stfedné propecené 739C - 77°C
prop 163°F — 170°F
KuFeci ropedené 80°C - 909C
prop 1760F— 194°F
Krati propecené 809C - 90°C
1769F— 194°F
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750C - 78°C

Pecené ze zvéfiny propecené 1679F- 172.49F

® Prfesunte vypinag na zadni strané teploméru do rezimu , TIMER”.

® Na displeji se objevi dva udaje MIN — minuty, SEC — sekundy.

® Stisknéte tlacitko MIN nebo SEC pro nastaveni pozadovaného ¢asu.

® Pro zapnuti odpocitavani ¢asu stisknéte tlacitko S/S.

® Jakmile Timer odpocita nastaveny ¢as, spusti se alarm. Lze ho vypnout tlacitkem S/S.
® Pro zastaveni ¢asu béhem odpocitavani stisknéte tlaCitko S/S.

® Pro resetovani Timeru stisknéte soucasné tlacitka MIN i SEC.

6. TECHNICKE UDAJE
Teplomér / Timer

Rozsah méfeni teploty : 0°C do 250°C (32°F do 482°F)
Tolerance mérfeni teploty v teplotach < 200 °C : +/-2°C
Tolerance mérfeni teploty v teplotach > 200 °C : +/-5°C
Rozmezi Timeru: Max 99min, 59sek
Délka kabelu bez sondy: 1,5m
Délka sondy: cca 18 cm
Baterie:
Teplomér: 1 x AAA 1.5V LRO03 alkalické baterie—

Nejsou soucasti sestavy

7. UPOZORNENI A BEZPECNOSTNi OPATRENI TYKAJiCi SE PROVOZU
® Teplomér zapichujte do nejtlustgjsi ¢asti masa.

® \/yhybejte se zapichovani do tu¢nych ¢asti masa.

® Nezapichujte teplomér do masa, ve kterém jsou kosti.

® Nevkladejte teplomér (stanici) do trouby / udirny

® Nevkladejte sondu do vysSi teploty nez jaka je uvedena v navodu

® \/yhybejte se stalému kontaktu sondy s tepelnym zdrojem a dymem, které mohou sondu poskodit

® Nevkladejte teplomér a sondu pfimo do vody ani pod tekouci vodu.

® Sondu teploméru gistéte vihkym hadfikem po kazdém pouziti, kabel sondy Cistéte suchym hadfikem.

® Nezapichujte sondu az do konce, vzdalenost mezi méfenym produktem a krytem displeje by méla byt min. 0,5
cm.

® Nevystavuijte zafizeni pusobeni silnych vibraci a mechanickym zatizenim.

® \/yhybejte se ndhlym, vysokym zménam teploty.

o K gisténi krytu a displeje pouzivejte mékky, lehce naviheny hadfik.

® Teplomér neni vodotésny, nemyjte ho pod tekouci vodou ani v my&ce.

® \/ybité baterie ihned odstrarite ze zafizeni.

Chybna indikace zafizeni (nespravné hodnoty teploty, zprava ,HHH”) naznadluji, Zze je sonda poSkozena, proto vénujte
pozornost jejimu spravnému pouziti:

* nemyjte sondu pod tekouci vodou
« do kapaliny Ize ponofit pouze méfici prvek sondy, nedovolte, aby se namodcily vodi¢e
Nedodrzeni vySe uvedenych doporuceni mlze zpUsobit nevratné poskozeni sondy, coz vede ke ztraté zaruky.

Pozor!

Elektricka a elektronicka zafizeni pouzivana v domacnostech po jejich doslouzeni pfedstavuji nebezpecny odpad,
protoZe obsahuji nékteré nebezpecné latky, smési anebo soudasti. Na druhé strané takovy odpad slouZi jako
zdroj druhotnych surovin, ze kterého ziskava napf. méd, cin, sklo, Zelezo a dalSi suroviny.

Symbol pfeskrtnuté popelnice umistény na zafizeni, obalu nebo v ndvodu znamena, Ze tento vyrobek poté, co
doslouzi, nesmi byt vyhozen do béZného odpadu. Toto oznaleni zaroveri znamena, Ze takové zafizeni bylo
uvedeno na trh po 13. srpnu 2005.

Uzivatel odpovida za predani tohoto zafizeni na uréené sbérné misto pro recyklaci. Informace o sbérném systému

elektrickych zafizeni Ize Zjistit v obchodé nebo na obecnim uradé.

Spravneé tfidéni odpadl chrani zivotni prostfedi a lidské zdravi pfed negativnimi dopady!

Zjednodusené prohlaseni o shodé
Vyrobce BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 L6dz prohlasuje, ze zafizeni znacky
BROWIN, model 185800, je shodné se smérnici Evropského Parlamentu a Rady 2014/53/EU ze dne 16.dubna 2014 o
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1999/5/ES. Plny text prohlaSeni o shodé je dostupny na internetové adrese www.browin.pl

(8K

NAVOD NA POUZITIE
KUCHYNSKY TEPLOMER SO SONDOU, 1,5M , 0°C-250°C

Tento navod na obsluhu tvori neoddelitelna suéast’ vyrobku, preto by sa mal uchovavat’ tak, aby bol dostupny
na pouzitie v budicnosti. Obsahuje délezité udaje o nastaveniach a praci zariadenia.

BALENIE OBSAHUJE

® Digitalny kuchynsky teplomer
® Sondu na meranie teploty
® Navod na obsluhu

2. FUNKCIE

~ Teplomer na meranie teploty potravin (°C alebo °F)
- Casovac

3. UVEDENIE DO PREVADZKY

Batérie
—  Otvorte krytku batérii vzadu teplomeru.
— Vlozte 1 batériu AAA.
Upozornenie: Aby ste sa vyhli pripadnym porucham teplomeru, obratte zvlastnu pozornost na polarizaciu alkalickych
batérii po€as ich montéze (vlozenie batérii v nevhodnom smere moze viest k pevnému poSkodeniu teplomeru).
® Zatvorte krytku batérii.
Po zapnuti bude teplomer ukazovat teplotu v °C.

4. MONTAZ

Kuchynsky teplomer sa méze montovat’ na tri sposoby:
® zaveseny
® stojmo na ndzke
® na magnet

5. NASTAVENIE FUNKCIi

Kuchynsky teplomer
® Presunte posuvac vzadu teplomeru na polohu ,COOK”.
® Na displeji sa zobrazia dva vysledky teploty:
THERMO TEMP - bezna teplota;
SET TEMP - nastavena teplota.
® Po zapnuti sa na displeji zobrazi teplota v stupfioch Celzia (°C), pre zmenu zobrazovanej jednotky teploty
stlacte tlacidlo °C/°F - S/S.
® Pre nastavenie poZadovanej teploty (SET TEMP) pouZite tlaCidla A (vy3Sia teplota) alebo ¥ (niZSia teplota).
Sondu vpichnite do jedla alebo masa.
® Ak jedlo/maso dosiahne pozadovanu teplotu, sa zapne alarm, ktory bude zvonit, pokial nevytiahnete sondu
z jedla/masa alebo ak teplota klesne pod nastavenu hodnotu.

V uvedenej tabulke su uvedené priblizne hodnoty teploty na pripravu ur€itého druhu masa s pozadovanym stupriom
prepecenia.

Druh médsa: | Stuperi prepecéenia: Ter’)lota n.a
pripravu:
prepecené 78 °C (172 °F)
rovadzie stredne prepecené 73°C —77°C
prep 163°F — 170°F
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640C — 72°C

mierne prepecené 1479F — 1619F

mierne opecené 61°C - 63°C
P 141°F — 1450F
prepecené 78 °C (172 °F)

Teliace 730C — 77°C

stredne prepecené 1639F — 1700F

prepecené 78 °C (172 °F)

, red . 739C - 77°C
Baranie stredne prepecené 1639F — 1709F
mierne prepecené 64°C —72°C
prep 1479F — 161°F
prepecené 78 OC (172 °F)

Braveove stredne prepecené 73°C —77°C
brep 163°F — 170°F

Kuracie repedené 80°C - 90°C
brep 1760F— 194°F

Mor&acie prepedené 80°C - 909C
1769F— 194°F

. _— 750C - 78°C

Divina prepecene

167°F— 172,4F

Casovaé
® Presunte posuvac vzadu teplomeru na polohu ,TIMER”.
® Na displeji sa zobrazia dve hodnoty MIN — minaty, SEC — sekundy.
® Stlacte tlaCidlo MIN alebo SEC pre nastavenie pozadovaného ¢asu.
® Pre vypnutie od¢itania stlacte tlacidlo S/S.
® Ak ¢asovac oddita zadany €as, sa zapne alarm. M&zZete alarm vypnut tladidlom S/S.
® Pre zastavenie Casu poCas odcitania stlacte tlacidlo S/S.
® Pre vynulovanie ¢asovaca stlacte su€asne tlacidla MIN a SEC.

6. TECHNICKE UDAJE
Teplomer / Casovaé

Rozsah merania teploty: 0°C do 250°C (32°F do 482°F)
Tolerancia merania teploty pri < 200 °C : +/-2°C
Tolerancia merania teploty pri > 200 °C : +/-5°C
Rozsah Casovada: Max 99min, 59sek
Dizka kébla bez sondy: 1,5m
Dizka sondy: cca 18 cm
Batérie:
Teplomer: 1 x AAA 1.5V LRO3 alkalické batérie —

nie su sucastou dodavky

7. Upozornenia a bezpeénostné pokyny a navody na pouzitie
® Teplomer vpichnite do najhrubsej ¢asti masa.
Ak je to mozné, nevpichujte teplomer do mastnych ¢asti masa.
Nevpichujte teplomer do masa, ktoré ma kosti.
Nevkladajte teplomer (hlavny prvok) do rury/udiarne.
NepouZivajte sondu pri teplote vy$Sej ako uvedena v navode na obsluhu.
Zabrarite pevnému kontaktu sondy so zdrojom tepla a dymom, ktoré mézu sondu poskodit.
Neponarajte teplomer ani sondu do vody ani neumyvaijte pod te€icou vodou.
Sondu teplomeru vycistite po kazdom pouZiti len vihkou utierkou, a kabel vycistite suchou utierkou.
Nevpichujte celt sondu, dodrziavajte odstup medzi jedlom a krytom displeja min. 0,5 cm.
Nevystavujte teplomer pdsobeniu silnych vibracii a mechanickych zatazi.
Vyhybajte sa nahlym a podstatnym zmenam teploty.
Kryt a displej Cistite len makkou a jemne navlh&enou utierkou.
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® Teplomer nie je vodotesny, nesmie sa Cistit pod teCucou vodou ani v umyvacke riadu.
® Bezodkladne odstrante z teplomeru pouzité batérie.

Poskytovanie chybnych udajov (nespravna teplota, vystup v podobe ,HHH”) znamena, ze sonda je poSkodena, preto je
délezité, aby ste ju spravne pouzivali:

* nemyte sondu pod tecucou vodou
« do tekutiny mdzete ponorit len meraci prvok sondy, nedovolte kontaktu vodi¢ov s tekutinou
Nedodrziavanie uvedenych pokynov méze spbsobit neodvratitelné poSkodenie sondy, a tym stratu zaruky.

Vystraha!

Kazda domacnost pouziva elektrické a elektronické zariadenia a je preto potencialnym zdrojom odpadu, ktory je
nebezpecny pre ludi a Zivotné prostredie kvéli pritomnosti nebezpelnych latok, zmesi a komponentov v danom
zariadeni. Na druhej strane vyradené zariadenia su cennym zdrojom, z ktorého mozno ziskat suroviny ako med, cin,
sklo, Zelezo a iné.

Symbol prediarknutého koSa, umiestneny na zariadeni, obale alebo dokumentacii, ktora je k nemu pripojena,

znamena, ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom. Toto oznaCenie su€asne znamena, ze

zariadenie bolo uvedené na trh po datume 13. augusta 2005.

Je povinnostou pouzivatela likvidovat pouzité zariadenie na uréenom zbernom mieste pre spravnu recyklaciu.
Informacie o dostupnom zbernom bode pre elektrické zariadenia vam mézu poskytnut v predajni a na obecnom urade.
Spravne zaobchadzanie s vyradenym zariadenim zabraruje negativnym nasledkom pre zivotné prostredie a ludské
zdravie!

Zjednodusené vyhlasenie o zhode

Vyrobca BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 L6dz tymto vyhlasuje, Ze zariadenie znacky
BROWIN, model 185800, je v zhode so Smernicou Eurépskeho parlamentu a rady 2014/53/EU zo 16. aprila 2014 o
harmonizacii pravnych predpisov Clenskych Statov tykajucich sa spristupriovania radiovych zariadeni na trhu, ktorou
sa zruSuje smernica 1999/5/ES. Celé znenie vyhlasenia o zhode je dostupné na webovom sidle www.browin.pl

NOTICE D’UTILISATION
THERMOMETRE ALIMENTAIRE AVEC SONDE, 1,5M, 0° C A 250° C

Cette notice fait partie du produit et doit étre conservée de maniére a vous permettre de lire son contenu
ultérieurement. Elle contient des informations importantes sur les paramétres et le fonctionnement de
I'appareil.

1. CONTENU DE L'EMBALLAGE

® Thermomeétre électronique alimentaire
® Sonde de température
® Notice d'utilisation

2. FONCTIONS

- Thermométre pour mesurer la température de plats (°C ou °F)
- Minuterie

3. DEMARRAGE
Installation de la batterie

— Ouvrez le couvercle du compartiment a piles a I'arriére du thermométre.

— Insérez une pile AAA.
Note : Pour éviter les problémes de fonctionnement, une attention particuliere doit étre portée a la polarisation des piles
alcalines lors de l'installation (I'installation des piles dans le mauvais sens peut endommager l'appareil de maniéere
permanente).

® Fermez le couvercle.
Le thermomeétre indiquera la température en degrés C aprés la mise en service.

4. MONTAGE

Le thermomeétre alimentaire a trois options de montage:
® suspension
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installation avec un pied
avec un aimant

5. FONCTIONS DE PROGRAMMATION

Thermomeétre alimentaire

Placez l'interrupteur situé a l'arriere du thermomeétre en mode "COOK".

L'écran affichera deux indications de température:

THERMO TEMP - température actuelle;

SET TEMP - température réglée.

Aprés avoir démarré I'affichage indique la température en degrés Celsius (°C), appuyez sur la touche °C/°F -
S/S pour changer d’unité d’affichage.

Pour régler la température souhaitée (SET TEMP), utilisez les touches A (température plus élevée) ou V¥
(température plus basse).

La sonde alimentaire doit étre placée dans le plat ou la viande.

Lorsque la viande atteint la température désirée, une alarme s’active et retentit jusqu'a ce que la sonde soit
retirée des aliments ou lorsque la température tombe en dessous de la température souhaitée.

Le tableau ci-dessous indique les températures approximatives pour la préparation d’'un type de viande particulier dans
le bon degré de cuisson.

Type d(.a Type de cuisson: Tem’peratgre .de
viande: préparation:
bien cuit 78 °C (172 °F)
4 point 73°C - 77°C
P 163°F — 1709F
Boeuf bleu 649C — 72°C
147°F — 161°F
trés bleu 61°C - 639C
141°F — 145°F
bien cuit 78 °C (172 °F)
Veau 5 voint 739C — 779C
P 163°F — 170°F
bien cuit 78 °C (172 °F)
4 point 730°C - 77°C
Agneau P 163°F — 170°F
bleu 64°C - 72°C
147°F — 161°F
bien cuit 78 °C (172 °F)
Porc 5 voint 739C — 77°C
P 163°F — 1709F
. . 80°C - 90°C
Poulet bien cuit 1769F— 1940F
. . . 80°C - 90°C
Dinde bien cuit 1769F— 1940F
e . . . 750C - 78°C
Réti de gibier bien cuit 1679F— 172,49F
Minuterie
® Placez l'interrupteur situé a I'arriere du thermométre en mode "TIMER".

L'écran affiche deux indications MIN - minutes, SEC - secondes.

® Appuyez sur le bouton MIN ou SEC pour régler le temps souhaité.
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® Pour activer la minuterie, appuyez sur le bouton S/S.

® |orsque la minuterie compte a rebours le temps désiré, une alarme retentit. |l peut étre désactivé en appuyant
sur le bouton S/S.

® Pour arréter la minuterie pendant le compte a rebours, appuyez sur le bouton S/S.

® Pour réinitialiser la minuterie, appuyez simultanément sur les boutons MIN et SEC.

6. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Thermomeétre / minuterie
Plage de mesure de la température: 0°C a 250°C (32°F a 482°F)
Tolérance de mesure de la température a <200° C:  +/- 2°C
Tolérance de mesure de la température a > 200° C: +/- 5°C

Plage de la minuterie Max 99min, 59sec
Longueur du cable sans sonde: 1,5m
Longueur de la sonde: environ 18 cm
Pile :
Thermomeétre: 1 x AAA 1.5V LRO3 piles alcalines —

non fournies

7. REMARQUES ET PRECAUTIONS D'UTILISATION
® |Le thermométre doit étre enfoncé dans la partie la plus épaisse de la viande.

e Evitez de I'enfoncer dans les parties grasses de la viande.

® N’enfoncez pas le thermomeétre dans une viande avec des os.

® Ne placez pas le thermomeétre (base) dans le four / le fumoir.

® Ninsérez pas la sonde a une température supérieure a celle indiquée dans les instructions.

e Evitez le contact constant de la sonde avec la source de chaleur et la fumée qui pourraient endommager la
sonde.

® Ne placez pas le thermomeétre et la sonde directement dans I'eau ou sous un jet d'eau.

® |asonde duthermomeétre doit étre nettoyée avec un chiffon humide aprés chaque utilisation et le fil de la sonde
avec un chiffon sec.

® N’enfoncez pas la sonde jusqu’a la fin, la distance entre le produit mesuré et le boitier de I'affichage doit étre
d’au moins 0,5 cm

® N'exposez pas l'appareil a de fortes vibrations ni a des contraintes mécaniques.

® Evitez les changements de température importants et soudains.

e Utilisez un chiffon doux légérement humidifié pour nettoyer le boitier et I'écran.

® |e thermomeétre n'est pas étanche, ne le lavez pas a I'eau courante ni au lave-vaisselle.

® Les piles déchargées doivent étre immédiatement retirées de I'appareil.

Des indications erronées de I'appareil (valeurs de température incorrectes, message « HHHH ») sont la preuve d’un
endommagement de la sonde, il faut donc faire attention a son utilisation correcte :

* la sonde ne doit pas étre lavée a I'eau courante
* seul I'élément de mesure de la sonde peut étre immergé dans le liquide, les cables ne doivent pas étre mouillés

Le non-respect des recommandations ci-dessus peut entrainer des dommages irréparables a la sonde, entrainant la
perte de la garantie.

Attention !

Chaque ménage utilise des appareils électriques et électroniques et constitue donc une source potentielle de déchets

dangereux pour les humains et I'environnement, en raison de la présence de substances dangereuses, de mélanges

et de composants dans I'équipement. D'autre part, I'équipement mis au rebut est une ressource précieuse a partir de
laquelle des matieres premiéres comme le cuivre, I'étain, le verre, le fer et d'autres peuvent étre récupérées.

E Le symbole de la poubelle barrée sur I'équipement, I'emballage ou la documentation qui y est attachée signifie
que le produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets. L'étiquetage signifie simultanément que

EEEN ['‘equipement a été mis sur le marché aprés la date du 13 ao(t 2005.

Il est la responsabilité de I'utilisateur de transférer I'équipement utilisé & un point de collecte désigné pour un recyclage

approprié. Des informations sur le systéme de collecte disponible pour les équipements électriques peuvent étre

trouvées dans les informations du magasin et au bureau municipal.

Déclaration de conformité simplifiée

Le fabricant BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 t6dzZ déclare que I'appareil BROWIN,
modéle 185800, est conforme a la directive 2014/53/UE du Parlement européen et du Conseil du 16 avril 2014
relative a I'harmonisation des législations des Etats membres concernant la mise & disposition sur le marché
d'équipements radioélectriques et abrogeant la directive 1999/5/CE. Le texte intégral de la déclaration de conformité
est disponible sur Internet a I'adresse www.browin.pl
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IHCTPYKUIA EKCNNYATALII
TEPMOMETP OJA XAPYHOBUX NPOAYKTIB 3 30OHAOM, 1,5 M, 0°C-250°C

Lis iHCTpyKUiA € YacTMHOK NPOAYKTY i Mae 36epiraTucsa TakKMM YAHOM, LLO A03BOJIAAE O3HANOMMUTUCA 3 Ti 3MICTOM
y ManbyTHboMy. BoHa micTuTb BaxknuBy iH¢popmauito npo napameTpu Ta poboTy NpUCTPOIO.

1. BMICT YINMAKOBKU

® EneKkTpoHHMI TePMOMETP AN XapyoBUX NPOAYKTIB
® 30HA ANd BMMIPIOBaHHA TemnepaTtypu
® [HCTpyKUisa 3 ekcnnyaTauii

2. ®YHKUII

- TepmomeTp onsi BUMiptoBaHHS TemnepaTypu ctpas ( °C abo °F)
- Tanmep

3 BBEOEHHSA B EKCNYATAUIKO
BctaHoBneHHs 6aTapei

—  Bigkputn kpuwiky 6atapenHoro Biaciky 33agy TepMoMeTpa.

— BcraButn 1 baTtapenky AAA.
Mpumitka: Wo6 yHMKHYTK npobrem 3 poboTo, 0cobnmBy yBary chig 3BepHyTU Ha nonsipusaito Ny>kHux 6atapen nig
yac X BCTaHOBNEHHS (BCTAHOBMNEHHS OGaTapel B HEMpaBWUITbHOMY HanpsiMKy MOXe MpuU3BecTU [0 CTiKoro
MOLUKOPKEHHS MPUCTPOLO).

® 3akputu KpuLKy 6aTtapei.
lMicna 3anycky TepmomeTp Oyae nokadyeaTtu Temnepatypy B °C

4 MOHTAX

TepMoMeTp OS5 XapyYoBMX MPOAYKTIB Ma€e Tpy BapiaHTUN MOHTaxy:
® nigBiWyBaHHA
® BCTaHOBIMEHHS 3a JONOMOIOK HiXKKM
® 33 JJONOMOrol MarHita

5 ®YHKLIi NPOrPAMYBAHHS

TepmMomeTp ANA XapYyOBUX NPOAYKTIB
® [lepeMicTiTb NepemumKkad Ha 3agHin naHeni TepmomeTpa B pexunm "COOK".
® Ha gucnnei 3'aBnaTbca ABi iHOMKAUIT TemnepaTypu:
THERMO TEMP - noTo4yHa Temneparypa,;
SET TEMP - BcTaHoBneHa 6axxaHa TemnepaTtypa.
e [licns 3anycky aucnnes BigobpaxaeTbca TeMmnepartypa B rpagycax Lenecis (°C), onsa aMiHvM oguHuui iHankauii
HaTUCHITbL kHonky °C/°F - S/S.
® o6 BcTtaHOBUTK NOTPIGHY TemnepaTypy (SET TEMP), BukopuctoByinTe KHOMK1 A (BUWwa TemnepaTypa) abo
V (Hwxya Temnepartypa).
® 30HA Ans Xap4yoBWX NPOAYKTIB Chig MOMICTUTU B CTpaBy abo M'Aco.
e Konu m'aco gocdarHe 6axaHoi TemnepaTtypu, NporfiyHae curHan, skui Oyae A3BOHUTW, NMOKM 30HA He Byae
BMNHATUN 3i CTpaBu abo Konm TemnepaTypa 3HU3UTLCHA HuKYe BaxaHoi TemnepaTtypum.
°
B Tabnuui HWk4e HaBefeHoO NpMOGNU3HI TemnepaTypu ANS NPUroTyBaHHS 4aHOrO TUNy M'sca 3 BignoBigHMM CTyrneHem
3anikaHHs.

. Cnoci6 Temnepatypa
Bup m’sica:
NPUroTyBaHHA: NPUroTyBaHHS:
3anikaHHs 78 °C (172 °F)
cepegHe 730C - 77°C
AnosnynHa 3anikaHHs 163°F — 170°F
3 HEBENMUKUM 64°C — 72°C
BMiCTOM KpOBI 147°F — 161°F
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3 KDOB'O 61°C — 63°C
P 1419F — 1450F
3anikaHHs 78 °C (172 °F)
Tenstua cepefHe 73°C - 77°C
3anikaHHs 163°F — 170°F
3anikaHHs 78 °C (172 °F)
cepegHe 730C - 77°C
bapaHuHa 3anikaHHs 163°F — 170°F
3 HEBESINKUM 64°C — 72°C
BMIiCTOM KpOBI 147°F — 161°F
3anikaHHs 78 °C (172 °F)
CeuHuHa cepegHe 730C - 77°C
3anikaHHs 163°F — 170°F
Kypka 3anikaHHs 80°C - 90°C
yp 176°F— 194°F
IHanK 3anikaHHs 80°C - 90°C
A 1760F— 1949F
MeyeHs 3 sanikaHHs 75°C - 78°C
ONYNHU 167°F- 172,4°F

1)
©

MepemicTiTb Nnepemukay Ha 3agHin naHeni TepmomeTpa B pexum "TIMER".

Ha gncnnei nocrinHo Bigobpaxarotecs Agi inaukauii: MIN — xBunuHu, SEC — cekyHan.
HatucHitb kHonky MIN a6o SEC, w06 BcTaHOBMTU NOTPIOHMIA Yac.

LLlo6 yBiMKHYTU Bignik Yacy, HATUCHITb KHOMKy S/S.

Konu Taiimep BianiunTb NOTPiIGHMIA Yac, NponyHae curHan. Mloro MoxHa BUMKHYTU KHOMKoW S/S
o6 3ynuHMTK Yac nig vac Bigniky, HATUCHITb KHOMKY S/S.

[na ckngaHHa Tanmepa ogHo4acHoO HaTUCHITL kHornku MIN i SEC.

6. TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKU
TepmomeTp / Tanmep

[iana3oH BUMiptoBaHHA TeMnepaTypu: Big 0°C pgo 250°C (Big 32°F no 482°F)

Jonyck BumiptoBaHHA TeMmnepaTtypu npu Temn. <200 +/- 2°C
°C:
Honyck BumiptoBaHHs TemnepaTypu npu temn. >200 +/- 5°C
°C:

[ianasoH Tanmepa:
[oBxurHa kabento 6e3 3oHaa:
[oBxunHa 3oHaa:

Makc. 99 xB., 59 cek.
1,5m
npubn. 18 cm

Bartapei:

TepmomeTp: 1 x AAA 1.5B LRO3 - nyxHi 6atapei -

He BXOAUTb Y KOMMJIEKT

7 3AYBAXEHHSA TA 3AX0OAU OBEPEXHOCTI LLOAO BUKOPUCTAHHA

TepmomeTp cnig BCTaBNSATM B HAUTOBLLY YacTUHY M'Aca.

YHUKaNTe BCTaBMSHHS B XXUPHi YacTUHK M'Aca.

He BcTaBnante TepMomMeTp y M'ACO, IKe Mae KiCTKW.

He BcTtaBnavite TepmomeTp (6a3y) B AyXOBKY / KONTUMbBHIO.

He BcTaBnawTe 30HA 4O BMLOI TeMnepaTypu, HiXK 3a3Ha4YeHo B iHCTPYKLi

YHUKaNTe NOCTINHOIO KOHTaKTY 30HAA 3 J)Keperom Tenna i AUMOM, SIKMR MOXe MOLLKOAUTU 30H4

He BcTaBnante tTepmomeTp i 30HA 6e3nocepeHbO y BoAy abo nig CTpyMiHb BOAM.

30HA TepMOMeETpa Chif OYMLLIATX BOJSIOrOK raH4ipKOH MiCNs KOXHOIO BUKOPUCTAHHS, a kabenb 30HOY ounliaTtmn
CYXOI0 raH4ipKolo.

He BcTaBnsnTe 30H4 4O CaMoro KiHUS, BiACTaHb MK BMMIpHOBaHUM MPOAYKTOM i KOPNyCcoM Ancnses NoBUHHA
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OyTn miH. 0,5 cm.

He nigpaBatv npucTpi BNNMBY CUNbHKX BibpaLii Ta MeXaHiYHUX HaBaHTaXEHb.

YHUKanTe pi3KnX, 3Ha4YHNX 3MiH TeMmnepaTypu

BukopucTtoByBaTn M'AKy, 3nerka 3BOfIOXEHY TKaHMHY, W06 O4MCTUTK Kopnyc | AUCNnen.

Tanmep He € BOOOHENPOHUKHMM, HE MUATE MOro N NPOTOYHOI BOAOK abo B MOCYAOMUIHIA MaLLMHI.
BukopucTaHi akymynaTopu HeraHO BUTSITHYTU 3 MPUCTPOIO.

HenpaBunbHi NokasaHHs npunaay (HeBipHi 3Ha4YeHHs Temnepartypu, nosigomneHHs «HHH») BkasytoTb Ha Te, WO 30HA
MOLUKOOXKEHWI, TOMY CNif 3BEPHYTU yBary Ha Noro BiANoOBiAHE BUKOPUCTAHHS:

* He MOXXHa MUTKM 30HA Nig, NPOTOYHOO BOOOKO
*°B piﬂ,VIHy MOXHa 3aHyploBaTu TiNbKn BVIMipIOBaﬂbHVIVI eneMeHT 30H4a, HE MOXHa OOonyCKaT HaMOKaHHA I'IpOBOD,iB

HepnoTpumaHHA HaBedeHMX BuMLLE pekoMeHAauinl MoXe MNpU3BEeCTU [0 HE3BOPOTHOMO MOLUKOAXEHHS 30HAa, Lo
npusBede 00 BTpaTW rapaHTii.

YBara!
Y KOXXHOMY JOMOrocnogapcTBi BUKOPUCTOBYIOTLCS €MEKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI Npunaau, siki € NoTeHUINnHUM [Xepenom
BioxoniB, HebGe3neyHnx Ons NOOAUHU Ta HaBKOJMULIHBOIO CepefoBULLa 4Yepe3 HasdABHICTb Hebe3neyHux pPeyvoBUH,
CyMilLlen Ta KOMMOHEHTIB Y TakoMy obnagHaHHi. 3 iHworo 60Ky BignpauboBaHe 0bnagHaHHA € LiHHMM pecypcoMm, 3
SIKOro MOXKHa OTpUMaTK Taki BUOW CUPOBUHU, SK Miflb, OFIOBO, CKIO, 3asi3o Ta iHwe.
CumBON nepekpecrneHoi KOp3vHU ANsl CMITTS, pPO3MilleHUn Ha obnagHaHHi, nakyBaHHI abo OoKymeHTaluii,
E O3Ha4ae, Lo NPOAYKT He crig yTunisysaTn pa3oM 3 iHWwnmK Bigxogamu. BogHovac Take no3HavyeHHs o3Havae,
Lo obnagHaHHsA 6yno BuBedeHe Ha puHOK nicnsa 13 cepnHa 2005 poky.
mmmm KopuctyBay 3000B'a3aHMI nepefjaTv BUMKOPUCTaHe oOMafHaHHA OO NPW3HA4YeHoro MyHkTy 36opy Ans
BigNoBigHOT Nepepobku. IHdopmaLuito Npo cnuctemy 360py enekTPOTEXHIYHOro 0bnagHaHHA MoXHa oTpumaTu
B MarasuHi Ta B MiCbKMUX OopraHax ynpaeniHHs. [1paBunbHe NOBOMKEHHA 3 BignpalboBaHMM 0b6nagHaHHAM 3anobirae
HeraTUBHWM Hacnigkam Ang HaBKOMULLIHLOIO cepefoBuLLa Ta 30opoB'a nogen!

CnpouweHa geknapauis BignoBigHoOCTI

BupobHuk BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. (komaHgutHe ToBapucteo TOB "BROWIN"), Byn. MpuHuunansHa 129/141, PL
93-373 Iloa3sb 3assnse, wo npuctpin mapkm BROWIN, mogens 185800, Bignosigae OQupekTnsi €BpoONencLKOro
MapnameHTy Ta Pagn 2014/53/€C Bia 16 kBiTHs 2014 p. LOAO rapMoHi3aLii 3aKoHO4aBCTBA Aep)KaB-4YreHiB, Wo
CTOCYETbCS BMMYCKY Ha PUHOK padionpucTpoiB, sika ckacoBye anpektuBy 1999/5/€C. MNoBHMIM TeKCT Aeknapadii
BiANOBIQHOCTI OCTYMHMI 3a iHTepHET-agpecor www.browin.pl

CHU

, _ KEZELESI UTASITAS
ELELMISZER HOMERO ERZEKELOVEL, 1,5 M, 0°C-250°C

Ez az utmutato a termék részét képezi, ezért ugy tarolja, hogy a jovében barmikor el tudja olvasni. Fontos
informaciokat tartalmaz a késziilék beallitasair6l és miikodésérol.

1. AKESZLET TARTALMA:
e Elektronikus élelmiszer h6mérd
e Szonda a hédmérsékletméréshez
e Kezelési utmutatd

2. FUNKCIOK

- Az ételek hBmérsékletének a mérésére szolgald héméré ( °C vagy °F)
- Stopper

3. UZEMBE HELYEZES:

A elem behelyezése

— Nyissa ki a h6mérd hatoldalan talalhato elemtarté rekesz fedelét.

— Tegye be az 1 db AAA elemet.
Figyelem: A mikddési problémak elkerllése érdekében forditson kilonds figyelmet az alkali elemek polarizacidjara a
behelyezésiik soran (az elemek rossz iranyba térténé behelyezése megrongalhatja a késziiléket).

® Tegye vissza az elemtarté fedelét.
Bekapcsolas utan a h6mérd °C-ban mutatja a h6mérsékletet.

4. TAROLAS
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A hémérét 3 féle moédon lehet tarolni:

o felflggesztve
® alatétre tamasztva
® magnes segitségével.

5. PROGRAMOZASI FUNKCIOK

Elelmiszer hémérd

e Allitsa a héméré hatoldalan talalhaté kapcsolét ,COOK" (izemmadra.
® Akijelzdn két hdmérsékletjelzés jelenik meg:
THERMO TEMP - aktualis h6mérséklet;
SET TEMP - beallitott kivant hémérséklet.

o FElinditds utan a kijelz6n a hémeérséklet Celsius fokban (°C) jelenik meg, a Kkijelzett mértékegység
megvaltoztatasahoz nyomja meg a °C /°F - S/S gombot.
® A kivant hédmérsékletet (SET TEMP) a A (magasabb hémérséklet) vagy a V¥ (alacsonyabb hémérséklet)

gombokkal allithatja be.

® Helyezze a élelmiszer-szondat az ételbe vagy a husba.
® Amikor a hus eléri a beallitott hdmérsékletet, bekapcsol a riaszté és mindaddig szdlni fog, amig ki nem

vesszlk a szondat az ételbdl vagy a h6mérséklet a kivant ala nem esik.

Az alabbi tablazat tartalmazza az egyes husfélék stitési tipusoknak megfeleld ajanlott sitési hémérsekletét:

Stopper

Husfajta: Sitéstipus: Siitési homérséklet:
jol megsiilt 78 0C (172 °F)
koézepesen silt 73°C - 77°C
163°F — 170°F
Marha véres 64°C — 72°C
1479F — 161°F
nyers 61°C — 63°C
141°F — 145°F
jol megsiilt 78 9C (172 F)
Borju kozepesen siilt 730C - 77°C
163°F — 170°F
jol megsiilt 78 0C (172 °F)
) kozepesen siilt 730°C - 77°C
Birka 163°F — 170°F
véres 64°C — 72°C
147°F — 161°F
j6l megstilt 78 0C (172 F)
Sertés kozepesen siilt 73°C - 77°C
163°F — 170°F
i jol megsiilt 80°C - 90°C
Csirke 1760F— 1940F
jol megsiilt 80°C - 90°C
Pulyka 1760F— 1940F
- - o _ 700
Vadpecsenye | 19! megsiilt 79°C - 78°C

167°F- 172,4F
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Allitsa a hémérd hatoldalan talalhaté kapcsolét , TIMER" {izemmddba.
Akijelz6n megjelenik két jel: MIN - perc, SEC - masodperc.

A kivant id8 beallitasahoz nyomkodja a MIN vagy SEC gombot.

A visszaszamlalas elinditasdhoz nyomja meg az S/S gombot.

Ha a Stopper leszamolja a beallitott idét, bekapcsol a riasztas. Az S/S gombbal kikapcsolhaté.




® Visszaszamlalas kdzben az S/S gomb megnyomasaval leallithatja a szamlalét.
® A Stopper kinullazasahoz nyomja meg egyszerre a MIN és a SEC gombot.

6. MUSZAKI ADATOK
HAmérd / Stopper

H&mérsékletmérési tartomany: 0°C - 250°C (32°F - 482°F)
A hémérsékletmérés tlirése < 200°C esetén: +/- 2°C
A hémérsékletmérés tlirése > 200°C esetén: +/- 5°C
A stopper kijelzési tartomanya: Max 99 min, 59 sec
A szonda vezetékének a hossza (szonda nélkil): 1,5m
A szonda a hossza: ok. 18 cm
Elemek
Héméro: 1 x AAA 1.5V LRO3 alkali elem — nem tartozéka a
készletnek

7. HASZNALATI ESZREVETELEK ES OVINTEZKEDESEK
® Szurja a szondat a has legvastagabb részébe.
Ne szurja a szondat a hus zsiros részébe.
Ne szurja a szondat csontos husba.
Ne tegye a h6meérét (alapkésziiléket) a sutébe / fistolébe.
Ne tegye be a szondat az utmutatdoban megadottnal magasabb hémérsékletre.
A szonda sériilésének elkerlilése érdekében lgyeljen arra, hogy ne érintkezzen allandéan héforrassal vagy
fusttel.
Ne tegye a hémérét és a szondat vizbe vagy vizsugar ala.
A szondat minden hasznalat utan nedves ruhaval tisztitsa meg, a szonda vezetékét pedig szaraz ruhaval térélje
at.
Ne nyomja bele teljesen a szondat a vizsgalt termékbe, a termék és a szonda vége kdzo6tt maradjon minimum
0,5cm.
Ne tegye ki a késziiléket erés rezgéseknek és mechanikai terheléseknek.
Kertllje a hirtelen, jelentés hémérsékletvaltozast.
A burkolatot és a kijelz6t puha, enyhén megnedvesitett ruhaval tisztitsa.
A héméré nem vizallo, tilos folyovizben vagy mosogatdégépben mosni.
Azonnal tavolitsa el a lemerilt elemeket a készilékbél.

Ha a késztilék helytelentl mér (helytelen hémérsékleti értékek, ,HHH" (izenet) az azt jelzi, hogy a szonda sérlilt, ezért
ugyeljen a megfelel6 hasznalatara:

* a szonda folyd viz alatt nem moshaté
* csak a szonda méréeleme merithetd folyadékba, ne engedije, hogy a vezetékek bevizezédjenek

A fenti ajanladsok figyelmen kivll hagyasa visszafordithatatlan karosodast okozhat a szondaban, ami a garancia
elvesztését vonja maga utan.

Vigyazat!

Minden haztartas elektromos és elektronikus berendezéseket hasznal, ezek potencialis hulladék forrasok, melyek
veszélyesek az emberekre és a kérnyezetre, a berendezésben talalhatd veszélyes anyagok, keverékek és alkatrészek
jelenléte miatt. Masrészt a kiselejtezett berendezések értékes eréforrasok, amelyekbdl olyan nyersanyagok nyerheték

ki, mint a réz, 6n, lveg, vas és mas alkatrészek.
E A berendezésen, a csomagolason vagy a hozza csatolt dokumentacion feltlintetett x-el athuzott kukas edény
szimbdluma azt jelenti, hogy a terméket nem szabad mas hulladékkal egyltt megsemmisiteni. Az egyideji
EEN cimkézés azt jelenti, hogy a berendezést 2005. augusztus 13-at kdvetéen hoztak forgalomba.
A felhasznalo felel6ssége, hogy hasznalt berendezést kijelolt gyljtéhelyen adja le megfelelé Ujrahasznositas céljabadl.
Az elektromos berendezések gyijtérendszerérél a boltban és az onkormanyzati hivatalban talal informaciét. A
kiselejtezett berendezések megfelelé kezelésével elkerlilhet6k a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
negativ kovetkezmények!

Egyszerisitett megfeleldségi nyilatkozat

BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. gyarto, székhelye: ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 L6dz, ezennel kijelenti, hogy
BROWIN gyartmanyu, 185800 tipusu berendezés megfelel az Eurdpai Parlament és a Tanacs a radidberendezések
forgalmazasara vonatkozo tagallami jogszabalyok harmonizaciéjarél és az 1999/5/EK iranyelv hatalyon kiviil
helyezésérdl szolé 2014/53/EU sz. (2014. aprilis 16.) iranyelvének. A megfelel6ségi nyilatkozat teljes szovege
interneten a www.browin.pl cimen talalhatoé.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 tédz,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

4. W przypadku wad uniemozliwiajacych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawieraé:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujacy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu
do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do
naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcjg.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu technicznego, wydania
ekspertyzy techniczne;.

11. Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji, zalania cieczg urzadzenia oraz jezeli posiadaja
akcesoria.

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikow zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegdlnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerdbek lub
zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.
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12. Powyzsze oSwiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja
na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcy, u ktdrego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem zalecamy
doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dofagczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktadaé bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.
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