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ZAREJESTRUJ S|E JESZCZE DZ|§ Bardzo sie cieszymy, ze dotaczytes do nas

w podrozy do grillowej doskonatosci. Pobierz bezptatng aplikacje WEBER iGRILL, zarejestruj swéj
grill i uzyskaj dostep do ciekawych informacji, takich jak powiadomienia z réznymi, podpowiedziami
i poradami, ktdre pozwolg Ci w petni cieszy¢ sie urokami kucharzenia na grillu.
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IDEALNIE
UGRILLOWANE
JEDZENIE

ZA KAZDYM
RAZEM

» Whudewany termometr z aplikacjg.iGRILL umoiliwia
monitorowanie jedzenia i temperatury wewnatrz
grilla za pomoca urzadzenia przeno$nego.

« Natychmiastowy odczyt temperatury grilla na
ekranie LED termometru cyfrowego.

» Monitoruj kilka sond jednoczesnie, ustaw swoje
wtasne parametry-grillowania lub wybierz jedno
z zaprogramowanych ustawien w aplikacji iGRILL,
by uzyskac doskonate rezultaty grillowania.
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DOSKONALE REZULTATY

Wazne informacje
dotyczace bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE

i PRZESTROGA to zdania rozmieszczone

w catym podreczniku uzytkownika. Zwracaja

uwage na informacje wazne oraz o znaczeniu

krytycznym. Nalezy je przeczytac i

postepowac zgodnie z nimi, aby zapewnic

bezpieczenstwo i zapobiec uszkodzeniu
mienia. Informacje te zdefiniowano ponizej.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Wskazuje na
niebezpieczna sytuacje, ktora, jesli
wystapi, spowoduje smierc lub powazne
obrazenie ciata.

A OSTRZEZENIE: Wskazuje na niebezpieczna
sytuacje, ktora, jesli wystapi, moze
spowodowac smierc lub powazne
obrazenie ciata.

/A PRZESTROGA: Wskazuje na niebezpieczna
sytuacje, ktora, jesli wystapi, moze
spowodowac niewielkie lub umiarkowane
obrazenie ciata.

Bardzo sie cieszymy, ze dotaczytes$ do nas,
podrézujac w strone kulinarnego szcze$cia na
wtasnym podwarku. Poswie¢ nieco czasu na
przeczytanie niniejszego podrecznika uzytkownika,
aby mdc szybko i bez problemdw przystapic do
grillowania. Pragniemy towarzyszy¢ Ci przez caty
czas, jaki spedzisz przy grillu, totez zachecamy do
zarejestrowania posiadanego urzadzenia. Solennie
przyrzekamy, ze nigdy nie sprzedamy Twoich
danych i nie bedziemy spamowac, zarzucajac Twoja
skrzynke e-mailowa niechcianymi wiadomosciami.
Obiecujemy natomiast, ze bedziemy Ci zawsze,
krok po kroku, towarzyszy¢ na drodze ku
grillowemu mistrzostwu. Dokonujgc rejestracji
konta WEBER-ID, uzyskasz od nas specjalne
materiaty i informacje, dzieki ktdrym grillowanie
sprawi Ci duzo radosci.

Nie wahaj sie wiec i dotacz do nas w trybie
online, przez telefon lub w inny sposab,
w jaki chciatbys sie z nami kontaktowac.

Dzigkujemy za wybdr firmy WEBER.
Cieszymy sie, ze tu jestes.

Niniejszy podrecznik uzytkownika nalezy zachowac na
przysztos¢, doktadnie zapoznac sie z jego trescia. W razie
pytan prosimy o niezwtoczny kontakt. Dane do kontaktu
podano z tytu podrecznika.




Instalacja i montaz

A OSTRZEZENIE: Grill nie jest przeznaczony do
instalowania wewnatrz ani na zewnatrz pojazdéw
rekreacyjnych i todzi.

A OSTRZEZENIE: Nie podejmuj préb wbudowania ani
wsuwania urzadzenia w konstrukcje jakiegokolwiek
budynku.

A OSTRZEZENIE: Nie korzystaj z grilla, dopoki
wszystkie czesci nie znajda sig na swoim miejscu,
a grill nie zostanie zmontowany zgodnie z instrukcja.

A PRZESTROGA: Aby zminimalizowac ryzyko
uszkodzenia mienia i/lub obrazen ciata, nie nalezy
uzywac przedtuzaczy przewodu zasilajgcego, jesli
nie spetniaja specyfikacji podanych w niniejszym
podreczniku uzytkownika.

« Jesli konieczne jest uzycie przedtuzacza, musi by¢
on podtgczony do uziemionego gniazda sieciowego.
Nalezy uzywac wytacznie przewodow 14 AWG z wtyczka
z uziemieniem, odpowiednich do urzadzen uzytkowanych
na zewnatrz. Maksymalna dtugo$¢ przedtuzacza wynosi
4 m. Przedtuzacz powinien byc¢ jak najkrotszy. Przed
uzyciem nalezy sprawdzi¢ stan przedtuzacza i w razie
uszkodzenia wymieni¢ go na nowy.

« Sprawdz, czy przewdd nie stwarza ryzyka potkniecia.
« Chron ztacza przed wilgocia.

« Podczas korzystania z urzadzenia przestrzegaj
wszystkich przepisow i rozporzadzen lokalnych.

Obstuga

ANIEBEZPIECZENSTWO: Korzystaj z grilla wytacznie
na zewnatrz w dobrze wentylowanym miejscu.
Nie uzywaj grilla w garazu, budynku, pod wiata,
pod namiotem ani w zadnej innej ograniczonej
przestrzeni, ani pod tatwopalnym zadaszeniem.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie stosuj w grillu wegla
drzewnego, brykietu, paliwa ptynnego ani kamieni
wulkanicznych.

A OSTRZEZENIE: Grilla nalezy uzywaé wytacznie w
spos6b opisany w niniejszym podreczniku uzytkownika.
Niewtasciwe uzytkowanie moze doprowadzi¢ do pozaru,
porazenia pradem elektrycznym lub obrazen ciata.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie nalezy podtaczaé
wytacznie do uziemionego gniazda sieciowego.
Nie wolno uzywac adapterow wtyczki.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie powinno by¢ zasilane z
sieci wyposazonej w wytgcznik réznicowo-pradowy
ze znamionowym pradem resztkowym 30 mA.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy obstugiwa¢ urzadzenia,
jesli wtykowe gniazdo $cienne jest uszkodzone.

A OSTRZEZENIE: Odtaczaé od pradu nalezy zawsze
przez wyciagniecie wtyczki. Nie ciaggnij za przewdd.

A OSTRZEZENIE: Nie uzywaj grilla w odlegtosci
mniejszej niz 3 m od jakiegokolwiek zbiornika
wodnego, takiego jak basen czy staw.

/A OSTRZEZENIE: Nie uzywaj grilla w odlegtosci mniejszej
niz 60 cm od materiatéw tatwopalnych. Dotyczy to
odlegtosci od gory, spodu, tytu i bokéw grilla.

A OSTRZEZENIE: W miejscu grillowania nie powinny
znajdowac sie tatwopalne opary ani ciecze, takie jak
benzyna, alkohol itp., ani inne materiaty tatwopalne/
wybuchowe.

A OSTRZEZENIE: W przypadku zapalenia sie ttuszczu
zamknij pokrywe, wytacz przycisk zasilania, odtacz
grill od gniazdka elektrycznego i pozostaw pokrywe
zamknietg, az ttuszcz przestanie sie pali¢. Nie uzywaj
ptynu do ugaszenia ptomieni.

A OSTRZEZENIE: Dostepne czesci moga byé bardzo
gorace. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny
przebywac w poblizu.

A OSTRZEZENIE: Dzieci nalezy nadzorowaé w celu
zapewnienia, ze nie bawi3 si¢ one urzadzeniem.

A OSTRZEZENIE: Spozywanie alkoholu, lekéw na
recepte, lekéw bez recepty lub narkotykéw moze
negatywnie wptyng¢ na zdolnos$¢ uzytkownika
do wtasciwego i bezpiecznego montazu,
przemieszczania, przechowywania lub obstugi grilla.

A OSTRZEZENIE: Podczas rozgrzewania lub uzytkowania
nie pozostawiaj grilla bez nadzoru. Korzystajac
z niniejszego urzadzenia, zachowaj ostroznos¢.
Cata komora pieczenia w trakcie korzystania z
urzadzenia jest goraca.

A OSTRZEZENIE: Nie przenos urzadzenia w trakcie
korzystania z niego.

A OSTRZEZENIE: Trzymaj przewéd elektryczny z dala
od rozgrzanych powierzchni. Przestrzegaj instrukgcji
postepowania z przewodem elektrycznym.

A OSTRZEZENIE: Umies¢ przewéd zasilajacy z dala od
miejsc, po ktorych sie chodzi. Utéz przewod w taki
sposodb, by uniemozliwi¢ pociggniecie lub potkniecie
sie o przewdd.

A OSTRZEZENIE: Nie naraza¢ regulatora temperatury
na upadek lub silne uderzenie, poniewaz mogtoby
to pogorszy¢ dziatanie i/lub bezpieczenstwo
urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia, jesli spadto lub
w jakikolwiek sposdb nie dziata prawidtowo.

A OSTRZEZENIE: Regularnie sprawdzaj przewéd
zasilajacy i wtyczke pod katem uszkodzen. Nie korzystaj
z urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno zanurzaé regulatora tempe-
ratury, przewodu, wtyczek, sond ani grilla w wodzie
badz w innych ptynach - grozi to porazeniem pradem.

A OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia pradem, nie
spryskuj ptynem wnetrza grilla.

A OSTRZEZENIE: Korzystaj z grilla wytacznie na réwnej,
odpornej na wysoka temperature powierzchni.

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla no
rekawice odporne na wysoka temperature (zgodne z
norma EN 407, zapewniajace ochrong przed cieptem
kontaktowym na poziomie 2 lub wyzszym).

A PRZESTROGA: Zawsze podtaczaj regulator
temperatury do grilla przed podtgczeniem przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego.

A PRZESTROGA: Przed podtaczeniem urzadzenia do
zrodta zasilania nalezy upewnic sig, ze napiecie
zasilania odpowiada wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

A PRZESTROGA: Nie wolno przekracza¢ mocy gniazda
elektrycznego.

A PRZESTROGA: Ten grill jest przeznaczony wytacznie
do domowego uzytku na wolnym powietrzu.
Nie uzywa¢ w pomieszczeniach lub do uzytku
komercyjnego. Nie uzywac jako grzejnika.

A PRZESTROGA: Nie uzywaj grilla w zadnym pojezdzie
ani w przestrzeni bagazowej lub tadunkowej
pojazdu. Dotyczy to miedzy innymi samochodéw
osobowych, ciezaréwek, samochodéw typu kombi,
minivanéw, SUV-6w, pojazdéw rekreacyjnych,
przyczep turystycznych i todzi.

Przechowywanie i/lub nieuzytkowanie

A PRZESTROGA: Przed przemieszczeniem,
czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenia
nalezy odczeka¢, az ostygnie.

A PRZESTROGA: Kiedy grill nie jest uzytkowany, nalezy
wyjac regulator temperatury i przechowywac go
W pomieszczeniu.

A PRZESTROGA: Pokrowiec mozna zaktadac dopiero
po wystygnieciu grilla.

Technologia iGRILL

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen! Sondy s3 bardzo ostre. Podczas obstugiwania
sondy nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosc.

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia!
Obstugiwanie sond temperatury bez ochrony ragk
moze doprowadzi¢ do cigzkich oparzen. Kolorowych
wskaznikow sond nie nalezy dotykac gotymi
rekami podczas korzystania z grilla, poniewaz
nie sg izolowane termicznie. Podczas korzystania
z urzadzenia nalezy zawsze nosic rekawice
termoochronne, aby unikng¢ oparzenia.

» Wiecej informacji na temat kompatybilnoéci urzadzenia
oraz jezykéw obstugiwanych przez aplikacje WEBER
iGRILL mozna znalez¢ na stronie Weber.com/
iGRILLsupport. Prosimy o zapoznanie sie z niniejszym
podrecznikiem uzytkownika — zwtaszcza z informacjami
dotyczgcymi bezpieczefAstwa — przed pierwszym
uzyciem technologii iGRILL oraz o przestrzeganie
instrukcji podczas korzystania z urzadzenia.
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« Przeznaczenie: Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie
do grillowania na wolnym powietrzu i uzytkownicy musza

IS TRESCI

Witamy w Swiecie firmy WEBER
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
Obietnica firmy WEBER
Dobrowolna gwarancja firmy WEBER
Montaz

Lista czesci

Cechy i funkcje produktu

PULSE 1000

PULSE 2000

Opis cech i funkcji

Obstuga

Podstawowe informacje

Pielegnacja sondy iGRILL

Konserwacja po kazdym uzyciu

Porady i wskazowki

Konfiguracja grillowania metoda bezposrednia
Konfiguracja grillowania metoda posrednia
Grillowanie dwustrefowe

Zasady grillowania

Deklaracja zgodnosci WE

Pielegnacja produktu

Gruntowne czyszczenie i konserwacja

Rozwigzywanie problemow
Cze$ci zamienne

przestrzegac wszystkich instrukcji bezpieczenstwa
i uzytkowania podanych w niniejszym podreczniku
uzytkownika. Kazde inne uzytkowanie urzadzenia

moze spowodowac szkody. Producent ani sprzedawca
nie odpowiadajg za obrazenia/szkody spowodowane

niewtasciwym uzytkowaniem.

«Uwaga: Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania

przez dzieci lub osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowe;.

Urzadzenie jest przystosowane do

zasilania pradem 220-240V - 50/60 Hz

Moc wyjsciowa (wat):
PULSE 1000 = 1800 W
PULSE 2000 = 2200 W

Zakres czestotliwosci iGRILL (MHz):

2402-2480 MHz

WYBIERAJ
NAJBARDZIEJ
AKTUALNE I

NAJLEPSZE

Najnowszg wersje niniejszego
podrecznika uzytkownika
mozna znalez¢ w Internecie.
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Obietnica firmy WEBER

Obietnica firmy WEBER

(5 lat dobrowolnej gwarancji dla regionu EMEA)
W firmie WEBER dwie rzeczy napawaja nas duma: produkcja trwatych grillow
i doskonata jakosc¢ obstugi klienta przez caty czas.

Dziekujemy za zakup produktu firmy WEBER. Firma
Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 i jej migedzynarodowe jednostki
biznesowe (wymienione na koncu niniejszego
podrecznika) (LWEBER") szczyca sie dostarczaniem
bezpiecznych, trwatych i niezawodnych produktéw.

Jest to dobrowolna gwarancja udzielana bez
dodatkowych optat przez firme WEBER. Zawiera
informacje potrzebne do naprawy lub wymiany
produktu WEBER w mato prawdopodobnym przypadku
awarii lub wady produktu.

Zgodnie z odpowiednimi przepisami Wtascicielowi
przystuguja pewne prawa, jesli produkt okaze

sie wadliwy. Prawa te obejmujg usuniecie
stwierdzonych wad lub wymiang, obnizenie ceny
zakupu i rekompensate. Na przyktad w niektérych
krajach Unii Europejskiej bedzie to ustawowe prawo
obowigzujgce dwa lata od daty przekazania produktu.
Postanowienia niniejszej dobrowolnej gwarancji

nie naruszaja tych ani innych praw ustawowych.

W istocie niniejsza dobrowolna gwarancja przyznaje
dodatkowe prawa Wtascicielowi produktu, ktére s3
niezalezne od przepisow ustawowych.

Dobrowolna gwarancja firmy WEBER

Firma WEBER gwarantuje Nabywcy jej produktu (lub
w przypadku upominku badz promocji osobie, dla
ktérej zakupiono produkt w charakterze upominku
lub przedmiotu promocji) (,Wtascicielowi”), ze

jej produkt jest wolny od wad materiatowych i
produkcyjnych przez okres pieciu (5) lat od daty
zakupu, pod warunkiem zmontowania i obstugi
zgodnie z dotaczonym do niego podrecznikiem
uzytkownika. (Uwaga: W przypadku zagubienia lub
utraty podrecznika uzytkownika firmy WEBER, mozna
dokonac¢ wymiany na stronie www.weber.com)
Gwarancja ma zastosowanie w Europie, Afryce i na
Bliskim Wschodzie (region EMEA). Firma WEBER
zobowigzuje sie naprawic¢ lub wymieni¢ czes¢
wadliwg pod wzgledem materiatu lub wykonania,

z uwzglednieniem wymienionych nizej ograniczen,
zastrzezen i wytagczeh. W ZAKRESIE DOZWOLONYM
PRZEZ ODNOSNE PRZEPISY PRAWA NINIEJSZA
GWARANCJA OBEJMUJE WYLACZNIE PIERWOTNEGO
NABYWCE | NIE MOZE ZOSTAC PRZENIESIONA NA
KOLEJNYCH WEASCICIELI, ZA WYJATKIEM SYTUACJI,
W KTORYCH PRODUKT MA CHARAKTER UPOMINKU
LUB PROMOCJI, JAK PODANO POWYZEJ.

Firma WEBER wspiera swoje produkty i z checia
udziela opisanej dobrowolnej gwarancji na istotne
wady grilla lub jego odpowiednich elementéw, z
wytgczeniem normalnego zuzycia.

« Normalne zuzycie" obejmuje kosmetyczne i inne
nieistotne pogorszenie stanu grilla, ktére moze
nastapic z czasem,
takie jak rdzewienie powierzchni, wgniecenia/
zarysowania itp.

Firma WEBER bedzie jednak honorowac

niniejszg dobrowolng gwarancje na grill lub jego

odpowiednie elementy w przypadku uszkodzenia

lub nieprawidtowego dziatania bedacego wynikiem
istotnej wady.

« . Istotna wada" obejmuje przerdzewienia lub
przepalenia niektorych czesci lub inne uszkodzenia
lub usterki uniemozliwiajace bezpieczne/prawidtowe
uzytkowanie grilla.

REJESTRACJA = GWARANCJA

Obowiazki Wtasciciela wynikajace z
niniejszej dobrowolnej gwarancji/
Wytaczenie gwarancji

Aby zapewnic¢ bezproblemowe objecie gwarancja,
wazne jest (ale niewymagane) zarejestrowanie
produktu WEBER na stronie internetowej www.
weber.com. Nalezy ponadto zachowac oryginalny
dowaod zakupu i/lub fakture, poniewaz dowaod

zakupu jest wymagany do objecia gwarancja.

Przed przystapieniem do rozpatrywania wniosku
gwarancyjnego firma WEBER bedzie wymagac rowniez
zdje¢ domniemanej wady oraz numeru seryjnego
grilla. Rejestracja produktu WEBER potwierdza objecie
gwarancja i zapewnia bezposrednie potaczenie z firma
WEBER w razie koniecznos$ci skontaktowania sie firmy
z Wtascicielem.

Powyzsza dobrowolna gwarancja ma zastosowanie
jedynie w przypadku, gdy Wtasciciel odpowiednio

dba o produkt firmy WEBER, postepujac zgodnie z
wszystkimi instrukcjami montazu, uzytkowania i
konserwacji zapobiegawczej, podanymi w dotaczonym
podreczniku uzytkownika, chyba ze Wtasciciel jest w
stanie udowodni¢, ze wada materiatowa lub awaria sa
niezalezne od nieprzestrzegania wyzej wymienionych
obowigzkdéw. Jezeli Wtasciciel mieszka w regionie
przybrzeznym lub korzysta z produktu ustawionego
w poblizu basenu, zestaw czynnoéci konserwacyjnych
obejmuje regularne mycie i optukiwanie zewnetrznych
powierzchni produktu, zgodnie z tym, co podano w
podreczniku uzytkownika.

Niniejsza dobrowolna gwarancja zostaje uniewazniona
w przypadku wystapienia szkdd, zniszczen,
przebarwien i/lub rdzy, za ktére firma WEBER nie
ponosi odpowiedzialnosci, spowodowanych:

« uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem,
zmianami, modyfikacjami, nieprawidtowym
zastosowaniem, aktem wandalizmu, zaniedbaniem,
niewtasciwym montazem lub instalacja
oraz niewykonywaniem lub nieprawidtowym
wykonywaniem normalnych i rutynowych czynnosci
konserwacyjnych;

- dziatalnoscig owaddw (np. pajakdw) i gryzoni (np.
wiewiorek), w tym m.in. uszkodzenia przewoddéw
gazowych;

« ekspozycjg na stone powietrze i/lub Zrddta chloru, np.
baseny ptywackie i kapielowe/spa;

« ztymi warunkami pogodowymi, takimi jak grad,
huragany, trzesienia ziemi, tsunami lub nagte
przyptywy, tornada lub gwattowne burze;

» kwasnymi deszczami i innymi czynnikami
Srodowiskowymi.

Uzywanie i/lub instalacja czesci w produkcie

firmy WEBER, ktdre nie sg oryginalnymi czesciami

firmy WEBER, powoduje uniewaznienie niniejszej

dobrowolnej gwarancji, a wszelkie szkody wynikajace
ze stosowania wspomnianych czesci nie sa

objete tg dobrowolna gwarancja. Konwersja grilla

nieautoryzowana przez firme WEBER i niewykonana

przez autoryzowany serwis firmy WEBER powoduje
uniewaznienie niniejszej dobrowolnej gwarancji.

Rozpatrywanie wniosku gwarancyjnego
Jezeli Wtasciciel uwaza, ze posiada czesc¢ objeta
niniejsza dobrowolng gwarancja, prosimy o kontakt
ze sprzedawca, u ktérego dokonano zakupu. W razie
potrzeby mozna réwniez skontaktowad sie z dziatem
obstugi klienta firmy WEBER, korzystajac z danych
kontaktowych podanych na naszej stronie internetowej
(www.weber.com). Po przeanalizowaniu przypadku
firma WEBER naprawi lub wymieni (zaleznie od
wtasnego uznania) wadliwa czes$¢ objeta niniejsza
dobrowolng gwarancja. W przypadku gdy naprawa
lub wymiana nie sa mozliwe, firma WEBER moze
zdecydowac (zaleznie od wtasnego uznania) o
wymianie wadliwego grilla na nowy o rownej lub

wiekszej wartosci. Firma WEBER moze poprosic¢ o
zwrot czesci w celu ich sprawdzenia, przy czym optaty
za wysytke beda uiszczone z goéry przez Wtasciciela.
Optaty za wysytke zostang zwrécone Wtascicielowi,
jesli dana usterka bedzie objeta gwarancja.

Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcga prosimy
przygotowac nastepujace informacje:

« dowdd zakupu
« zdjecia domniemanej wady
e numer seryjny produktu

Zrzeczenie sie odpowiedzialnosci

POZA GWARANCJA | 0SWIADCZENIAMI O
ZRZECZENIU SIE ODPOWIEDZIALNOSCI
OPISANYMI W NINIEJSZYM 0SWIADCZENIU
GWARANCYJNYM, NIE ISTNIEJA DALSZE
WYRAZNE GWARANCJE ANI DOBROWOLNE
OSWIADCZENIA O ODPOWIEDZIALNOSCI PODANE
TUTAJ, KTORE WYKRACZAJA POZA USTAWOWA
ODPOWIEDZIALNOSC FIRMY WEBER. NINIEJSZE
O0SWIADCZENIE GWARANCYJNE NIE OGRANICZA
ANINIE WYKLUCZA SYTUACJI LUB ROSZCZEN, W
PRZYPADKU KTORYCH NA FIRMIE WEBER SPOCZYWA
OBOWIAZKOWA ODPOWIEDZIALNOSC OKRESLONA
W USTAWIE.

PO UPLYWIE PIECIOLETNIEGO (5-LETNIEGO)
OKRESU NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI
NIE MAJA ZASTOSOWANIA ZADNE GWARANCJE.
FIRMA WEBER NIE JEST ZWIAZANA ZADNYMI
INNYMI GWARANCJAMI (TAKIMI JAK ,GWARANCJE
ROZSZERZONE") UDZIELONYMI PRZEZ
JAKIEKOLWIEK 0SOBY, W TYM HANDLOWCOW LUB
DETALISTOW, W ODNIESIENIU DO JAKIEGOKOLWIEK
PRODUKTU. WYLACZNYM SRODKIEM ZARADCZYM
WYNIKAJACYM Z NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ
GWARANCJI JEST NAPRAWA LUB WYMIANA CZESCI
LUB PRODUKTU.

W ZADNYM WYPADKU WARTOSC REKOMPENSATY
Z TYTULU NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI
NIE MOZE BYC WYZSZA NIZ CENA ZAKUPU
SPRZEDANEGO PRODUKTU FIRMY WEBER.

CZESCI | AKCESORIA WYMIENIONE W RAMACH
NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI SA OBJETE
GWARANCJA TRWAJACA TYLKO DO KONCA WYZEJ
WSPOMNIANEGO POCZATKOWEGO PIECIOLETNIEGO
(5-LETNIEGO) OKRESU GWARANCJI DOBROWOLNEJ.

OGRANICZENIE TO NIE MA ZASTOSOWANIA
W PRZYPADKU ZAMIERZONEGO | RAZACEGO
ZANIEDBANIA | W PRZYPADKU SZKODY DLA ZYCIA
LUB ZDROWIA LUDZKIEGO LUB OBRAZENIA CIALA
Z WINY FIRMY WEBER LUB JEJ PRZEDSTAWICIELI
PRAWNYCH BADZ AGENTOW.

NINIEJSZA DOBROWOLNA GWARANCJA MA
ZASTOSOWANIE WYLACZNIE W ODNIESIENIU

DO UZYTKU PRYWATNEGO I NIE DOTYCZY
GRILLOW WEBER STOSOWANYCH W WARUNKACH
KOMERCYJNYCH LUB W ZABUDOWIE
WIELORODZINNEJ, NP. RESTAURACJI, HOTELI,
0SRODKOW WYPOCZYNKOWYCH LUB LOKALI POD
WYNAJEM.

FIRMA WEBER MOZE 0D CZASU DO CZASU ZMIENIAC
KONSTRUKCJE SWOICH PRODUKTOW. ZADNE

Z POSTANOWIEN NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ
GWARANCJI NIE BEDZIE UWAZANE ZA
ZOBOWIAZUJACE FIRME WEBER DO WPROWADZANIA
TAKICH ZMIAN KONSTRUKCYJNYCH W POPRZEDNIO
WYTWORZONYCH PRODUKTACH. PONADTO ZMIANY
TAKIE NIE BEDA UWAZANE ZA PRZYZNANIE, IZ
POPRZEDNIE KONSTRUKCJE BYLY WADLIWE.

Dodatkowe informacje kontaktowe zawiera lista
miedzynarodowych jednostek biznesowych na
koncu niniejszego podrecznika.



Lista czesci

PULSE 1000 PULSE 2000

Sonda do potraw iGRILL i schowek na przewdd

Zeliwne ruszty do grillowania powleczone emalig porcelanowa

Zespot elementu grzewczego

50

Sruby radetkowane elementu grzewczego

Wyjmowana wktadka do misy
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PULSE 1000 PULSE 2000
Regulator temperatury Regulator temperatury

Wysuwana taca ociekowa

Montaz

Niniejsze instrukcje opisuja minimalne wymagania
dotyczace montazu grilla elektrycznego WEBER.

Nieprawidtowy montaz moze stwarzac zagrozenie.

A OSTRZEZENIE: Nie modyfikuj urzadzenia.
Modyfikacje s niebezpieczne i spowoduja
uniewaznienie gwarancji.

« Uzytkownik nie moze modyfikowac ani otwierac
zadnych czesci zaplombowanych przez
producenta.

« Nie zakrywaj folig zadnych czesci grilla. Moze to
negatywnie wptyna¢ na dziatanie grilla.

Grille przedstawione w niniejszym podreczniku
uzytkownika moga nieznacznie réznié sie od
zakupionego modelu.

ZBIUOIN



PULSE 1000

Cechy i funkcje produktu
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Wyjmowany regulator temperatury
Cyfrowy termometr

Wskaznik(-i) Swietlne temperatury
Wskaznik $wietlny statusu Bluetooth®
Wysoka pokrywa

Prowadzenie przewodu zasilajacego
Przycisk zasilania

System zarzadzania tluszczem

Zintegrowana technologia iGRILL

Opis cech i funkcji

Wyjmowany regulator temperatury

Regulator temperatury zaprojektowano w taki sposdb, aby bez trudu mozna
byto go wyjac w celu tatwego przechowywania i czyszczenia. Regulator nalezy
przechowywaé w dotaczonym pudetku w pomieszczeniu zamknigtym.

Cyfrowy termometr

Ekran LED petni funkcje termometru cyfrowego pokazujgcego temperature grilla.
Zapewnia to precyzyjny i doktadny odczyt temperatury grilla.

Wskazniki Swietlne

Model PULSE ma czerwone wskazniki $wietlne na regulatorze temperatury, ktdre
informujg, ze grill sie nagrzewa lub jest juz gotowy do pieczenia.

Niebieskie $wiatto miga, kiedy regulator jest gotowy do sparowania z urzadzeniem
mobilnym Bluetooth®, i przechodzi w tryb ciggty, kiedy grill zostanie pomyslnie
sparowany z urzadzeniem mobilnym.

Wysoka pokrywa

Wysoka pokrywa grilla zapewnia mndstwo miejsca do grillowania catych kurczakow
i pieczeni.

Prowadzenie przewodu zasilajacego

Zintegrowany zacisk na prawej nodze grilla umozliwia tatwe poprowadzenie
przewodu od regulatora temperatury do tytu grilla.

Przycisk zasilania

Przycisk zasilania pozwala na tatwe wtaczanie i wytaczanie. Kiedy regulator
temperatury jest wigczony, przycisk jest wcisniety, a kiedy regulator jest wytaczony,
przycisk jest wysuniety.

System zarzadzania tluszczem

System zarzadzania ttuszczem utatwia usuwanie ttuszczu i pomaga unikngé
zapalania sie ttuszczu. Kapiacy ttuszez, ktdry nie zdazy wyparowac, jest
odprowadzany do tacki ociekowej umieszczonej na tacy ociekowej pod komorg
pieczenia.

Zintegrowana technologia iGRILL

Mozesz swobodnie zajmowac sie grillem i goscmi, korzystajac ze zintegrowane;
funkeji iGRILL, ktdra dzieki sondzie do miesa pozwala na monitorowanie temperatury
potraw i grilla z ogrodu lub kuchni za pomacg mobilnych urzadzen Bluetooth®.

Aplikacja w czasie rzeczywistym pokazuje na urzadzeniu mobilnym temperature
wewnatrz potrawy oraz temperature grilla. Po pobraniu aplikacji WEBER iGRILL
umiesc sondy z grilla w potrawie. Za pomocg aplikacji mozesz zmienic jednostke na
wyswietlaczu regulatora temperatury na stopnie Fahrenheita lub Celsjusza.

Wyjmowane elementy utatwiajace czyszczenie

Ruszty do pieczenia, wktadke do misy i tace ociekowa mozna wyjac, co utatwia
czyszczenie. Wktadka do misy nadaje sig do mycia w zmywarce.

Zeliwne ruszty do pieczenia powleczone emalia porcelanowa

Zeliwne ruszty do pieczenia powleczone emalig porcelanowa réwnomiernie
utrzymujg ciepto i tworzg apetyczne przypieczone wzorki, ktdre wszyscy chcemy
uzyskac. Dzieki retencja cieplnej zeliwa temperatura szybciej wraca do poprzedniego
poziomu po podniesieniu pokrywy.

Grillowanie dwustrefowe (seria 2000)

Mozesz jednocze$nie grillowac rdzne rodzaje potraw w dwdch strefach temperatury.
Usmaz steki w wysokiej temperaturze z jednej strony, a po drugiej stronie niech
powoli przyrzadzajg sie przystawki w nizszej temperaturze.

npnpoid aloyunj 1 Ayasn



Podstawowe informacje

qu

(D))

-3 Mocowanie regulatora temperatury
— 1) Podtacz regulator temperatury do grilla, wktadajac go
n
i an]
(@)

prosto do uchwytu montazowego (A). Nie wciskaj na
site regulatora temperatury do uchwytu montazowego.
Upewnij sie, ze bolce elementu grzewczego sa
spasowane z regulatorem temperatury, aby zapewnic¢
prawidtowe mocowanie (B).

»

Poprowadz przewdd zasilajacy pod prawym uchwytem
i zabezpiecz go zaciskiem do przewodu (C).

3

Sprawdz, czy czerwony przycisk zasilania umieszczony
po prawej stronie regulatora temperatury znajduje sie
w pozycji wytgczonej (OFF).

4

Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego
gniazda sieciowego.

Rozgrzewanie grilla

Rozgrzewanie grilla ma kluczowe znaczenie dla
pomysélnego grillowania. Dzieki temu jedzenie nie
przywiera do rusztu, a sam ruszt jest na tyle goracy,
ze umozliwia wtasciwe przypiekanie. Czynnoéc¢ ta
ponadto umozliwia pozbycie sig resztek jedzenia z
poprzedniego grillowania znajdujacych sie na ruszcie.
1) Wcisnij czerwony przycisk zasilania umieszczony
po prawej stronie regulatora temperatury na
pozycje ON, by wtaczyé grill (D).

N

Obrdci¢ pokretto(-a) regulacji temperatury na
najwyzsze ustawienie. Na cyfrowym ekranie LED
wyswietli sie temperatura grilla.

3

Rozgrzej grill z pokrettem(-ami) regulacji na
najwyzszym ustawieniu (E). Czerwone wskazniki
Swietlne beda pulsowad, co oznacza, ze grill sie
nagrzewa, a temperatura na wyséwietlaczu bedzie
rosnac. Kiedy wybrana temperatura zostanie
osiagnieta, regulator temperatury wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazniki Swietlne przestana pulsowac¢
i beda sie Swieci¢ w trybie ciggtym. Grill bedzie
rozgrzany, kiedy temperatura osiggnie wartos¢
260°C. Potrwa to okoto 15-20 minut w zaleznosci od
warunkdéw otoczenia.

Ea

Grillowanie w nizszej temperaturze grilla: Rozgrzej
w opisany powyzej sposob. Obréci¢ pokretto w lewa
strone, ustawiajac w wybranej pozycji. Rozpocznij
grillowanie.

Sprawdz w aplikacji iGRILL przyblizone czasy

grillowania i ustawienia dla réznych kawatkéw miesa
(dostosuj do warunkdw).

Warunki otoczenia

Grillowanie w zimniejszym klimacie lub na wiekszej
wysokosci wydtuzy czas pieczenia. Stale wiejacy wiatr
obnizy wewnetrzna temperature grilla. Postaw grill

w taki sposob, zeby wiatr wiat od przodu grilla.

Pierwsze rozpalanie

Rozgrzewaj grill przy zamknietej pokrywie

na najwyzszym ustawieniu przez co najmniej
dwadziescia minut przed pierwszym grillowaniem.

8 POZNAJ PRZYJEMNOSC GRILLOWANIA

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla
nos rekawice odporne na wysoka temperature
(zgodne z norma EN 407, zapewniajace

ochrone przed cieptem kontaktowym na
poziomie 2 lub wyzszym).




Korzystanie z funkcji iGRILL

Grill jest wyposazony w technologie iGRILL, ktéra
umozliwia sprawdzanie temperatury grilla i sondy do
potraw na urzadzeniu mobilnym z aplikacja. Postepuj
zgodnie z podanymi nizej instrukcjami korzystania ze
zintegrowanej funkcji iGRILL.

1) Pobierz aplikacje WEBER iGRILL.

2) Wtacz Bluetooth® w ustawieniach swojego
urzadzenia mobilnego.

3) Znajdz porty wejsciowe z przodu regulatora
temperatury. Podtacz sonde do jednego z portéw (F).

4) Po wtaczeniu zasilania grilla, z przodu regulatora

temperatury zacznie migac niebieska kontrolka, co

oznacza, ze funkcja iGRILL funkcja jest wtaczona

i gotowa do sparowania (G).

Uruchom aplikacje WEBER iGRILL na swoim

urzadzeniu mobilnym. Postepuj wedtug instrukcji

parowania w aplikacji.

&)

6) Teraz mozesz przystapic¢ do korzystania
z funkcji iGRILL.

Uwaga: Wiecej informacji na temat kompatybilnosci
urzadzenia oraz jezykéw obstugiwanych przez aplikacje
WEBER iGRILL mozna znalez¢ na stronie Weber.com/
iGRILLsupport.

Korzystanie z sondy

Kolorowe wskazniki sond stuzg do wzrokowej

identyfikacji sond w aplikacji.

« Aby zapewni¢ doktadny odczyt, wtéz sonde na gtebokos¢
przynajmniej 10 mm w $rodku miesa (H). W przypadku
drobiu najlepiej umieéci¢ sonde w najgrubszej czesci
uda lub piersi, unikajac przy tym kosci. W przypadku
grubych porcji miesa umieé¢ sonde od gory lub z boku
w $rodek miesa.

Aby zapewnic¢ bezpieczenstwo uzytkowania sondy do

miesa i zapobiec jej uszkodzeniu:

< Nie wystawiaj sondy ani jej przewoddw na bezposredni
kontakt z rusztem grilla.

« Poprowadz przewody sondy iGRILL przez boczny kanat
na grillu, aby dopilnowac, ze pokrywa grilla sie domyka (1).

« Nie zanurzaj sondy ani jej przewoddw w ptynie.

« Sonda nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Wazna uwaga: W przypadku korzystania z sondy nalezy
poprowadzic¢ kabel tam, gdzie nie bedzie narazony na
dziatanie ognia lub temperatury przekraczajacej 380°C.
Nalezy unikac wystawiania sondy na temperature ponizej
-30°C. Temperatury ponizej -30°C lub powyzej 300°C

nie wyswietla sie w aplikacji i spowoduja, ze zniknie
potaczenie z sonda.

Schladzanie

Po zakonczeniu grillowania obréé¢ pokretto(-a)
regulacji w pozycje wytaczong, odtgcz z gniazda
przewdd zasilajacy i odczekaj, az regulator
temperatury ostygnie. Wyjmij regulator temperatury
i przechowuj go pomieszczeniu zamknietym

w dotaczonym pudetku, gdy nie jest uzywany.

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen! Sondy s3 bardzo ostre. Podczas
obstugiwania sondy nalezy zachowac
szczego6lng ostroznosc.

A OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia!
Obstugiwanie sond temperatury bez ochrony
rak moze doprowadzi¢ do ciezkich oparzen.
Kolorowych wskaznikow sond nie nalezy
dotyka¢ gotymi rekami podczas korzystania z

grilla, poniewaz nie s izolowane termicznie.
Podczas korzystania z grilla nos rekawice
odporne na wysoka temperature (zgodne z
norm3a EN 407, zapewniajgce ochrone przed
cieptem kontaktowym na poziomie 2 lub
wyzszym).

A PRZESTROGA: Kiedy grill nie jest uzytkowany,
nalezy wyjac regulator temperatury
i przechowywacé go w pomieszczeniu.

Pielegnacja iGRILL
Pielegnacja sondy iGRILL

Oczysécic¢ sonde przed pierwszym uzyciem.
Sondy nalezy czysci¢ przez wytarcie je
wilgotnym recznikiem lub wilgotna Sciereczka.
Sondy nie nadaja sie do mycia w zmywarce.
Sondy nie sa wodoodporne i kontakt z woda
moze spowodowac ich uszkodzenie. Nigdy nie
zanurzaj sond w wodzie. Nalezy uwazac, zeby
nie dopusci¢ do zawilgocenia przewodéw sond
ani miejsca styku przewoddéw z sonda.

Schowek na przewod sondy
Starannie zwin przewod sondy, kiedy nie jest
uzywana. Przechowuj sonde w pudetku do
przechowywania z regulatorem temperatury.

ebnisqQ
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Konserwacja po kazdym uzyciu

Dbaj o czystos¢

Nagromadzony brud i ttuszcz moga pogorszy¢
dziatanie grilla. Na czas przyrzadzania wptywaja takie
czynniki, jak wysoko$¢ nad poziomem morza, wiatr

i temperatura zewnetrzna.

Sprawdzanie obecnosci ttuszczu

Grill jest wyposazony w system zarzadzania
ttuszczem, ktéry odprowadza ttuszcz z dala od
pieczonego jedzenia do jednorazowego zbiornika.

W czasie pieczenia ttuszcz jest odprowadzany do

wysuwanej tacki na ttuszcz i dalej do jednorazowej

tacy ociekowej. System ten powinien by¢ czyszczony

w przypadku kazdego grillowania, aby zapobiec

pozarowi.

1) Upewnij sie, ze grill jest wytgczony i zimny.

2) Odtacz i wyjmij regulator temperatury, wyciagajac
go delikatnie po bokach, az uwolni sie z uchwytu
montazowego (A).

3) Wyjmij wysuwana tace ociekowa, pociagajac ja do
przodu (B).

Ea

Sprawdz, czy w jednorazowej tacce ociekowej,
ktdra umieszczona jest w wysuwanej tacy
ociekowej, znajduje sie ttuszcz. W razie potrzeby
wyrzuc jednorazowa tacke ociekowa i wtéz nowa.

5) Ponownie zainstaluj wszystkie elementy.

Czyszczenie rusztu do pieczenia

Po wstepnym rozgrzaniu grilla kawatki jedzenia lub
zanieczyszczenia pozostate po poprzednim grillowaniu
beda tatwiejsze do usuniecia. Czyste ruszty do
pieczenia zapobiegajg przywieraniu jedzenia podczas
kolejnego grillowania.
1) Po rozgrzaniu grilla natychmiast wyczy$¢ ruszty
do pieczenia za pomocga szczotki z wtosia ze stali
nierdzewnej (C).

Czyszczenie regulatora temperatury

Przetrzyj regulator temperatury $ciereczka z
mikrofibry zwilzong woda. Nie uzywaj srodkow
czyszczacych ani szczotki, poniewaz spowoduje
to zarysowanie powierzchni. Nigdy nie uzywaj na
tworzywach sztucznych srodkéw do czyszczenia
szkta. Spowoduje to uszkodzenie powierzchni.

Przechowywanie regulatora temperatury

Odczekaj, az regulator temperatury i sondy ostygna,
zanim przystapisz do czyszczenia. Regulator
temperatury i sondy iGRILL przechowuj w dotaczonym
pudetku w pomieszczeniu zamknietym (D).

UZYSKAJ DOSTEP DO MATERIALOW SPECJALNYCH

A OSTRZEZENIE: Grill nalezy doktadnie
i regularnie czyscic.

A OSTRZEZENIE: Aby uniknaé przegrzania,
urzadzenia tego nie mozna zakrywa¢ zadnym
twardym lub elastycznym materiatem,
takim jak aluminiowa taca, folia aluminiowa
lub tace wykonane z innego odpornego na
wysoka temperature materiatu i ktérych
wymiary wynoszg wiecej niz 34 x 24 cm
(Pulse 1000) i 40 x 28 cm (Pulse 2000). Taki
przedmiot nalezy umiesci¢ posrodku grilla
w celu zapewnienia odpowiedniej wentylacji.
Zakrycie wiekszej powierzchni rusztu takimi
przedmiotami lub materiatami negatywnie
wptynie na bezpieczenstwo produktu i moze
doprowadzic¢ do jego powaznego uszkodzenia.

A OSTRZEZENIE: Nie wyscietaj wysuwanej
tacy ociekowej ani zadnej czesci grilla folig
aluminiowa.

A OSTRZEZENIE: Nalezy zachowa¢ ostroznosé

podczas wyjmowania tacy ociekowej
i usuwania goracego ttuszczu.

A OSTRZEZENIE: Przed kazdym grillowaniem
sprawdz wysuwang tace ociekowg pod katem
ilosci zebranego ttuszczu. Usun nadmiar
ttuszczu, aby unikng¢ zapalenia sig go.

A OSTRZEZENIE: Szczotki do grilla nalezy
regularnie sprawdzac pod katem
wypadajacego wtosia i stopnia zuzycia. Wymien
szczotke, jezeli zauwazysz luzne wtosie na
rusztach lub szczotce. Firma WEBER zaleca
zakup nowej szczotki do grilla z wtosiem ze
stali nierdzewnej na poczatku kazdej wiosny.

A OSTRZEZENIE: W przypadku zapalenia
sie ttuszczu zamknij pokrywe, wytacz
przycisk zasilania, odtacz grill od gniazdka
elektrycznego i pozostaw pokrywe zamknieta,
az ttuszcz przestanie sie palic. Nie uzywaj
ptynu do ugaszenia ptomieni.

A PRZESTROGA: Kiedy grill nie jest uzytkowany,
nalezy wyjac regulator temperatury
i przechowywac go w pomieszczeniu.



Konfiguracja grillowania
metoda bezposrednia

PULSE 1000 oraz 2000
0bra¢ pokretto(-a) regulacii w najwyzsze ustawienie

i rozgrzej grill do 260°C. Wyczysc ruszty do pieczenia .

z7a pomocg szczotki z wtosia ze stali nierdzewne;.

Ustaw temperature do wartosci podanej w przepisie.
Umiesc jedzenie na rusztach do pieczenia i zamknij
pokrywe grilla. Odwracaj potrawy tylko raz w czasie
grillowania. Uchylaj pokrywe wytacznie w celu
odwrdcenia jedzenia lub by sprawdzi¢ wypieczenie
pod koniec zalecanego czasu grillowania.

wyeaczony O ~IsK
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Konfiguracja grillowania
metoda poSrednia

PULSE 1000 oraz 2000

0bra¢ pokretto(-a) regulacii w najwyzsze ustawienie

i rozgrzej grill do 260°C. Wyczys¢ ruszty do pieczenia .
z7a pomocg szczotki z wtosia ze stali nierdzewne].
Imniejsz temperature, obracajac pokretto(-a) requlacji -
do potozenia $rodkowego. .

Duze potrawy, takie jak kurczak lub pieczen, umie$c
poziomo na $rodku grilla.

Zakres temperatur w grillu PULSE:

NISKI (93-149°C)
SREDNI (176-232°C)
WYSOKI (260-316°C)

[YMOZeYSM [ Apelod

Grillowanie dwustrefowe

PULSE 2000
0Obrd¢ pokretta regulacji w najwyzsze ustawienie
i rozgrzej grill do 260°C.

Ustaw temperature na kazdym pokretle regulacji na
preferowang wartos¢ dla kazdej strefy. Wyczys¢ ruszty
do pieczenia za pomocg szczotki z wiosia ze stali
nierdzewnej.

Jesli grillujesz jeden produkt dtuzej niz drugi,
zaleca sie ustawienie obu pokretet na preferowang
temperature produktu, ktdry bedzie grillowany

jako pierwszy, i umieszczenie tego produktu po
lewej stronie grilla. Dziesie¢ minut przed dodaniem
drugiego produktu ustaw prawe pokretto na
preferowang temperature pieczenia i odczekaj, by
temperatura w prawej czesci osiggneta preferowang
wartos¢. Pamietaj, ze regulator temperatury
wySwietli Srednig temperature wewnatrz grilla, a nie
poszczegélnych stref.

Odwracaj potrawy tylko raz w czasie grillowania.
Uchylaj pokrywe wytacznie w celu odwrdcenia
jedzenia lub by sprawdzi¢ wypieczenie pod koniec
zalecanego czasu grillowania.

Korzystanie z funkc;ji iGRILL

Podtacz wtyczke sonde do portu iGRILL z przodu

grilla i wtdz sonde do potrawy. Poprowadz przewdd
sondy przez kanaty po bokach grilla. Upewnij sig, ze

po wtoZeniu do potrawy sondy nie dotykaja kosci ani
rusztéw do pieczenia. Uruchom aplikacje WEBER iGRILL
na urzadzeniu mobilnym z Bluetooth®, aby ustawic
alarmy i monitorowac zdalnie temperature przez
aplikacje. Zajrzyj do instrukcji dotyczacych korzystania
z funkeji iGRILL w sekcji Obstuga niniejszego
podrecznika.
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Porady i wskazowki
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Zasady grillowania

Rozgrzewaj grill za kazdym razem przed przystapieniem
do pieczenia.

Jezeli ruszty do grillowania nie 0siagaja odpowiednio wysokiej temperatury,
jedzenie bedzie do nich przywiera¢, a Ty nigdy nie bedziesz mie¢ okazji
dobrze przypiec produktdw ani uzyskac apetycznych przypalonych wzorkdw.
Jezeli w przepisie jakiej$ potrawy jest mowa o cieple niskim lub Srednim,
zawsze na poczatku rozgrzewaj grill, wybierajac najwyzsze ustawienie.

Nie grilluj na zanieczyszczonych rusztach.

Uktadanie produktéw na brudnych rusztach to nigdy nie jest dobry pomyst.
Pozostato$ci na ruszcie dziatajg jak klej, powodujgc przywieranie nowo
wytozonych produktéw do rusztu. Aby uniknac delektowania sie smakiem
kolacji sprzed kilku dni, upewnij sie, ze pieczesz na czystym ruszcie. Po
rozgrzaniu rusztu postuz sie szczotka do grilla z wtosia ze stali nierdzewnej
w celu oczyszczenia i wygtadzenia powierzchni rusztu.

W trakcie przygotowan nie odchod? od grilla.

Zanim uruchomisz grill, sprawd?, czy wszystko, czego potrzebujesz, masz
w zasiegu reki. Nie zapomnij o potrzebnych przyborach i narzedziach do
grillowania, wezesniejszym nattuszczeniu badz zamarynowaniu jedzenia,
0 sosach i glazurze, a takze czystych potmiskach i talerzach na upieczone
produkty. Nieustanne krazenie pomiedzy kuchnig a podwérkiem pozbawi
Cie przyjemnosci, a ponadto moze doprowadzi¢ do przypalenia jedzenia.
Francuscy kucharze okreslajg to jako ,mise en place’, co oznacza ,miec
wszystko w jednym miejscu”. My nazywamy to obecnoscig przy grillu.

Zadbaj o troche miejsca.

Wytozenie zbyt duzej ilosci jedzenia na ruszt ograniczy Twoja elastycznosc.
Pozostaw co najmniej jedng czwartg rusztu pusta. Produkty uktadaj tak, aby
zachowa¢ pomiedzy nimi spore odstepy. Dzieki temu bedziesz mdgt bez
problemu postugiwac sie szczypcami i z tatwoscig przektadac poszczegdlne
porcje. Niekiedy grillowanie wymaga podjecia decyzji w utamku sekundy i
przerzucenia jedzenia z jednego miejsca na drugie. Aby wiec byto to mozliwe,
zapewnij sobie wystarczajgco duzo miejsca.

Sprobuj nie podgladac.

Pokrywa grilla to co$ wiecej niz ostona przed deszczem. Petni znacznie
wazniejsz funkcje: chroni przed przedostawaniem sie zbyt duzych ilosci
powietrza do komory pieczenia i zapobiega wydostawaniu sie zbyt duzych
ilodci ciepta i dymu na zewnatrz. Gdy pokrywa pozostaje zamknieta, ruszt

do pieczenia jest bardziej goracy, czas pieczenia skraca sie, a wedzony
aromat staje sie silniejszy. Korzystaj z aplikacji iGRILL w celu szybkiego
monitorowania temperatury grilla i wnetrza potraw, a nie bedziesz musiat
otwierac grilla przed nastaniem pory positku. Zaktadaj wiec pokrywe na grill!

Przewracanie? Tylko raz.

Czy moze byc¢ cos réwnie pysznego jak soczysty stek, odpowiednio
przypieczony, z mndstwem cudownie skarmelizowanych czastek? Kluczem
do osiggniecia tego rezultatu jest rezygnacja z ciggtego przewracania
pieczonego miesa. Czasem ulegamy sktonnosci do przewracania produktu,
nim uzyska zadany kolor i smak. W niemal kazdym przypadku porcje miesa
nalezy przewrdci¢ na druga strone tylko raz. Czestsze przewracanie wigze
sie z czestszym otwieraniem pokrywy, co dodatkowo pocigga za sobg szereg
niepozadanych skutkéw. Powstrzymaj sie zatem i zaufaj grillowi.

REJESTRACJA MA ZNACZENIE

Deklaracja zgodnosci WE

Marka: WEBER
Nazwa modelu: PULSE 1000, PULSE 1000 ze stojakiem, PULSE 2000, PULSE 2000
z wozkiem

(Numer modelu oznaczenie wyjasniono aby wskaza¢ numer modelu moze
nastepowac "XYZ" gdzie "X" oznacza tryb progresywny akcesoriow z produktem
lub kolor, 'Y" oznacza tryb progresywny akcesoridéw z produktem lub kolor, oraz
"Z" oznacza tryb progresywny region sprzedazy.)

Numer modelu: 81010053, 81010069, 81010074, 81010093, 81010094, 82010053,
82010069, 82010074, 82010093, 84010053, 84010069, 84010093, 85010053,
85010069, 85010074, 82010094, 84010074, 84010094, 85010093, 85010094,
81010079,82010079, 84010079, 85010079

Opis produktu: Ogrodowy grill elektryczny ze iGRILL 3.

My, firma Weber-Stephen Products LLC z siedziba pod adresem 1415 S Roselle Road,
Palatine IL, 60067, Stany Zjednoczone, wystawiamy te deklaracje zgodnosci na nasza
wytaczna odpowiedzialnose.

Przedmiot deklaracji: Grille WEBER PULSE 1000 i PULSE 2000, ktére zawieraja
réwniez nadajnik, jedng sonde dla PULSE 1000 oraz dwie sondy dla PULSE 2000

Przedmiot deklaracji opisany powyzej jest zgodny z odpowiednimi przepisami
zharmonizowanymi Unii Europejskiej:

Grille PULSE 1000 i PULSE 2000 zostaty wyprodukowane zgodnie z:

dyrektywa LVD:2014/35/EU

dyrektywa EMC:2014/30/EU

dyrektywa w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig:1935/2004/EC

dyrektywa 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE)

dyrektywa 2011/65/EU w sprawie ograniczenia stosowania substancji niebezpiecznych
w EEE(RoHS 2)

rozporzadzeniem nr 1907/2006 w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwolen i
stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow (REACH)

rezolucja Rady Europy CM/Res(2013)9 w sprawie metali i stopdéw stosowanych w
materiatach do kontaktu z zywnoscia

oraz:

Bezpieczenstwo i higiena pracy:
EN 60335-2-78:2003 + A1:2008
EN 60335-1:2012 + A11:2014

EN 62233:2008)

Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna:
EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2: 2014
EN 61000-3-3: 2013

a takze:

dyrektywa 2014/53/UE w sprawie urzadzen radiowych (RED)
Bezpieczenstwo i higiena pracy:

EN 60950-1:2006+A11:2009+A1:2010+A12:2011+A2:2013

EN 62479:2010

Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna:
EN 301 489-17V2.2.1:2012-09

EN 301 489-1V1.9.2:2011-09

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011
EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008

Urzadzenia radiowe:

EN 300 328 V1.8.1:2012-06

Jednostka notyfikowana: Eurofins Product Service GmbH,Storkower Strasse 38¢,D-
15526 Reichenwalde b. Berlin, Niemcy; tel.: +49-33631-888 000;

Numer identyfikacyjny UE: 0681; zastosowata wymienione powyzej normy odnoszace
sie do dyrektywy RED i wydato certyfikat badania typu UE.

Przedmiot tej deklaracji wykorzystuje oprogramowanie i aplikacje na urzadzeniu
inteligentnym, z ktéra to oprogramowanie sie taczy.

Produkt nosi znak CE, ktéry po raz pierwszy zostat umieszczony w 2017 roku, i
posiada $wiadectwo badania typu WE wydane przez: Notyfikowana jako 02830, UL
International Demko A/S, Borupvang 5A, DK-2750 Balleruo, DANIA

Adres producenta:

Nazwa fabryki: Weber-Stephen Products LLC.

Adres fabryki: 1415 S. Roselle Road, Palatine IL, 60067, USA

My, firma Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine IL, 60067, USA,
niniejszym potwierdzamy, ze ponizsze adresy s3 adresami naszych oddziatow:
Weber-Stephen Deutschland GmbH, Rheinstrasse 194,

DE-55218 Ingelheim, Niemcy

Jednostka oceniajaca system zapewnienia jakosci jest UL International Demko A/S,
Borupvang 5A, DK-2750 Balleruo, DANIA.

Podpisano w imieniu firmy Weber-Stephen Products LLC
Palatine, IL, Stany Zjednoczone 10 lipca 2017 r.

(o AT B

Ralph N. Ten Bruin
Dyrektor generalny dziatu regulacji prawnych



Gruntowne czyszczenie
i konserwacja

CZYSZCZENIE WNETRZA GRILLA

Z czasem funkcjonowanie grilla moze ulec pogorszeniu,
jeslinie bedzie wtasciwie konserwowany.

Niskie temperatury pieczenia, nieréwno rozprowadzane
ciepto i jedzenie przywierajgce do rusztow sa oznakami
$wiadczacymi o niewykonywaniu czyszczenia

i konserwacji. Gdy grill jest wytgczony i chtodny,

zacznij od czyszczenia wnetrza, przesuwajac sie od
gory ku dotowi.

Doktadne czyszczenie zaleca sie wykonywac co pie¢
grillowan. Systematyczne uzytkowanie grilla moze
wymagac czestszego czyszczenia.

Czyszczenie pokrywy
0d czasu do czasu mozesz zauwazy¢ po wewnetrznej
stronie pokrywy osady przypominajace tuszczaca
sie farbe. W trakcie uzytkowania grilla ttuszcz i
opary ulegaja powolnemu zweglaniu i odktadaja sie
po wewnetrznej stronie pokrywy. Zanieczyszczenia
te z czasem tuszcza sie i wygladaja jak odpadajace
ptaty farby. Sa nietoksyczne, ale moga opadac na
pieczone produkty, jezeli pokrywa nie jest regularnie
czyszczona.
1) Za pomoca plastikowej skrobaczki usun zweglony
ttuszcz z wnetrza pokrywy (A).

Czyszczenie wyktadki do
misy i komory pieczenia

Sprawdz wnetrze komory pieczenia, czy nie gromadza
sie w niej resztki jedzenia lub pozostatosci ttuszczu.
Duzailos¢ nagromadzonych zanieczyszczen moze
spowodowac ich zapalenie sie.

Zaleca sie stosowanie rekawic podczas wyjmowania
elementéw grzejnych, poniewaz bedg zabrudzone.

1) Wyjmij regulator temperatury.

2) Wyjmij ruszty do pieczenia (B).

Nie uzywaj metalowych szczotek do czyszczenia
elementéw grzejnych.

Wyjmij elementy grzejne, odkrecajac $rubely)
radetkowana(-e) z przodu grilla w lewo, az do
uwolnienia $rub (C).

@«

=

Wysun elementy grzejne w strone tylnej
czescigrilla. Uwazajac, aby nie zgig¢ elementu
grzewczego, odchyl go do gory i wyjmij (D).

Za pomoca plastikowej skrobaczki usun
zanieczyszczenia z bokéw i dna wktadki do misy,
kierujac je do otworu w dole komory pieczenia (E).
Otwor ten odprowadza zanieczyszczenia do
wysuwanej tacy ociekowej.

5

6) Wyjmij i wyczy$¢ wysuwang tace ociekowa. Zajrzyj
do instrukcji konserwacji po kazdym uzyciu.
Wktadke do misy grilla mozna wyjac i umy¢ ciepta
woda z mydtem. Wktadka do misy nadaje sie do mycia
w zmywarce. Uwazaj, aby nie wygia¢ wktadki do misy.
Po oczyszczeniu nalezy ponownie zainstalowac
wktadke do misy. Nie wolno korzystac z grilla bez
wktadki do misy.
Aby z powrotem zainstalowac elementy grzejne, wtéz
elementy grzejne do pasujacych otworéw od wewnatrz
przedniej czesci grilla. Zamocuj ponownie, wkrecajac
Sruby w prawo. Nie nalezy nadmiernie dokrecac.
Wyczysci¢ elementy grzejne, pozwalajac, by jedzenie
sie wypalito.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
ZEWNETRZNYCH GRILLA

Zewnetrzne powierzchnie grilla moga by¢ wykonane
z aluminium, stali nierdzewnej oraz tworzyw
sztucznych.

Firma WEBER zaleca nizej opisane metody
czyszczenia zaleznie od rodzaju powierzchni:

PULSE 2000

Czyszczenie powierzchni

ze stali nierdzewnej

Stal nierdzewng czys$¢ przy uzyciu mydta usuwajacego
ttuszcz. Uzywajac $ciereczki z mikrofibry, czys¢
zgodnie z kierunkiem szlifu stali nierdzewnej. Optucz
czysta woda i doktadnie wytrzyj. Nie uzywaj recznikéw
papierowych. Do stali nierdzewnej nie wolno uzywac
wybielaczy ani chlorowanych srodkéw czyszczacych.

Uwaga: Nie ryzykuj zarysowania powierzchni ze stali
nierdzewnej poprzez uzycie past Sciernych. Pasty nie
czyszcza ani nie poleruja. Spowodujg zmiane koloru
metalu przez usuniecie wierzchniej warstwy z tlenku
chromu.

Czyszczenie cze$ci malowanych oraz
elementdw z tworzyw sztucznych

Elementy malowane i z tworzyw sztucznych czysc
przy uzyciu mydta usuwajacego ttuszcz. Optucz czysta
woda i doktadnie wytrzyj.

Czyszczenie zewnegtrznych powierzchni
grilla uzytkowanego w nietypowym
Srodowisku

Jezeligrill jest narazony na dziatanie szczegolnie trudnych
warunkow srodowiskowych, wymaga czestszego
czyszczenia z zewnatrz. Kwaséne deszcze, chemikalia
basenowe i stona woda moga spowodowac pojawienie
sie rdzy na powierzchni. Umyj grill z zewnatrz ciepta
woda z mydtem. Nastepnie optucz i doktadnie osusz.
Ponadto, tylko na czeéciach ze stali nierdzewnej, raz

w tygodniu mozesz zastosowac érodek do czyszczenia
stali nierdzewnej, aby zapobiec rdzewieniu powierzchni.

A OSTRZEZENIE: Zga$ grill i poczekaj, az
ostygnie, zanim przystapisz do doktadnego
czyszczenia.

A PRZESTROGA: Odtacz urzadzenie od obwodu
zasilania i wyjmij regulator temperatury,
zanim przystapisz do czyszczenia
i konserwacji.

A PRZESTROGA: Do czyszczenia grilla nie uzywaj
zadnego z wymienionych nizej Srodkow:
ptyny do polerowania stali nierdzewnej o

wtasciwosciach sciernych, srodki zawierajace
kwas, spirytus mineralny lub ksylen, srodki do
czyszczenia piekarnikéw, srodki czyszczace

o wtasciwosciach $ciernych (kuchenne $rodki
do czyszczenia), oraz myjki o wtasciwosciach
Sciernych.

A PRZESTROGA: Nie uzywaj metalowych
szczotek do czyszczenia elementéw grzejnych.
Pozwdl, zeby resztki jedzenia wypality sie
podczas rozgrzewania grilla.

nyynpold eloeubdaid
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Rozwigzywanie problemow

14

GRILL ELEKTRYCZNY NIE WEACZA SIE

0BJAW

A OSTRZEZENIE: Nie wolno podejmowaé
zadnych préb naprawy elementow

- Element grzejny nie grzeje pomimo wykonania instrukcji podanych w sekcji ,0bstuga”

niniejszego podrecznika uzytkownika.
PRZYCZYNA

elektrycznych ani elementow konstrukcyjnych
bez kontaktu z dziatem obstugi klienta
Weber-Stephen Products LLC.

A OSTRZEZENIE: Nieuzywanie oryginalnych
czesci firmy Weber-Stephen do naprawy lub

ROZWIAZANIE

Regulator temperatury moze nie by¢ prawidtowo
wtozony do obudowy.

Wytacznik réznicowopradowy wbudowany w regulator
temperatury mogt przerwac zasilanie.

wymiany spowoduje uniewaznienie ochrony
gwarancyjnej.

Wyjmij i zainstaluj ponownie regulator temperatury.
Zawsze wktadaj do konca regulator temperatury do
grilla przed podtaczeniem przewodu zasilajacego
do gniazda elektrycznego.

Jesli wyswietlacz cyfrowego termometru

i wskaznik(-i) $wietlny(-e) nie sa wtaczone, naci$nij
czerwony przycisk zasilania na regulatorze
temperatury do pozycji OFF (WYt.), aby .zresetowac”
wytacznik réznicowopradowy. Odczekaj 30 sekund,
a nastepnie nacisnij czerwony przycisk zasilania do
pozycji ON (WL.).

NA WYSWIETLACZU POJAWIA SIE KOD BLEDU

0BJAW

+ W trakcie uruchamiania lub grillowania na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sig kod btedu.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Regulator temperatury jest urzadzeniem wrazliwym
na pewne czynniki zewnetrzne. Wahania w zasilaniu
elektrycznym lub czestotliwoéci radiowej moga
wptywac na dziatanie.

Najpierw wytgcz regulator temperatury za pomoca
czerwonego przycisku zasilania. Wyjmij wtyczke
przewodu zasilania z sieci elektrycznej i wyjmij
regulator temperatury z grilla.

Odczekaj 30 sekund, a nastepnie wtéz do konca
regulator temperatury do grilla przed podtaczeniem
przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego.
Nacisnij czerwony przycisk zasilania do pozycji ON (WL.).

WYSTEPUJA PROBLEMY Z LACZNOSCIA BLUETOOTH®

0BJAW

- Wystepuja problemy z utrzymaniem tgcznos$ci lub sparowaniem urzadzenia mobilnego

przez funkcje Bluetooth®.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Funkcja Bluetooth® dziata jedynie w matym zasiegu.

Potaczenie Bluetooth® jest juz sparowane z innym
urzadzeniem mobilnym.

Wytacznik réznicowopradowy wbudowany w regulator
temperatury mogt przerwac zasilanie.

Jesli wskaznik Bluetooth® na grillu miga, grill jest
gotowy do sparowania. Upewnij sie, ze urzadzenie
mobilne ma wtaczona funkcje Bluetooth® i znajduje
sie w poblizu grilla.

Jesli wskaznik $wietlny Bluetooth® $wieci sie

i nie miga, oznacza to, ze grill jest juz sparowany
z urzadzeniem mobilnym. Wytacz funkcje
Bluetooth® na innym urzadzeniu mobilnym, ktére
nie ma by¢ sparowane z grillem.

Jesli wskaznik swietlny Bluetooth® nie swieci sie,
nacisnij czerwony przycisk zasilania na regulatorze
temperatury do pozycji OFF (WYL.), aby .zresetowad”
wytacznik réznicowopradowy. Odczekaj 30 sekund,

a nastepnie nacisnij czerwony przycisk zasilania do
pozycji ON (WL.).

NIE ZAPOMNLJ SIE ZAREJESTROWAC

SKONTAKTUJ
SIE Z DZIALEM CZESCI
OBSLUGI KLIENTA 7AMIENNE

Jezeli prablemy sie utrzymuja, skontaktuj
sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim regionie, korzystajac

z informacji kontaktowych na
naszej stronie weber.com.

Aby uzyskac czesci zamienne,
skontaktuj sie z lokalnym sprzedawca
lub zaloguj sie na stronie weber.com.
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Niezbedne przybory
utatwiajgce przygotowywanie
| grillowanie jedzenia.
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Manufacturer:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Importer:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH
FranklinstraBe 28/29

10587 Berlin

Tel: (+49) 307554184-0

AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC

R. McDonald Co. PTY. LTD.
61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 242 89 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283090
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33 0810193237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30219 0710
service-de@weber.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31202 623 978
service-nl@weber.com

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

GBBIuetooth Ef ceie v

NUMER SERYJNY

Wpisz na przyszto$¢ numer seryjny grilla w polu powyzej.

Numer seryjny znajduje sie na tabliczce z tytu, po prawej
stronie ramy grilla.

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

TURKEY

Weber-Stephen Turkey

+90 212 059 64 80
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 454 1626

inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com

Apple i logo Apple sa znakami towarowymi firmy Apple Inc., zarejestrowanymi w USA i innych krajach.
App Store jest znakiem ustugowym firmy Apple Inc. Android i Google Play sa znakami towarowymi
firmy Google Inc.

Stowny znak towarowy i logo Bluetooth® sg zarejestrowanymi znakami towarowymi bedgcymi
wtasnoscia firmy Bluetooth SIG Inc. i firma Weber-Stephen Products LLC uzywa ich na podstawie
licencji. Pozostate znaki towarowe i nazwy handlowe nalezg do ich odpowiednich wtascicieli.

Zaprojektowane i skonstruowane firme przez Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Illinois 60067 USA.



