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ZAREJESTRUJ jeszcze dzis

Poznaj przyjemnosc grillowania: Zarejestruj swoj grill gazowy SPIRIT I, a otrzymasz
dostep do specjalnych materiatéw, dzieki ktdrym staniesz sie prawdziwym bohaterem
podworka.

Rejestracja jest tatwa. Zadamy jedynie kilka pytan. W zaledwie dwie minuty bedziesz
magt aktywowac swoj unikalny numer identyfikacyjny WEBER-ID i uzyskasz trwaty
dostep do zasobdw wiedzy i porad firmy WEBER. Korzystaj z naszych inspiracji.

Qe > B 59739

TELEFON TELEFON KOMORKOWY E-MAIL INTERNET pl - Polish

Niniejszy podrecznik uzytkownika nalezy zachowac na przysztosc¢, doktadnie zapoznac sig z jego trescig. W razie pytan prosimy
o niezwtoczny kontakt.




Witamy w Swiecie firmy WEBER

witamy w rodzinie

Bardzo sie cieszymy, ze dotaczytes do nas, podrdzujgc w strone kulinarnego
szczeScia na wtasnym podworku. Poswiec nieco czasu na przeczytanie
niniejszego podrecznika uzytkownika, aby mdc szybko i bez problemdow
przystapic do grillowania. Pragniemy towarzyszy¢ Ci przez caty czas, jaki
spedzisz przy grillu, totez zachecamy do zarejestrowania posiadanego
urzadzenia. Solennie przyrzekamy, ze nigdy nie sprzedamy Twoich danych

i nie bedziemy spamowac, zarzucajgc Twojg skrzynke e-mailowa niechcianymi
wiadomosciami. Obiecujemy natomiast, ze bedziemy Ci zawsze, krok po kroku,
towarzyszy¢ na drodze ku grillowemu mistrzostwu. Dokonujac rejestracji
konta WEBER-ID, uzyskasz od nas specjalne materiaty i informacje, dzieki
ktorym grillowanie sprawi Ci duzo radosSci.

Nie wahaj sie wiec i dotacz do nas przez Internet, telefon lub w inny sposdb,
w jaki chciatbys sie z nami kontaktowac.

Dziekujemy za wybar firmy WEBER. Cieszymy sie, ze tu jestes.

Wazne informacje
dotyczace bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE

i PRZESTROGA sg to zdania rozmieszczone

w catej treséci podrecznika uzytkownika.
Zwracajg uwage na informacje wazne oraz

o0 znaczeniu krytycznym. Nalezy je przeczytac

i postepowac zgodnie z nimi, aby zapewnic
bezpieczenstwo i zapobiec uszkodzeniu mienia.
Informacje te zdefiniowano ponizej.

A NIEBEZPIECZENSTWO: wskazuje na sytuacje
niebezpieczna, ktéra spowoduje smierc lub
powazny uraz, o ile sie jej nie uniknie.

A OSTRZEZENIE: wskazuje na sytuacje
niebezpieczna, ktéra moze prowadzi¢ do Smierci
lub powaznego urazu, o ile sie jej nie uniknie.

A PRZESTROGA: wskazuje na sytuacje
niebezpieczna, ktéra moze byc¢ przyczyna
drobnego lub umiarkowanego urazu, o ile sie
jej nie uniknie.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO

W razie wyczucia gazu

e Odtacz doptyw gazu od
urzadzenia (grilla).

e Zdtaw ptomienie.

e Otworz pokrywe.

o Jezeli zapach gazu utrzymuje
sie, oddal sie od urzadzenia
(grilla) i natychmiast skontaktuj
sie z dostawca gazu lub straza
pozarna.

A OSTRZEZENIE

¢ Nie przechowuj ani nie uzywaj
benzyny ani innych tatwopalnych
cieczy badz oparéw w poblizu
tego grilla lub jakiegokolwiek
innego urzadzenia.

e Niepodtaczona butla z gazem
LPG nie powinna by¢
przechowywana w poblizu
tego grilla ani zadnego innego
urzadzenia.

STOSOWAC TYLKO NA WOLNEJ PRZESTRZENI.

PRZECZYTAJ INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM
URZADZENIA.

UWAGA DLA INSTALATORA: Instrukcje te nalezy
zostawi¢ u konsumenta.

UWAGA DLA KONSUMENTA: Instrukcje te
zachowaj na przysztosc.



Instalacja i montaz

A NIEBEZPIECZENSTWO: Grill nie jest przeznaczony do
instalowania wewnatrz ani na zewnatrz pojazdéw
rekreacyjnych i todzi.

A OSTRZEZENIE: Nie korzystaj z grilla, dopoki wszystkie
czesci nie znajda sie na swoim miejscu, a grill nie
zostanie zmontowany zgodnie z instrukcja.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno zmieniaé konstrukcji
urzadzenia. Nie podejmuj préb wbudowania ani
wsuwania urzadzenia w konstrukcje jakiegokolwiek
budynku.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno zmieniaé konstrukcji
urzadzenia. LPG nie jest gazem naturalnym.
Konwersja lub proba uzycia gazu naturalnego w
przypadku urzadzenia na gaz LPG lub zastosowania
gazu LPG w urzadzeniu na gaz naturalny s3
niebezpieczne i spowodujg naruszenie warunkéw
gwarangji.

« Uzytkownikowi nie wolno modyfikowac zadnych czesci
zaplombowanych przez producenta.

Obstuga

ANIEBEZPIECZENSTWO: Z grilla mozna korzystaé
wytacznie na zewnatrz, w przewiewnym miejscu.
Nie uzywaj grilla w garazach, budynkach, pod
wiatami, pod namiotem ani zadnym innym miejscu
krytym badz zamknigtym. Dotyczy to rowniez
pozostatych tatwopalnych konstrukcji zadaszonych.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie uzywaj grilla w zadnym
pojezdzie ani magazynie badz na sktadowisku.
Dotyczy to migdzy innymi samochoddw, ciezarowek,
samochodéw typu kombi, minivanéw, SUV-ow,
pojazdow rekreacyjnych i todzi.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie uzywaj grilla w odlegtosci
61 cm od materiatow tatwopalnych. Dotyczy to
odlegtosci od gory, spodu, tytu i bokéw grilla.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W miejscu grillowania nie
powinny znajdowac sie zadne palne opary ani
ciecze, takie jak benzyna, alkohol itd, jak réwniez
inne materiaty tatwopalne.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Stosowac¢ z dala od
materiatéw tatwopalnych.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Podczas grillowania lub gdy
grill jest goracy, nie ktadz na ruszcie ani pod grillem
pokrywy grilla ani niczego, co jest tatwopalne.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W przypadku zapalenia
sie ttuszczu wytacz wszystkie palniki i pozostaw
pokrywe zamknietg, az ttuszcz przestanie sig pali¢.

A OSTRZEZENIE: Dostepne czesci urzadzenia moga
by¢ bardzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla no$
rekawice odporne na wysoka temperature (zgodne z
norma EN 407, zapewniajgce ochrone przed cieptem
kontaktowym na poziomie 2 lub wyzszym).

A OSTRZEZENIE: Spozywanie alkoholu, zazywanie
narkotykow, lekéw na recepte lub sprzedawanych
bez recepty moze uposledzac¢ zdolnos¢ do
prawidtowego i bezpiecznego montazu,
przemieszczania, przechowywania lub obstugi grilla.

A OSTRZEZENIE: W fazie rozgrzewania lub
uzytkowania nigdy nie pozostawiaj grilla bez
nadzoru. Korzystajac z niniejszego urzadzenia,
zachowaj ostroznosc¢. Cata komora pieczenia
w trakcie korzystania z urzadzenia jest goraca.

A OSTRZEZENIE: Nie przesuwa¢ urzadzenia w trakcie
jego dziatania.

A OSTRZEZENIE: Przewéd elektryczny i waz
doprowadzajacy paliwo trzymaj z dala od
goracych powierzchni.

A PRZESTROGA: Niniejszy produkt zostat poddany
testom bezpieczenstwa i zatwierdzony do uzytku
wytacznie w konkretnym kraju. Sprawdz oznaczenie
kraju znajdujgce sie na zewnatrz kartonu.

« Nie stosuj wegla, brykietu ani kamieni wulkanicznych.

Grille przedstawione w niniejszym podreczniku
uzytkownika moga nieznacznie réznic sie od
zakupionego modelu.

Przechowywanie i / lub okres nieuzywania

grilla

A OSTRZEZENIE: Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawér na
butli z gazem.

A OSTRZEZENIE: Butle z gazem LPG musz3 by¢

przechowywane na zewnatrz, poza zasigegiem dzieci.

Nie wolno przechowywac ich w budynku, garazu ani
innej zamknietej przestrzeni.

A OSTRZEZENIE: Po okresie przechowywania i/lub
czasie, gdy grill nie byt uzywany, urzadzenie przed
rozpoczeciem grillowania wymaga sprawdzenia pod
katem szczelnosci instalacji gazowej i droznosci
palnikow.

» Przechowywanie grilla w pomieszczeniach jest
dozwolone wytacznie pod warunkiem odtgczenia
i wymontowania z urzadzenia butli z gazem LPG.
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Obietnica firmy WEBER

Obietnica firmy WEBER

(10 lat dobrowolnej gwarancji dla regionu EMEA)
W firmie WEBER dwie rzeczy napawaja nas duma: produkcja trwatych grillow
i doskonata jako$c obstugi klienta przez caty czas.

Dziekujemy za zakup produktu firmy WEBER. Firma
Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, Illinois 60067 i jej miedzynarodowe jednostki
biznesowe (wymienione na koncu niniejszego
podrecznika) (,WEBER") szczyca sie dostarczaniem
bezpiecznych, trwatych i niezawodnych produktow.

Jest to dobrowolna gwarancja udzielana bez
dodatkowych optat przez firme WEBER. Zawiera
informacje potrzebne do naprawy lub wymiany
produktu WEBER w mato prawdopodobnym przypadku
awarii lub wady produktu.

Zgodnie z odpowiednimi przepisami Wtascicielowi
przystuguja pewne prawa, jesli produkt okaze

sie wadliwy. Prawa te obejmuja usuniecie
stwierdzonych wad lub wymiang, obnizenie ceny
zakupu i rekompensate. Na przyktad w niektérych
krajach Unii Europejskiej bedzie to ustawowe prawo

obowigzujace dwa lata od daty przekazania produktu.

Postanowienia niniejszej dobrowolnej gwarancji

nie naruszaja tych ani innych praw ustawowych.

W istocie niniejsza dobrowolna gwarancja przyznaje
dodatkowe prawa Wtascicielowi produktu, ktére sg
niezalezne od przepiséw ustawowych.

Dobrowolna gwarancja firmy WEBER

Firma WEBER gwarantuje Nabywcy jej produktu (lub
w przypadku upominku badz promocji osobie, dla
ktérej zakupiono produkt w charakterze upominku
lub przedmiotu promocji) (,Wtascicielowi”), ze

jej produkt jest wolny od wad materiatowych i
produkcyjnych przez okres dziesieciu (10) lat od
daty zakupu, pod warunkiem zmontowania i obstugi
zgodnie z dotaczonym do niego podrecznikiem
uzytkownika. (Uwaga: W przypadku zagubienia lub
utraty podrecznika uzytkownika firmy WEBER, mozna
dokonac¢ wymiany na stronie www.weber.com)
Gwarancja ma zastosowanie w Europie, Afryce ina
Bliskim Wschodzie (region EMEA). Firma WEBER
zobowigzuje sie naprawic¢ lub wymieni¢ czes¢
wadliwa pod wzgledem materiatu lub wykonania,

z uwzglednieniem wymienionych nizej ograniczen,
zastrzezen i wytaczen. W ZAKRESIE DOZWOLONYM
PRZEZ ODNOSNE PRZEPISY PRAWA NINIEJSZA
GWARANCJA OBEJMUJE WYLACZNIE PIERWOTNEGO
NABYWCE | NIE MOZE ZOSTAC PRZENIESIONA NA
KOLEJNYCH WEASCICIELI, ZA WYJATKIEM SYTUACJI,
W KTORYCH PRODUKT MA CHARAKTER UPOMINKU
LUB PROMOCJI, JAK PODANO POWYZEJ.

Firma WEBER wspiera swoje produkty i z checia
udziela opisanej dobrowolnej gwarancji na istotne
wady grilla lub jego odpowiednich elementow, z
wytaczeniem normalnego zuzycia.

« .,Normalne zuzycie" obejmuje kosmetyczne i inne
nieistotne pogorszenie stanu grilla, ktére moze
nastapi¢ z czasem,
takie jak rdzewienie powierzchni, wgniecenia/
zarysowania itp.

Firma WEBER bedzie jednak honorowac

niniejsza dobrowolng gwarancje na grill lub jego

odpowiednie elementy w przypadku uszkodzenia

lub nieprawidtowego dziatania bedacego wynikiem
istotnej wady.

« . Istotna wada” obejmuje przerdzewienia lub
przepalenia niektorych czesci lub inne uszkodzenia
lub usterki uniemozliwiajace bezpieczne/prawidtowe
uzytkowanie grilla.

Obowigzki Wiasciciela wynikajace z
niniejszej dobrowolnej gwarancji/
Wytaczenie gwarancji

Aby zapewnic¢ bezproblemowe objecie gwarancja,
wazne jest (ale niewymagane) zarejestrowanie
produktu WEBER na stronie internetowej www.
weber.com. Nalezy ponadto zachowac oryginalny
dowdd zakupu i/lub fakture, poniewaz dowod

zakupu jest wymagany do objecia gwarancja.

Przed przystapieniem do rozpatrywania wniosku
gwarancyjnego firma WEBER bedzie wymagac réwniez
zdje¢ domniemanej wady oraz numeru seryjnego
grilla. Rejestracja produktu WEBER potwierdza objecie
gwarancja i zapewnia bezpoérednie potaczenie z firma
WEBER w razie koniecznosci skontaktowania sie firmy
z Wtascicielem.

Powyzsza dobrowolna gwarancja ma zastosowanie
jedynie w przypadku, gdy Wtasciciel odpowiednio

dba o produkt firmy WEBER, postepujac zgodnie z
wszystkimi instrukcjami montazu, uzytkowania i
konserwacji zapobiegawczej, podanymi w dotaczonym
podreczniku uzytkownika, chyba ze Wtasciciel jest w
stanie udowodni¢, ze wada materiatowa lub awaria sa
niezalezne od nieprzestrzegania wyzej wymienionych
obowigzkdw. Jezeli Wtasciciel mieszka w regionie
przybrzeznym lub korzysta z produktu ustawionego

w poblizu basenu, zestaw czynnosci konserwacyjnych
obejmuje regularne mycie i optukiwanie zewnetrznych
powierzchni produktu, zgodnie z tym, co podano w
podreczniku uzytkownika.

Niniejsza dobrowolna gwarancja zostaje uniewazniona
w przypadku wystapienia szkad, zniszczen,
przebarwien i/lub rdzy, za ktére firma WEBER nie
ponosi odpowiedzialnosci, spowodowanych:

« uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem,
zmianami, modyfikacjami, nieprawidtowym
zastosowaniem, aktem wandalizmu, zaniedbaniem,
niewtasciwym montazem lub instalacja
oraz niewykonywaniem lub nieprawidtowym
wykonywaniem normalnych i rutynowych czynnosci
konserwacyjnych;

« dziatalnoscig owaddw (np. pajgkdw) i gryzoni (np.
wiewidrek), w tym m.in. uszkodzenia przewodow
gazowych;

- ekspozycja na stone powietrze i/lub zrédta chloru, np.
baseny ptywackie i kapielowe/spa;

« ztymi warunkami pogodowymi, takimi jak grad,
huragany, trzgsienia ziemi, tsunami lub nagte
przyptywy, tornada lub gwattowne burze;

« kwasnymi deszczami i innymi czynnikami
Srodowiskowymi.
Uzywanie i/lub instalacja czesci w produkcie
firmy WEBER, ktdre nie sg oryginalnymi czesciami
firmy WEBER, powoduje uniewaznienie niniejszej
dobrowolnej gwarancji, a wszelkie szkody wynikajace
ze stosowania wspomnianych czesci nie sg objete ta
dobrowolng gwarancja. Konwersja grilla gazowego
nieautoryzowana przez firme WEBER i niewykonana
przez autoryzowany serwis firmy WEBER powoduje
uniewaznienie niniejszej dobrowolnej gwarancji.

Rozpatrywanie wniosku gwarancyjnego
Jezeli Wtasciciel uwaza, ze posiada cze$c¢ objeta
niniejszg dobrowolng gwarancja, prosimy o kontakt
ze sprzedawca, u ktérego dokonano zakupu. W razie
potrzeby mozna rowniez skontaktowac sie z dziatem
obstugi klienta firmy WEBER, korzystajgc z danych
kontaktowych podanych na naszej stronie internetowej
(www.weber.com). Po przeanalizowaniu przypadku
firma WEBER naprawi lub wymieni (zaleznie od
wtasnego uznania) wadliwg czes$¢ objeta niniejsza
dobrowolng gwarancja. W przypadku gdy naprawa
lub wymiana nie sa mozliwe, firma WEBER moze
zdecydowac (zaleznie od wtasnego uznania) o
wymianie wadliwego grilla na nowy o réwnej lub
wiekszej wartosci. Firma WEBER moze poprosi¢ o

zwrot czeséci w celu ich sprawdzenia, przy czym optaty
za wysytke bedg uiszczone z géry przez Wtasciciela.
Optaty za wysytke zostana zwrdcone Wtascicielowi,
jesli dana usterka bedzie objeta gwarancja.

Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawca prosimy
przygotowac nastepujace informacje:

« dowdd zakupu
« zdjecia domniemanej wady
* numer seryjny produktu

Lrzeczenie sie odpowiedzialnosci

POZA GWARANCJA | 0SWIADCZENIAMI O
ZRZECZENIU SIE ODPOWIEDZIALNOSCI
OPISANYMI W NINIEJSZYM 0SWIADCZENIU
GWARANCYJNYM, NIE ISTNIEJA DALSZE
WYRAZNE GWARANCJE ANI DOBROWOLNE
OSWIADCZENIA O ODPOWIEDZIALNOSCI PODANE
TUTAJ, KTORE WYKRACZAJA POZA USTAWOWA
ODPOWIEDZIALNOSC FIRMY WEBER. NINIEJSZE
O0SWIADCZENIE GWARANCYJNE NIE OGRANICZA
ANINIE WYKLUCZA SYTUACJI LUB ROSZCZEN, W
PRZYPADKU KTORYCH NA FIRMIE WEBER SPOCZYWA
OBOWIAZKOWA ODPOWIEDZIALNOSC OKRESLONA
W USTAWIE.

PO UPLYWIE DZIESIECIOLETNIEGO (10-LETNIEGO)
OKRESU NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI
NIE MAJA ZASTOSOWANIA ZADNE GWARANCJE.
FIRMA WEBER NIE JEST ZWIAZANA ZADNYMI
INNYMI GWARANCJAMI (TAKIMI JAK ,,GWARANCJE
ROZSZERZONE") UDZIELONYMI PRZEZ
JAKIEKOLWIEK 0SOBY, W TYM HANDLOWCOW LUB
DETALISTOW, W ODNIESIENIU DO JAKIEGOKOLWIEK
PRODUKTU. WYLACZNYM SRODKIEM ZARADCZYM
WYNIKAJACYM Z NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ
GWARANCJI JEST NAPRAWA LUB WYMIANA CZESCI
LUB PRODUKTU.

W ZADNYM WYPADKU WARTOSC REKOMPENSATY
Z TYTULU NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI
NIE MOZE BYC WYZSZA NIZ CENA ZAKUPU
SPRZEDANEGO PRODUKTU FIRMY WEBER.

CZESCI 1 AKCESORIA WYMIENIONE W RAMACH
NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI SA
OBJETE GWARANCJA TRWAJACA TYLKO DO
KONCA WYZEJ WSPOMNIANEGO POCZATKOWEGO
DZIESIECIOLETNIEGO (10-LETNIEGO) OKRESU
GWARANCJI DOBROWOLNEJ.

OGRANICZENIE TO NIE MA ZASTOSOWANIA
W PRZYPADKU ZAMIERZONEGO | RAZACEGO
ZANIEDBANIA | W PRZYPADKU SZKODY DLA ZYCIA
LUB ZDROWIA LUDZKIEGO LUB OBRAZENIA CIALA
Z WINY FIRMY WEBER LUB JEJ PRZEDSTAWICIELI
PRAWNYCH BADZ AGENTOW.

NINIEJSZA DOBROWOLNA GWARANCJA MA
ZASTOSOWANIE WYLACZNIE W ODNIESIENIU

DO UZYTKU PRYWATNEGO I NIE DOTYCZY

GRILLOW WEBER STOSOWANYCH W WARUNKACH
KOMERCYJNYCH LUB W ZABUDOWIE
WIELORODZINNEJ, NP. RESTAURACJI, HOTELI,
0SRODKOW WYPOCZYNKOWYCH LUB LOKALI POD
WYNAJEM.

FIRMA WEBER MOZE 0D CZASU DO CZASU ZMIENIAC
KONSTRUKCJE SWOICH PRODUKTOW. ZADNE

Z POSTANOWIEN NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ
GWARANCJI NIE BEDZIE UWAZANE ZA
ZOBOWIAZUJACE FIRME WEBER DO WPROWADZANIA
TAKICH ZMIAN KONSTRUKCYJNYCH W POPRZEDNIO
WYTWORZONYCH PRODUKTACH. PONADTO ZMIANY
TAKIE NIE BEDA UWAZANE ZA PRZYZNANIE, IZ
POPRZEDNIE KONSTRUKCJE BYLY WADLIWE.
Dodatkowe informacje kontaktowe zawiera lista
miedzynarodowych jednostek biznesowych na kofcu
niniejszego podrecznika.

CHRON SWOJA
INWESTYCJE

Ostaniaj grill przed niesprzyjajacymi
warunkami zewnetrznymi za pomoca
wytrzymatego pokrowca na grill.



SPIRIT II:

CECHY [ FUNKCJE
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A Wbudowany termometr

Doktadne informacje o panujacej wewnatrz grilla
temperaturze pozwalajg na regulacje ciepta w razie
potrzeby.

B Ruszt do podgrzewania

Ruszt do podgrzewania utrzymuje jedzenie w cieple.
Pozwala tez na tostowanie butek do burgeréw w czasie
grillowania gtéwnego positku ponizej.

C GOURMET BBQ SYSTEM,

ruszty do pieczenia
Wyjmij okragty ruszt do opiekania i zamien swéj grill
w ptyte do grillowania, opiekacz do drobiu, kamien
do pizzy lub jedna z wielu innych opcji GOURMET
BBQ SYSTEM.

D Zgodno$é z iGRILL 3

Potaczony z aplikacja iGRILL 3 termometr monitoruje
pieczone produkty od poczatku do konca, wyswietlajac
temperature w czasie rzeczywistym na ekranie
urzadzenia mobilnego. Po pobraniu aplikacji WEBER
iGRILL podtacz termometr iGRILL do urzadzenia i
$ledZ temperature potraw za pomoca nawet czterech
sond termometru. (Sprzedawane osobno.)

E Stoliki boczne ze zintegrowanymi
haczykami na przybory i narzedzia

Dzieki stolikom bocznym naczynia, przyprawy

i przybory zawsze beda znajdowaty sie pod reka.
Haczyki przy stolikach zapewniaja wygodny dostep
do przybordw i utatwiajg utrzymanie porzadku na
stanowisku grillowania. Lewy stolik boczny mozna
ztozy¢, by zmiescic¢ grill w mniejszej przestrzeni.

F Latwo dostepny schowek na butle
Z gazem

Mocowanie butli z gazem na zewnatrz grilla utatwia
dostep do butliijej odtaczanie, a rownoczesnie
zwieksza ilos¢ miejsca na wozku.

G Wozek o otwartej konstrukeji
Konstrukcja niewielkiego, otwartego wézka zapewnia
dodatkowe miejsce oraz dostep do przybordw do
grillowania.

SYSTEM GRILLOWANIA GS4

System grillowania GS4 wyznacza nowy
standard w $wiecie kuchni podwérkowej.
Ten innowacyjny system grillowania opiera
sie na ponad 30-letnim doswiadczeniu

i wiedzy kulinarnej, a co najwazniejsze,
uwzglednia potrzeby, wymagania i zyczenia
0so6b liczacych sie dla nas najbardziej:
mitosnikéw grilla.

Kazdy element systemu GS4 zostat
opracowany pod katem prostoty uzytkowania
i niezrownanej satysfakcji z kucharzenia w
ogrodzie. System gwarantuje kazdorazowe
zapalenie sie palnikdw, réwnomierne
opiekanie aromatycznych porcji jedzenia bez
wzgledu na to, w ktérym miejscu rusztu sie
one znajduja, a takze tatwos¢ czyszczenia.
Dzieki temu mozna skupic¢ sie na tym,

co najwazniejsze: na wspdlnocie rodziny

i przyjaciot gromadzacych sie wokot grilla.

npnpoid aloyunj 1 Ayasn

Na system grillowania GS4 sktadaja sie
cztery kluczowe elementy: Krzyzowy zapton
INFINITY, palniki, szyny aromatyzujace
FLAVORIZER i system zarzadzania ttuszczem.
Wymienione elementy sprawiaja, ze kazdy
aspekt grillowania jest przewidywalny i nie
nastrecza trudnosci, poczynajac od chwili
zapalenia palnikéw, a kofczac na ogdlnej
konserwacji grilla. Razem tworza mocny
silnik grillowy w kazdym modelu SPIRIT II.

© Krzyzowy zapton INFINITY

Krzyzowy zapton INFINITY to gwarancja
zapalania za kazdym razem. Dzigki
atrakcyjnym warunkom gwarancji mozesz
mie¢ pewnos¢ grillowania za kazdym razem.

O Palniki

Wydajne palniki ze stali nierdzewnej
zaprojektowano z myslag o trwatosci

i rownomiernym rozprowadzaniu ciepta
na rusztach do pieczenia.

© Szyny aromatyzujace FLAVORIZER

Klasyczne szyny aromatyzujace WEBER
FLAVORIZER ustawione sg pod specjalnym
katem, aby wychwytywac¢ dymiace

i skwierczace soki, ktére nadaja potrawom
wedzony smak i aromat, ktéry wszyscy
znamy i cenimy. Soki, ktére nie ulegty
odparowaniu, sa odprowadzane od palnikow
do systemu zarzadzania ttuszczem.

O System zarzadzania tluszczem

System zarzadzania ttuszczem utatwia
usuwanie $ciekajacego ttuszczu i ogranicza
ryzyko jego zapalenia sie. Kapiacy ttuszcz,
ktéry nie zdazy wyparowac dzieki szynom
aromatyzujgcym FLAVORIZER, odprowadzany
jest od palnikéw do jednorazowej tacki
umieszczonej na tacy ociekowej pod komora
pieczenia. W razie potrzeby wystarczy wyja¢
tace ociekowa i wymienic tacke.



Porady i wskazowki

Ogien —
bezposredni lub poSredni
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CIEPLO BEZPOSREDNIE
USTAWIENIE

Metoda grillowania w cieple bezposrednim nadaje sie do grillowania
jedrnych porcji, ktére do upieczenia wymagaja mniej niz 20 minut.
Sa to hamburgery, steki, kotlety, kebaby, kawatki kurczaka bez kosci,
filety rybne, skorupiaki i plastry warzyw.

W przypadku metody pieczenia w cieple bezposrednim ptomien
znajduje sie tuz pod pieczonym produktem. Powoduje on
przypieczenie powierzchni produktu, a takze uzyskanie odpowiednio
gtebokiego smaku i aromatu oraz tekstury. Ponadto pieknie
karmelizuje produkt az do $rodka.
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CIEPLO POSREDNIE
USTAWIENIE

Metoda grillowania w cieple posrednim nadaje sie do pieczenia
wiekszych kawatkéw miesa, ktére wymagaja co najmniej 20 minut
grillowania. Ponadto przydaje sie do przyrzadzania produktow
delikatnych, w przypadku ktérych bezposrednia ekspozycja na
ciepto doprowadzitaby do ich przesuszenia lub przypalenia. Do tej
grupy produktéw naleza: mieso na pieczen, kawatki drobiu z koscia,
cate ryby, delikatne filety z ryb, cate kurczaki, indyki i zeberka.
Ciepto posrednie mozesz tez wykorzystywac do wykanczania
grubszych porcji jedzenia lub porcji miesa z koscia, przypieczonych
lub zrumienionych najpierw w cieple bezposrednim.

W przypadku metody wykorzystujgcej ciepto posrednie operuje ono
po obu stronach grilla lub jest przesuniete na jedna jego strone.
Produkty uktadane sg nad czescig niepodgrzewana rusztu.

O WYLACZONY

WEACZENIE/
PLOMIEN
NAJWYZSZY

PLOMIEN NISKI
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Zasady grillowania

Rozgrzewaj grill za kazdym razem,
przystepujac do pieczenia.

Jezeli ruszty do grillowania nie osiagaja odpowiednio
wysokiej temperatury, jedzenie bedzie do nich
przywierac, a Ty nigdy nie bedziesz mie¢ okazji
dobrze przypiec produktéw ani uzyskac apetycznych
przypalonych wzorkéw. Jezeli w przepisie jakiej$
potrawy jest mowa o cieple niskim lub $rednim,
zawsze na poczatku rozgrzewaj grill, wybierajac
najwyzsze ustawienie. Otworz pokrywe, wtacz
ogrzewanie i zamknij pokrywe. Poczekaj ok. 10
minut, az ruszt do opiekania sie nagrzeje lub
termometr w pokrywie wskaze temperature 260°C.

Nie grilluj na zanieczyszczonych
rusztach.

Uktadanie produktéw na brudnych rusztach to
nigdy nie jest dobry pomyst. Pozostatosci na ruszcie
dziataja jak klej, powodujac przywieranie nowo
wytozonych produktéw do rusztu. Aby uniknac
delektowania sie smakiem kolacji sprzed kilku dni,
upewnij sie, ze pieczesz na czystym ruszcie. Po
rozgrzaniu rusztu postuz sie szczotka do grilla z
wtosia ze stali nierdzewnej w celu oczyszczenia i
wygtadzenia powierzchni rusztu.

W trakcie przygotowan nie odchodz
od grilla.

Zanim rozpalisz grill, sprawdz, czy wszystko,

czego potrzebujesz, masz w zasiegu reki. Nie
zapomnij o potrzebnych przyborach i narzedziach

do grillowania, wczesniejszym nattuszczeniu badz
zamarynowaniu jedzenia, o sosach i glazurze, a takze
czystych potmiskach i talerzach na upieczone
produkty. Nieustanne krazenie pomiedzy kuchnia a
podworkiem pozbawi Cie przyjemnosci, a ponadto
moze doprowadzi¢ do przypalenia jedzenia.
Francuscy kucharze okreslaja to jako .mise en place”,
co oznacza ,potdz na swoim miejscu”. My nazywamy
to obecnoscia przy grillu.

Zadbaj o troche miejsca.

Wytozenie zbyt duzej ilosci jedzenia na ruszt
ograniczy Twoja elastycznos¢. Pozostaw co najmniej
jedna czwarta rusztu pusta. Produkty uktadaj tak,
aby zachowac pomiedzy nimi spore odstepy. Dzieki
temu bedziesz mogt bez problemu postugiwac sie
szczypcami i z tatwosécia przektadaé poszczegolne
porcje. Niekiedy grillowanie wymaga podjecia decyzji
w utamku sekundy i przerzucenia jedzenia z jednego
miejsca na drugie. Aby wiec byto to mozliwe,
zapewnij sobie wystarczajgco duzo miejsca.
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Sprobuj nie podgladac.

Pokrywa grilla to co$ wiecej niz ostona przed
deszczem. Petni znacznie wazniejsza funkcje:
chroni przed przedostawaniem sie zbyt duzych
ilosci powietrza do komory pieczenia i zapobiega
wydostawaniu sie zbyt duzych ilosci ciepta i dymu
na zewnatrz. Gdy pokrywa pozostaje zamknieta,
ruszt do opiekania jest bardziej goracy, czas
pieczenia skraca sie, charakterystyczny aromat
staje sie silniejszy, a przypalenia zdarzaja sie
rzadziej. Zaktadaj wiec pokrywe na grill!

Przewracanie? Tylko raz.

Czy moze by¢ coé réwnie pysznego jak soczysty
stek, odpowiednio przypieczony, z mnéstwem
cudownie skarmelizowanych czastek? Kluczem do
osiggniecia tego rezultatu jest rezygnacja z ciggtego
przewracania pieczonego miesa. Czasem ulegamy
sktonnosci do przewracania produktu, nim uzyska
zadany kolor i smak. W niemal kazdym przypadku
porcje migsa nalezy przewrocic¢ na druga strone tylko
raz. Czestsze przewracanie wigze sie z czestszym
otwieraniem pokrywy, co dodatkowo pocigga za sobga
szereg niepozadanych skutkdw. Powstrzymaj sie
zatem i zaufaj grillowi.

Trzeba wiedzie¢, kiedy postawi¢ tame
ptomieniom.

Bywa, ze grillujac, kluczowa sprawa jest ustalenie,
kiedy przerwac. Najskuteczniejszym sposobem

na sprawdzenie stopnia wypieczenia produktéw
jest zainwestowanie w termometr zapewniajacy
natychmiastowy odczyt temperatury. Ta prawdziwa
peretka wsrod akcesoriow pomaga okresli¢ ten
krytyczny moment, w ktérym grillowany produkt
jest optymalnie upieczony.

Nie béj sie eksperymentowac.

W latach piecdziesiatych grillowanie oznaczato
jedno: mieso (i tylko migso) pieczone nad otwartym
ogniem. Wspoétczesny kulinarny bohater podwérka
nie potrzebuje kuchni, by przygotowac kilkudaniowy
obiad lub kolacje. Korzystaj z grilla, aby przyrzadzi¢
przystawki, przekaski, a nawet desery. Zarejestruj
swoj grill, aby uzyska¢ dostep do specjalnych
materiatow, ktére stang sie dla Ciebie
niewyczerpanym zrédtem inspiracji. Bardzo nam
zalezy, aby méc towarzyszy¢ Ci w Twoich grillowych
przygodach.

MOZBYSM | ApBIO(

REKAWICE DO
GRILLA

W razie watpliwosci zaktadaj je.
Dobrej jakosci rekawice sg izolowane
i zabezpieczajg zardwno dtonie,
jak i przedramiona.

ee e e e e e oo e o

1230
ZEGAR

Unikaj rozczarowan wywotywanych spaleniem
kolacji, ustawiajac zegar na odpowiedni czas.
Nie chodzi o zadne wymyslne gadzety.
Wystarczy zwykty minutnik, niezawodny
i prosty w abstudze.




Podstawowe informacje

Wazne informacje Rozmiary szczeliny zaworu palnika SPIRIT Il i dane o zuzyciu
o instalacjach gazowych
na gaz LPG i gaz naturalny

ROZMIARY SZCZELINY ZAWORU PALNIKA

Kraj Kategoria Modele 2-palnikowe Modele 3-palnikowe
j ?

Coto JESt LPG? Chiny, Cypr, Czechy, ls/p (30 mbar lub 2,8 kPa)  Gtéwne palniki 1,02 mm Gtowne palniki 0,87 mm
Ptynny gaz ropopochodny, zwany takze LPG, jest Dania, Estonia, Finlandia,
produktem tatwopalnym, uzywanym jako paliwo do Hongkong, Wegry, Islandia,
grilla. Zachowuje postac gazowg w umiarkowanych Indie, Izrael, Japonia,
temperaturach i przy normalnym cisnieniu, gdy nie Korea, totwa, Litwa,
jest zamknigty w zbiornikach. Przy umiarkowanym Malta, Holandia, Norwegia,
cisnieniu wewnatrz zbiornika, np. butli, LPG przybiera  rymunia, Rosja, Singapur,
postac ptynna. Gdy cisnienie w butli zmniejsza sie, Stowacja, Stowenia,
ptyn szybko paruje i staje sig gazem. Republika Potudniowe]

. . . Afryki, Szwecja, Turcja
Wskazdwki dotyczace bezpieCznego o .
postepowania z butlami z gazem LPG Belgia, Francja, Grecja, 1, (28-30/37 mbar) Gtéwne palniki 0,96 mm Gtoéwne palniki 0,83 mm

Irlandia, Wtochy,

« Wgnieciona, porysowana lub zardzewiata butla Luksemburg, Portugalia

z gazem LPG moze stwarzac zagrozenie i powinna Hiszpania, Szwajcaria

by¢ sprawdzona przez dostawce gazu LPG. Nie uzywaj o ika Berania '

DUl Z USZKOZONY M ZaWO e, e e e e .
« Chociaz butla z gazem LPG moze wygladac na pusta, Polska I3g/p (37 mbar) Gtéwne palniki 0,96 mm Gtéwne palniki 0,83 mm

mo3e w niej nadal 2najdowac sie gaz, Dlateqo te7 1T IT T

. o e . Austria, Niemcy l38/» (50 mbar) Gtéwne palniki 0,89 mm Gtowne palniki 0,75 mm
butle nalezy przewozi¢, przenosic¢ i przechowywac
z zachowaniem ostroznosci. DANE DUTYCZACE ZUZYCIA
* Butle z gazem LPG nalezy instalowa¢, transportowac
i przechowywac dobrze zabezpieczone i ustawione Kategoria Modele 2-palnikowe Modele 3-palnikowe
w pozycji pionowej. Butli nie wolno upuszczac ani
obchodzi¢ sie z nimi w nieostrozny sposob. l3g/p (30 mbar lub 2,8 kPa) 7,9 kW propan 8,6 kW propan
«Nigdy nie przechowuj i nie transportuj butli z 8,9 kW butan 9.7 kW butan
gazem LPG, gdy temperatura moze osiggna¢ 50°C 565 g/h propan 615 g/h propan
(butla stanie sie zbyt goraca, by utrzymac ja rekami). 649 g/h butan 707 g/h butan
Wymagania dotyczace butli z gazem LPG Is. (28-30/37 mbar) 7,9 KW propan 8,6 KW propan
« Uzywaj butli o minimalnej pojemnosci 3 kg 7.9 kW butan 8,6 kW butan
i maksymalnej 13 kg. 565 g/h propan 615 g/h propan
Cotojestregulator? T e 827 g A e,
Grill gazowy jest wyposazony w regulator ciénienia. l3g/» (37 mbar) 7.9 kW propan 8,6 kW propan
Jest to urzadzenie stuzace do kontroli i utrzymywania 7,9 kW butan 8,6 kW butan
réwnego cisnienia gazu w trakcie jego uwalniania z butli.
565 g/h propan 615 g/h propan
Wymagania dotyczace regulatora Pregimbuten b279/nbuten
i weZa do gazu l3g/» (50 mbar) 7.9 kW propan 8,6 kW propan
« W Wielkiej Brytanii grill musi byé¢ wyposazony 8,9 kW butan 9.7 kW butan
w”re‘gul'ator ;quny zBS 30?6, prlzy nominalnym 565 g/h propan 615 g/h propan
cisnieniu wyjéciowym 37 milibaréw. 649 g/h butan 707 g/h butan

« Dtugosc¢ weza do gazu nie moze przekraczac 1,5 m.

« Unikaj zginania i skrecania weza.

« Zamienne zespoty regulatora i weza do gazu musza
by¢ zgodne ze specyfikacjami okreslonymi przez firme
Weber-Stephen Products LLC.

A WAZNE: Zalecamy wymiane zespotu weza
doprowadzajacego gaz w grillu gazowym co
piec lat. W niektorych krajach istnieje wymag
wymiany weza doprowadzajjce gaz w okresie
krotszymi niz co piec lat. W takim przypadku
obowigzuja przepisy danego kraju.

W celu wymiany zespotow weza, regulatora

i zaworow prosimy o kontakt z miejscowym
przedstawicielem dziatu obstugi klienta,
korzystajac z danych kontaktowych podanych
na naszej stronie internetowej.

Zaloguj sie na stronie weber.com.




Instalacja butli z gazem LPG
i kontrola szczelnosci

Podlacz reduktor do butli

1)

N

Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikéw sa
ustawione w pozycji wytaczonej O . Sprawdz to
poprzez wciéniecie i obrécenie pokretet w prawo.
Okresl typ reduktora. Podtacz reduktor do butli

z gazem LPG, postepujac zgodnie z odpowiednia
instrukcja.

Uwaga: Przed podtaczeniem sprawdz, czy zawdr butli
z gazem LPG lub dZwignia reduktora sa zamkniete.

Podtaczanie poprzez obrét w prawo (A)

Nakrec¢ reduktor na butle, obracajac ztaczke

w prawo (a). Ustaw reduktor tak, aby otwdr zaworu
byt skierowany (b) ku dotowi.

Podtaczanie poprzez obrét w lewo (B)

Nakrec reduktor na butle, obracajac ztagczke

w lewo.

Podtaczanie przez obrét dzwigni,

az wskoczy na swoje miejsce (C)

Obré¢ dzwignie reduktora (a) w prawo do pozycji
wytaczonej. Wcisnij reduktor na zawér butli,

az wskoczy na swoje miejsce (b).

Podtaczanie za pomoca przesuwanego kotnierza (D)
Upewnij sie, ze dZzwignia reduktora znajduje sie

w pozycji wytgczonej (a). Przesun kotnierz reduktora
w gore (b). Wcisnij reduktor na zawér butlii utrzymaj
nacisk. Zsun kotnierz w dét, aby zamkna¢ (c). Jezeli
reduktor nie zablokowat sie, powtdrz cata procedure.

Uwaga: Reduktory przedstawione na ilustracjach

w niniejszym podreczniku moga odbiegac wygladem od
tego, ktdrego uzywasz w swoim grillu, ze wzgledu na
roznice w przepisach krajowych i lokalnych.

Umieszczanie butli z gazem LPG

Wielkosc i ksztatt butli decyduja o tym, czy butla
powinna wisie¢ na wieszaku czy stac¢ na ziemi.

1)

Okresl typ swojej butli z gazem LPG i postepuj
zgodnie z odpowiednig instrukcja dotyczaca
umieszczania butli.

Na uchwycie (E)

Obraé¢ butle tak, aby otwér zaworu znajdowat sie

z przodu grilla. Unies$ butle i umies¢ jg na uchwycie.
Wyreguluj pasek tak, aby ciasno przylegat do butli.
Na ziemi (F)

Postaw butle na ziemi, poza szafka, z prawej strony
grilla. Obro¢ butle tak, aby otwdr zaworu znajdowat
sie z przodu grilla.

a[0BWIOJUI IMOMBISPO(
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Co to jest kontrola szczelno$ci?
Po prawidtowym zainstalowaniu butli z gazem LPG
nalezy przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci. Jest to
wiarygodny sposéb sprawdzenia, czy gaz nie ulatnia
sie po podtaczeniu butli. Ponizsze ztgczki nalezy
sprawdzac po kazdym napetnieniu i ponownym
zainstalowaniu butli:
« Na potaczeniu reduktora z butla.
» Na potaczeniu weza doprowadzajgcego gaz
z przegroda.
» Na potaczeniu przegrody z karbowanym przewodem
gazowym.

Sprawdzanie szczelno$ci
1) Zmocz instalacje wodnym roztworem mydta,

wykorzystujgc w tym celu butelke z rozpylaczem,

szczotke lub szmatke. Roztwdr mydta mozna
przygotowac samodzielnie, mieszajac 20%
mydta w ptynie z 80% wody. W celu sprawdzenia
szczelnosci mozna tez kupi¢ gotowy roztwor

w dziale hydraulicznym dowolnego sklepu

z artykutami budowlano-remontowymi.

N

Okresl typ posiadanego reduktora. Wtgcz
doptyw gazu, obracajgc zawor butli w lewo (G)
lub przesuwajac dzwignie reduktora do pozycji
wtaczonej (H).

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie zapalaj gazu w celu
skontrolowania szczelnosci. Upewnij sig, czy
podczas sprawdzania szczelnosci w otoczeniu
nie ma otwartego ognia albo czy nie tworza
sie iskry.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Ulatniajacy sie gaz
moze spowodowac pozar lub wybuch.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W przypadku wycieku
gazu nie korzystaj z grilla.

A NIEBEZPIECZENSTWO: W razie zaobserwowania,
wyczucia lub ustyszenia syku gazu ulatniajacego
sig z butli z ptynnym propanem postepuj w nizej
opisany sposéb.

1. Oddal sig od butli z ptynnym propanem.

2. Nie podejmuj prob samodzielnej naprawy
nieszczelnosci.

3. Wezwij straz pozarna.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Kazdorazowo zamykaj
zawor butli przed odtaczeniem regulatora.
Nie podejmuj préb odtaczenia zespotu
regulatora gazu i weza doprowadzajacego
gaz ani zadnych instalacji gazowych w trakcie
korzystania z grilla.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie przechowuj
zapasowej butli z gazem LPG pod grillem ani
obok niego. Nigdy nie napetniaj butli powyzej
80% pojemnosci. Niedoktadne stosowanie sie
do podanych informacji o niebezpieczenstwie
moze stac sie przyczyng $mierci lub
powaznego urazu.




3) Jesli pojawia sie pecherzyki, oznacza to
nieszczelnosé.

a) Jesli nieszczelno$¢ wystepuje na potaczeniu
reduktora z cylindrem lub na potgczeniu
przewodu reduktora z reduktorem (I), wytgcz
doptyw gazu. NIE KORZYSTAJ Z GRILLA.
Skontaktuj sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim regionie, korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.
Jeslinieszczelnos¢ wystepuje w ktéryms
z miejsc wskazanych na ilustracji (J), ponownie
dokre¢ mocowanie za pomoca klucza i jeszcze
raz sprawdz szczelnos$¢, korzystajac z wodnego
roztworu mydta. Jeéli nieszczelno$¢ nadal sie
utrzymuje, odetnij doptyw gazu. NIE KORZYSTAJ
Z GRILLA.

Jeslinieszczelnos¢ wystepuje w ktoryms

z miejsc wskazanych na ilustracji (K), wytacz
doptyw gazu. NIE KORZYSTAJ Z GRILLA.
Jeslinieszczelnos$¢ sie utrzymuje, skontaktuj sie

z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim
regionie, korzystajac z danych kontaktowych na
naszej stronie internetowej.

Jezeli babelki sie nie pojawiaja, sprawdzenie
szczelnos$ci zakonczyto sie.

=2

o

=

a) Wytacz doptyw gazu i sptucz potaczenia woda.
UWAGA: Poniewaz niektdre roztwory uzywane do
sprawdzania szczelnosci, np. wodny roztwdr mydita,
moga powodowac lekka korozje, wszystkie ztagcza muszg
byc optukane woda.

Dodatkowe $rodki ostroznos$ci podczas
kontroli szczelno$ci

Ponizsze ztgczki nalezy sprawdzac pod katem
szczelnosci po kazdym napetnieniu i ponownym
zainstalowaniu butli:

« Na reduktorze oraz na potaczeniu reduktora z butla (I).

Postepuj zgodnie z instrukcjami .Sprawdzanie
szczelnosci”.

Odiaczanie reduktora od butli

1) Sprawdz, czy zawér butli z gazem LPG lub dzwignia
reduktora sa catkowicie zamknigte.

2) Odtacz reduktor.

a[0BWIOJUI IMOMBISPO(

PEDZEL
i MOP

Wybierz pedzel z odpornym na wysoka
temperature silikonowym wtosiem i dtugim
uchwytem. Mop powinien miec dtugie,
bawetniane sznurki do zbierania
rzadszych, opartych na occie sosw.

SZCZYPCE

Traktuj je jako przedtuzenie wtasnych rak.
Najlepsze szczypce powinny by¢ wyposazone
w mechanizm napinania niewymagajacy
uzycia sity, a ponadto w wygodne uchwyty i
blokade umozliwiajaca przechowywanie
ich w pozycji zamknigtej.

K0SZ DO
GRILLOWANIA

Kosz przeznaczony jest na produkty, ktore sa
albo zbyt drobne, albo zbyt delikatne, aby
je piec na ruszcie. Perforowany kosz do
grillowania utrzymuje produkty na
swoim miejscu — na grillu,
anie w nim.
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Pierwsze grillowanie

Pierwsze rozpalanie

Rozgrzewaj grill przy zamknietej pokrywie na
najwyzszym ustawieniu przez co najmniej 20 minut
przed pierwszym grillowaniem.

Kazde nastepne grillowanie

Konserwacja po kazdym uzyciu

Plan konserwacji po kazdym grillowaniu obejmuje
proste, ale wazne czynnosci, ktére zawsze nalezy
wykonac przed kolejnym pieczeniem.

Sprawdzanie obecnosci ttuszczu

Grill jest wyposazony w system zarzadzania ttuszczem,

ktéry odprowadza ttuszcz z dala od pieczonego jedzenia

do jednorazowego zbiornika. W czasie pieczenia ttuszcz
jest odprowadzany do wysuwanej tacki na ttuszcz i dalej
do jednorazowej tacy ociekowej. System ten powinien
by¢ czyszczony w przypadku kazdego grillowania, aby
zapobiec pozarowi.

1) Upewnij sie, ze grill jest wytaczony i zimny.

2) Wyjmij wysuwana tace ociekowa, pociagajac ja do
przodu (A).

3) Sprawdz, czy w jednorazowej tacce ociekowej, ktéra
umieszczona jest w wysuwanej tacy ociekowej,
znajduje sie duza ilos¢ ttuszczu. W razie potrzeby
wyrzuc jednorazowa tacke ociekowa i wtéz nowa.

4) Ponownie zainstaluj wszystkie elementy.

Sprawdzanie weza doprowadzajacego gaz

Rutynowa kontrola weza jest konieczna.

1) Upewnij sie, ze grill jest wytaczony i zimny.

2) Sprawdz waz pod katem peknieé, wytarc lub
przecied (B). Jezeli okaze sie, ze waz jest w jakikolwiek
sposob uszkodzony, nie korzystaj z grilla.

Rozgrzewanie grilla

Rozgrzewanie grilla ma krytyczne znaczenie dla
pomysélnego grillowania. Dzieki niemu jedzenie nie
przywiera do rusztu, a sam ruszt jest na tyle goracy, ze
umozliwia wtasciwe przypiekanie. Czynnosc¢ ta ponadto
umozliwia pozbycie sie resztek jedzenia z poprzedniego
grillowania znajdujacych sie na ruszcie.

1

2

Otworz pokrywe grilla.

Rozpal grill zgodnie z instrukcja podana
w niniejszym podreczniku uzytkownika.

w

Zamknij pokrywe.

Rozgrzej wstepnie grill, ustawiajac pokretta
wszystkich palnikdw w pozycji wtaczenie/ptomien
najwyzszy €@ na 10-15 minut lub do momentu, w
ktérym termometr wskaze temperature 260°C (C).

=

Czyszczenie rusztu do pieczenia

Po wstepnym rozgrzaniu grilla kawatki jedzenia

lub zanieczyszczenia pozostate po poprzednim

grillowaniu bedg tatwiejsze do usuniecia. Czyste

ruszty zapobiegaja przywieraniu jedzenia podczas

kolejnego grillowania.

1) Porozgrzaniu grilla natychmiast wyczys$é ruszt za
pomoca szczotki z wtosia ze stali nierdzewnej (D).

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie wyscietaj
wysuwanej tacki na ttuszcz ani komory
pieczenia folig aluminiowa.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Przed kazdym
grillowaniem sprawdz wysuwang tacke na
ttuszcz i tace ociekowa pod katem ilosci
zebranego ttuszczu. Usun nadmiar ttuszczu,
aby unikna¢ zapalenia sig go.

A OSTRZEZENIE: Nalezy zachowa¢ ostroznosé
podczas wyjmowania tacy ociekowej
i usuwania goracego ttuszczu.

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla
nos$ rekawice odporne na wysokga temperature
(zgodne z norma EN 407, zapewniajace
ochrone przed cieptem kontaktowym na
poziomie 2 lub wyzszym).

A OSTRZEZENIE: Szczotki do grilla nalezy
regularnie sprawdzac pod katem
wypadajgcego wtosia i stopnia zuzycia.
Wymien szczotke, jezeli zauwazysz luzne
wtosie na rusztach lub szczotce. Firma
WEBER zaleca zakup nowej szczotki do grilla
z wtosiem ze stali nierdzewnej na poczatku
kazdej wiosny.

A OSTRZEZENIE: Jezeli okaze sig, ze waz jest
w jakikolwiek sposob uszkodzony, nie korzystaj
z grilla. Waz nalezy wymienia¢ wytacznie na
waz zamienny rekomendowany przez firme
WEBER.

A OSTRZEZENIE: Dbaj o to, aby otwory
wentylacyjne wokét zbiornika nie byty
zastoniete ani zanieczyszczone.



Rozpalanie grilla

Uzywanie systemu zaptonu Crossover do
zapalania grilla
Krzyzowy system zaptonu zapala pierwszy palnik
z lewej, palnik 1, za pomoca iskry z elektrody urzadzenia
zaptonowego. Energie do powstania iskry wytwarza
sie poprzez nacisniecie przycisku zaptonu. Ustyszysz
klikniecie zapalarki. Palnik 2 (oraz 3) mozna zapali¢ po
zapaleniu palnika 1. Wszystkie palniki powinny zostac
zapalone w celu wstepnego rozgrzania, jednak nie
wszystkie musza sie pali¢ w trakcie grillowania.
1) Otworz pokrywe grilla (A).
2) Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikow
sa w pozycji wytaczonej O. Sprawdz poprzez
wecisniecie i obrocenie pokretet w prawo (B).
Uwaga: Wazne jest, aby wszystkie pokretta palnikow
znajdowaty sie w pozycji wytaczonej O przed
odkreceniem butli z gazem LPG.

w

Wtacz doptyw gazu, obracajgc zawér butli

w lewo lub przesuwajac dzwignie reduktora do
pozycji wtaczonej, zaleznie od typu potaczenia
miedzy reduktorem a butla.

Lol

Zacznij od pierwszego palnika od lewej, palnika 1.
Weciénij pokretto palnika i obréc je w lewo, ustawiajac
je w pozycji wtaczenie/ptomien wysoki @ (C).
WAZNE: Zawsze zapalaj najpierw palnik 1. Pozostate
palniki zapalg sie od palnika 1.

&)

Nacisnij i przytrzymaj przycisk elektronicznego

zaptonu (D). Rozlegnie sie charakterystyczny dzwiek

przypominajacy tykanie.

6) Sprawdz, czy palnik 1 sie zapalit, spogladajac

przez ruszt do opiekania i szyny aromatyzujace

FLAVORIZER.

Jezeli palnik sie nie zapali, obro¢ pokretto zapalnika,

ustawiajac je w pozycji wytaczonej O, i odczekaj

pie¢ minut, az gaz sie rozproszy, a nastepnie

ponownie sprébuj zapali¢ palnik.

8) Kiedy palnik 1 sie zapali, mozesz wtaczyc¢ palnik 2
(oraz palnik 3).

Jezeli palnikéw nie mozna zapali¢ za pomoca

elektronicznego zaptonu, przejdz do czesci

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW. Znajdziesz tam

instrukcje dotyczace rozpalania grilla, dzieki ktorym

tatwiej ustalisz, co jest przyczyna problemu.

~

Wylgczanie palnikdw

1) Wciénij pokretto palnika i obréé je w prawo az do
konca, ustawiajac je w pozycji wytgczonej O.

2) Wytacz doptyw gazu na butli z gazem LPG.

A OSTRZEZENIE: Podczas rozpalania pokrywa
musi by¢ otwarta.

A OSTRZEZENIE: Nie pochylaj sie nad otwartym
grillem podczas zapalania ani podczas
pieczenia.

A OSTRZEZENIE: Jezeli do zaptonu nie dojdzie
w ciagu czterosekundowej préby zapalenia

pierwszego palnika, przekrec¢ pokretto
palnika do pozycji wytaczonej. Odczekaj pigc¢
minut, az zgromadzony gaz si¢ rozproszy,

a nastepnie powtorz procedure zapalania.

ebnisqQ
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Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie wnetrza i powierzchni
zewnetrznych grilla

Z czasem funkcjonowanie grilla moze ulec pogorszeniu
ze wzgledu na brak wtasciwej konserwacji. Niskie
temperatury pieczenia, nieréwno rozprowadzane
ciepto i jedzenie przywierajgce do rusztow sa oznakami
$wiadczacymi o braku czyszczenia i konserwacji. Gdy
grill jest wytaczony i chtodny, zacznij od czyszczenia
wnetrza, przesuwajac sie od gory ku dotowi. Doktadne
czyszczenie zaleca sie wykonywac co najmniej dwa
razy do roku. Systematyczne uzytkowanie grilla

moze wymagac czyszczenia co kwartat.

Czyszczenie pokrywy

0d czasu do czasu po wewnetrznej stronie pokrywy
mozesz zauwazy¢ osad przypominajacy tuszczaca

sie farbe. W trakcie uzytkowania grilla ttuszcz i dym
ulegaja powolnemu zweglaniu i odktadajg sie po
wewnetrznej stronie pokrywy. Zanieczyszczenia te

z czasem tuszcza sie i wygladaja jak odpadajace ptaty
farby. Sag nietoksyczne, ale mogg opadac na pieczone
produkty, jezeli pokrywa nie jest regularnie czyszczona.

1) Zweglony ttuszcz z wnetrza pokrywy usuwaj
szczotka z wtosia ze stali nierdzewnej (A).
Aby do minimum ograniczy¢ kumulowanie sie
zanieczyszczen, wewnetrzna strone pokrywy
mozna po grillowaniu, gdy grill jest jeszcze ciepty
(ale nie goracy), wytrze¢ papierowym recznikiem.

Czyszczenie rusztu do opiekania

Jezeliruszt do opiekana byt czyszczony zgodnie
z zaleceniami, kumulujaca sie na nim ilos¢
zanieczyszczen powinna by¢ bardzo niewielka.

1) Nie zdejmujac rusztu z grilla, usun zanieczyszczenia
za pomocg szczotki z wtosia ze stali nierdzewnej (B).

2) Wyjmij ruszt i odtéz na bok.

Czyszczenie SZYN AROMATYZUJACYCH
FLAVORIZER

SZYNY AROMATYZUJACE FLAVORIZER zatrzymuja
skapujacy ttuszcz, ktory dymi i skwierczy, nadajac
potrawom wyjatkowy smak. Kapiacy ttuszcz, ktory
nie zdgzy wyparowac przez SZYNY AROMATYZUJACE
FLAVORIZER, odprowadzany jest od palnikow. Pomaga
to zapobiega¢ zapalaniu sie ttuszczu wewnatrz grilla
i chroni palniki przed zatkaniem.
1) Zanieczyszczenia na SZYNACH AROMATYZUJACYCH
FLAVORIZER zdrapuj plastikowa skrobaczka (C).
2) W razie potrzeby oczy$¢é SZYNY AROMATYZUJACE
FLAVORIZER za pomoca szczotki do grilla
z wtosiem ze stali nierdzewnej.
3) Wyjmij SZYNY AROMATYZUJACE FLAVORIZER
i odstaw na bok.

Czyszczenie palnikow

Dwa miejsca na palnikach o kluczowym znaczeniu

dla optymalnego ich dziatania to otwory (mate

otwory biegnace po obwodzie palnikéw) i ekrany
zabezpieczajace przed pajakami/owadami na koncach
palnikdw. Utrzymywanie tych miejsc w czystosci jest
niezwykle istotne dla bezpiecznego korzystania z grilla.

Czyszczenie otwordw palnikéw

1) Za pomoca szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej szoruj zewnetrzna strone palnikow,
gdzie rozmieszczone sg ich otwory (D).

2) Czyszczac palniki, uwazaj, aby nie uszkodzic¢
elektrody zaptonowej. W tym celu ostroznie
szczotkuj powierzchnie wokot niej (E).

Czyszczenie ekrandw zabezpieczajacych przed pajgkami
1) Znajdz konce palnikéw po spodniej stronie panelu
sterowania, w miejscu, gdzie stykajg sie z zaworami.

2) Oczysc ekrany na kazdym palniku za pomoca
szczotki o miekkim wtosiu (F).

A OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem wytacz
grill i poczekaj, az ostygnie.

A OSTRZEZENIE: Z czasem na PRETACH
AROMATYZUJACYCH FLAVORIZER moze tworzy¢
sie szorstka powierzchnia. Podczas pracy
z pretami zaleca sie noszenie rekawic. Nie czys¢
PRETOW AROMATYZUJACYCH FLAVORIZER ani
rusztu do opiekania w zlewie, zmywarce do
naczyn ani samoczyszczacym sie piekarniku.

A OSTRZEZENIE: W przypadku czyszczenia
palnikéw nigdy nie uzywaj szczotki, ktéra
juz byta uzywana do czyszczenia rusztu do
opiekania. Do otwordéw palnika nigdy nie
wprowadzaj ostrych przedmiotow.

A PRZESTROGA: Nie umieszczaj zadnych czesci
grilla na bocznych stolikach, poniewaz moga
one zarysowac farbe lub powierzchnie ze stali
nierdzewnej.

A PRZESTROGA: Do czyszczenia grilla nie uzywaj
zadnych z nizej wymienionych przedmiotéw
ani srodkéw. Sg to polerki ze stali nierdzewnej
majace wtasciwosci Scierne, srodki zawierajgce
kwas, rozpuszczalniki lub ksylen, srodki do
czyszczenia piekarnikéw, srodki czyszczace
o wtasciwosciach $ciernych (kuchenne $rodki
czystosci) ani Sciereczki badz wtdknina
czyszczaca o wtasciwosciach sciernych.




Czyszczenie deflektora cieplnego

Znajdujacy sie pod palnikami deflektor cieplny

rownomiernie rozprowadza ciepto po catej komorze

pieczenia. Utrzymywanie deflektora cieplnego

w czystosci poprawia wydajnosc grilla.

1) Zanieczyszczenia na deflektorze cieplnym zdrapuj
plastikowa skrobaczka (G).

2) W razie potrzeby oczys$¢ deflektor za pomoca
szczotki do grilla z wtosiem ze stali nierdzewnej.

3) Wymontuj deflektor cieplny i odtéz na bok.

Czyszczenie komory pieczenia

Sprawdz wnetrze komory pieczenia, czy nie gromadza
sie w niej resztki jedzenia lub pozostatosci ttuszczu.
Duza ilos¢ nagromadzonych zanieczyszczen moze
spowodowac ich zapalenie sie.

1) Za pomoca plastikowej skrobaczki usun
zanieczyszczenia z bokéw i dna grilla, kierujac je
do otworu w dole komory pieczenia (H). Otwér ten
odprowadza zanieczyszczenia do wysuwanej tacy
ociekowej.

Czyszczenie systemu zarzadzania
tluszczem

System zarzadzania ttuszczem sktada sie z wysuwanej
tacy ociekowej i jednorazowej tacki na ttuszcz.
Elementy te zaprojektowano w sposéb umozliwiajacy
ich tatwe wyjmowanie, czyszczenie i ponowny montaz.
Czynnosci te naleza do niezbednych podczas kazdego
przygotowywania grilla do pieczenia. Instrukcje na temat
sprawdzania systemu zarzadzania ttuszczem mozna
znalez¢ w czeéci KONSERWACJA PO KAZDYM UZYCIU.

Czyszczenie powierzchni
zewnetrznych grilla

Zewnetrzne powierzchnie grilla moga by¢ wykonane
ze stali nierdzewnej, tworzyw sztucznych lub moga
by¢ pokryte emalig porcelanowa. Firma WEBER zaleca
nizej opisane metody czyszczenia zalezne od rodzaju
powierzchni.

Czyszczenie powierzchni ze
stali nierdzewnej

Stal nierdzewng czy$¢ za pomoca nietoksycznego
czyscika ze stali nierdzewnej pozbawionego
wtasciwosci sciernych. Mozesz tez stosowac polerke
przeznaczong do czyszczenia produktéw uzywanych
na wolnym powietrzu oraz grillédw. Sciereczka

z mikrofibry czys¢, przesuwajac sie zgodnie z
kierunkiem ziarna stali nierdzewnej. Nie uzywaj
recznikow papierowych.

Uwaga: Nie ryzykuj zarysowania powierzchni ze stali
nierdzewnej poprzez uzycie past sciernych. Pasty nie
czyszczg ani nie poleruja. Spowodujg zmiane koloru metalu
przez usuniecie wierzchniej warstwy z tlenku chromu.

Czyszczenie cze$ci malowanych,
powierzchni pokrytych emalig porcelanowg
oraz elementéw z tworzyw sztucznych

Czesci malowane, powierzchnie pokryte emalig
porcelanowg oraz elementy z tworzyw sztucznych
czys¢ z uzyciem cieptej wody z mydtem oraz
recznikéw papierowych badz éciereczek. Po wytarciu
powierzchni doktadnie je optucz i osusz.

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni
grilla uzytkowanego w nietypowym
Srodowisku

Jezeligrill jest narazony na prace w szczegdlnie
niesprzyjajacych warunkach, wymaga czestszego
czyszczenia. Kwasne deszcze, chemikalia basenowe
i stona woda moga spowodowac pojawienie sie

rdzy na powierzchni. Umyj grill z zewnatrz ciepta
wodg z mydtem. Nastepnie optucz i doktadnie osusz.
Ponadto raz w tygodniu mozesz zastosowac srodek
do czyszczenia stali nierdzewnej, aby zapobiec
rdzewieniu powierzchni.

nynpolid e(oeubdaid
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MISECZKI
ALUMINIOWE

Doskonate do wytozenia tacy aciekowej;
utatwiajg czyszczenie.

TERMOMETR

Ten niewielki i stosunkowo niedrogi gadzet
odgrywa kluczowa role w szybkim okreslaniu
temperatury wewnetrznej miesa
podczas grillowania.

SZCZOTKA
DO GRILLA

Uzywanie szczotki do grilla to konieczno$¢
dla kazdego mito$nika grillowania. Szybkie
przesuniecie szczotka po goracym ruszcie
zapobiega przywieraniu zweglonych
resztek z poprzedniego grillowania
do produktow aktualnie
pieczonych.
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NIE MOZNA ROZPALIC GRILLA
0BJAW

- Palnik sie nie zapala pomimo wykonania instrukcji dotyczacych zapalania za pomocg elektronicznego zaptonu w czes$ci
,0bstuga” niniejszego podrecznika uzytkownika.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Wystapit problem z przeptywem gazu.

Wystapit problem z systemem
elektronicznego zaptonu.

Jezeli grill nie zapala sie, najpierw nalezy ustali¢, czy gaz doptywa do palnikéw. Aby to sprawdzi¢, postepuj
zgodnie z ponizszg instrukcjq .Zapalanie grilla zapatkg”.

Jezeli zapalenie zapatka nie powiedzie sig, postepuj zgodnie z sugestiami dotyczgcymi rozwigzywania
problemoéw z przeptywem gazu, ktdre znajdziesz na nastepnej stronie.

Jezeligrill nie zapala sie, najpierw nalezy ustali¢, czy gaz doptywa do palnikéw. Aby to sprawdzi¢, postepuj
zgodnie z ponizszg instrukcjg .Zapalanie grilla zapatka"”.

Jezeli metoda zapalania grilla zapatka jest skuteczna, postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami
.Sprawdzanie czgsci systemu elektronicznego zaptonu”.

Sprawdzanie doptywu gazu do palnikéw
za pomocg zapatki

1) Otworz pokrywe grilla.

2) Sprawdz, czy wszystkie pokretta palnikow sa

Sprawdzanie czesci systemu elektronicznego
zaptonu

Po nacisnieciu przycisku zaptonu powinienes ustyszec
charakterystyczny dzwigk przypominajacy tykanie. Jezeli

tak nie jest, sprawdz baterie, a nastepnie przewody.

ustawione w pozycji wytaczonej O. Sprawd? to
poprzez wcisniecie i obrocenie pokretet w prawo.
Uwaga: Wazne jest, aby wszystkie pokretta palnikéw
byty ustawione w pozycji wytaczonej, O przed

Sprawdzanie baterii
Istnieja trzy potencjalne problemy z bateria

Rozwigzywanie problemow

otwarciem butli 2 LPG. dostarczajaca en/ergie do mo.dutu urzadzeﬁia
) ) ) zaptonowego, ktére wymagaja sprawdzenia.
3) Wiacz doptyw gazu, qbracg]gc zawor butl 1) Niektére baterie majg wokot siebie plastikowa
w lewo lub przesuwajac dzwignie reduktora do R o, . - .,
- X - . ostone. (Nie myl jej z etykieta baterii). Sprawdz,
pozycji wtgczonej, zaleznie od typu potaczenia . .
; czy plastikowa ostona zostata zdjeta.
migdzy reduktorem a butla. 2 U ' sie. 70 b ) : ot
4) Zacznij od palnika 1, pierwszego od lewej. Wt6z Z;i\;vtr;lfosvl\grf:(ca)te”a zostata prawidtowo
zapatke do uchwytu i zapal ja. (Uchwyt na zapatki . o ’ o
znajduje sie pod lewym stolikiem bocznym). 3) Jesli bateria jest stara, wymien ja na nowa.
Wsun zapalong zapatke pomiedzy prety rusztu, Sprawdzanie przewodéw
obok SZYN AROMATYZUJACYCH FLAVORIZER . . . B .
. X Istniejg dwa potencjalne miejsca, ktdre wymagaja
i palnika (A). :
sprawdzenia.
5) Wcisnij pokretto palnika i obrd¢ je w kierunku . . .
. . 1) Sprawdz, czy przewody zaptonu sa bezpiecznie
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby I .
o - ) o . podtgczone do zaciskow na przycisku zaptonu pod
ustawié¢ je w pozycji Wtaczenie/Ptomien wysoki €. panelem sterowania
8) Sprawdz, czy pa“.“k SI& zgpalll, spogladajac. 2) Upewnij sie, ze przewody zaptonu sa prawidtowo
przez ruszt do opiekania i szyny aromatyzujace ;
FLAVORIZER podtgczone do modutu urzadzenia zaptonowego.
e S } ) Koncoéwki przewoddw sa oznaczone kolorami, ktére
7) Jezeli palnik sig nie zapali w ciagu 4 sekund, odpowiadaja koficowkom na module urzadzenia
obroc¢ pokretto zapalnika, ustawiajac je w pozycji zaptonowego. Liczba przewodéw rézni sie
wytaczonej O, i odczekaj pie¢ minut, az gaz sie w zaleznoéci od modelu.
rozproszy, a nastepnie ponownie sprébuj zapali¢
palnik. Jezeli kilkakrotne proby zapalenia nie powioda
sie, postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi
rozwigzywania problemow z przeptywem gazu,
ktére znajdziesz na nastepnej stronie.
8) Jezeli palnik zapala sie, problem lezy w systemie
zaptonu. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czesci
.Sprawdzanie systemu elektronicznego zaptonu”.
9) Po zapaleniu sie palnika 1 mozesz wtaczy¢ palnik 2
(oraz palnik 3).
10)0dt6z na miejsce uchwyt na zapatki, podwieszajac
go pod lewym stolikiem bocznym (B).

Schemat przewodéw modulu urzadzenia zaplonowego

CZESCI -
ZAMIENNE

Aby uzyskac czesci zamienne,
skontaktuj sie z lokalnym sprzedawca lub .
zaloguj sie na stronie weber.com.
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PRZEPLYW GAZU
0BJAW

- Grill nie osiaga zadanej temperatury lub grzeje nieréwno.

- Jednego lub kilku palnikéw nie mozna zapalic.

- Plomien jest niski, mimo Ze palnik jest ustawiony na plomien wysoki.
- Plomienie nie pojawiajg sie wzdtuz catego palnika.

- Plomien palnika jest nieregularny.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W niektoérych krajach istniejg regulatory wyposazone

w ,ogranicznik przeptywu”, ktéry zostat wtaczony.

Ta funkcja bezpieczenstwa wbudowana w regulator
ogranicza przeptyw gazu na wypadek jego ulatniania
sie. Mogto przypadkowo dojé¢ do jej aktywacji pomimo,
ze gaz sie nie ulatniat. Zazwyczaj dzieje sie tak, gdy
wtaczasz gaz na butli z gazem LPG i jedno lub kilka
pokretet palnikéw nie znajduje sie w pozycji wytaczonej.
Sytuacja taka moze tez zdarzyc¢ sie, jezeli otwierasz
doptyw gazu na butli z gazem LPG zbyt szybko.

Butla z gazem LPG jest pusta lub znajduje sie w nigj
mato gazu.

Otwory palnikéw sa zanieczyszczone.

Zresetuj ,ogranicznik przeptywu", zamykajac zawor
na butli z gazem LPG i obré¢ wszystkie pokretta
palnikéw do pozycji O wytgczonej. Odczekaj pie¢
minut, aby nagromadzony gaz sie rozproszyt.
Nastepnie zapal ponownie grill, postepujac zgodnie
z instrukcja w czesci ,Obstuga”.

Wyczys¢ otwory palnikéw. Informacje na ten temat
znajduja sie w czesci ,Czyszczenie otwordow palnikow”.

0BJAW

- Gaz jest wyczuwany w potaczeniu z ptomieniami palnika, ktére maja z6ity kolor.

Ogien jest staby.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Wiasciwy wzorzec ptomieni w palniku

Palniki grilla zostaty ustawione fabrycznie pod
katem wtasciwej mieszanki powietrza i gazu. Jezeli
palniki dziatajg prawidtowo, zobaczysz okreslony
wzorzec ptomieni. Koncowki ptomieni moga od
czasu do czasu przybieraé na chwile zétty kolor (A),
reszta natomiast powinna miec¢ kolor jasnoniebieski
(B) przechodzacy w ciemnoniebieski (C).

A OSTRZEZENIE: Niedrozne i zabrudzone otwory
palnika moga ograniczy¢ petny przeptyw
gazu, prowadzac do pojawienia sig ognia (D)
przy zaworach gazu, co powoduje powazne

uszkodzenie grilla.
—0
—0
.0

e

|

Ekrany zabezpieczajace przed pajgkami na palnikach
sg zatkane.

Wyczys¢ ekrany zabezpieczajace przed pajgkami.
Informacje na ten temat znajduja sie w czesci
.Czyszczenie ekrandw zabezpieczajacych przed
pajakami”. Mozesz tez odnie$c sie do ilustracji i informacji
w tej czesci, ktore dotycza wtasciwego wygladu ptomieni
oraz ekranow zabezpieczajgcych przed pajagkami.

0BJAW

- Zapach gazu i/lub ciche syczenie.
PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Wewnetrzna uszczelka gumowa w zaworze butli
z gazem LPG mogta ulec uszkodzeniu.

Sprawdz gumowa uszczelke pod katem uszkodzen.
Jezeli takie sg, zwro¢ butle do miejscowego
sprzedawcy.

ZATLUSZCZONY GRILL

(objaw luszczacej sie farby i zapalanie sie tluszczu)

0BJAW

- Wewnetrzna strona pokrywy przypomina wygladem tuszczaca sie farbe.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

tuszczace sie ptatki to nagromadzone opary
pochodzace z pieczenia, ktére ulegty zwegleniu.

Osiadajg one na pokrywie w miare uptywu czasu,
grillowanie po grillowaniu. Nie jest to wada ani
uszkodzenie grilla. Wyczys¢ pokrywe. Informacje na
ten temat znajduja sie w czesci .Pielegnacja produktu”.

0BJAW

- Zapalanie sie ttuszczu podczas grillowania lub rozgrzewania grilla.

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po poprzednim positku pozostaty resztki jedzenia.

Whnetrze grilla wymaga doktadnego czyszczenia.

Zawsze na poczatku rozgrzewaj grill, wybierajac
najwyzsze ustawienie na 10-15 minut.

Wykonaj czynnoéci opisane w czesci ,Czyszczenie
i konserwacja", aby wyczyscic grill wewnatrz od gory
do dotu.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno podejmowa¢ zadnych préb naprawy elementéw stuzacych do doprowadzania
lub spalania gazu, elementéw urzadzen zaptonowych ani elementéw konstrukcyjnych bez kontaktu
z dziatem obstugi klienta Weber-Stephen Products LLC.

A OSTRZEZENIE: Nieuzywanie oryginalnych czesci firmy Weber-Stephen do naprawy lub wymiany
spowoduje uniewaznienie ochrony gwarancyjne;j.

Ekrany zabezpieczajace przed pajakami
Otwory spalania w palnikach (E) sa wyposazone
w specjalne ekrany ze stali nierdzewnej, ktore
zapobiegaja tkaniu sieci i budowaniu gniazd

w palnikach przez pajaki i owady. Ponadto po
zewnetrznej stronie ekrandw moze gromadzic
sie kurz i zanieczyszczenia utrudniajace

doptyw tlenu do palnikéw.

/ \\y

(E)

SKONTAKTUJ
SIE Z DZIALEM

0BSLUGI KLIENTA

Jezeli problemy sie utrzymuja, skontaktuj sie

z przedstawicielem dziatu obstugi klienta
w swoim regionie, korzystajac z
danych kontaktowych na stronie

internetowej weber.com.
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Czesci zamienne
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Przewodnik po sztuce grillowania

20

Przewodnik po sztuce grillowania

Typ

Grubo$¢/masa

Przyblizony catkowity czas grillowania

"y CZERWONE MIESO

Stek: befsztyk z poledwicy (New York
strip), porterhouse, rib-eye, T-bone
oraz filet mignon (poledwica wotowa)

grubos¢ 19 mm

od 4 do 6 minut ciepto bezposérednie o wysokiej temperaturze

od 14 do 18 minut przypiekanie od 6 do 8 minut: ciepto bezposrednie o wysokiej temperaturze;
nastepnie od 8 do 10 minut: ciepto posrednie o wysokiej temperaturze

Poledwica wotowa

od 1,3 do 1,8 kg

od 45 do 60 minut 15 minut: ciepto bezposrednie o umiarkowanej temperaturze; nastepnie od
30 do 45 minut ciepto posrednie o umiarkowanej temperaturze

#7%y: WIEPRZOWINA

Kietbaska: $wieza

od 20 do 25 minut ciepto bezposrednie o niskiej temperaturze

Poledwica wotowa

0.454 kg

od 10 do 12 minut przypiekanie 6 minut: cieple bezpo$rednim o wysokiej temperaturze;
nastepnie od 4 do 6 minut: ciepto posrednie o wysokiej temperaturze

30 minut przypiekanie 5 minut: ciepto bezposrednie o wysokiej temperaturze; nastepnie 25
minut: ciepto posrednie o umiarkowanej temperaturze

<

DROB

Piers$ kurczaka: bez kosci, bez skory

od 170 do 226 g

od 8 do 12 minut ciepto bezposrednie o umiarkowanej temperaturze

od 36 do 40 minut od 6 do 10 minut ciepto bezposrednie o niskiej temperaturze;
nastepnie 30 minut ciepto posrednie o umiarkowanej temperaturze

Indyk: caty, nienadziewany

od 4,5 kg do 5,4 kg

od 2 do 2%z godzin ciepto posrednie o umiarkowanej temperaturze

&/ OWOCE MORZA

Ryby, filety lub steki: halibut, lucjan,
tosos, okon morski (strzepiel),
miecznik i tunczyk

grubosc od 6,3 do 12,7 mm

od 3 do 5 minut ciepto bezposrednie o umiarkowanej temperaturze

0,454 kg od 15 do 20 minut ciepto posrednie o umiarkowanej temperaturze
Ryba: W CalOS;CI ............................................................................................................................
1,36 kg od 30 do 45 minut ciepto posrednie o umiarkowanej temperaturze
Krewetki 4259 od 2 do 4 minut ciepto bezposrednie o wysokiej temperaturze
},L WARZYWA
Szparagi 12,7 mm srednicy od 6 do 8 minut ciepto bezposrednie o umiarkowanej temperaturze

Ziemniak

shiitake lub pieczarki
dwuzarodnikowe

plastry 12,7 mm

od 9 do 11 minut wstepne podpieczenie: 3 minuty; nastepnie od 6 do 8 minut: ciepto
bezposrednie o umiarkowanej temperaturze

Porcje, ich grubos¢, masa i czas grillowania podane wyzej stuzg jedynie jako wskazowki. Na czas pieczenia wptywaja takie czynniki jak wysoko$¢ nad poziomem morza, wiatr

i temperatura zewnetrzna. Dwie ztote zasady Steki, filety rybne, kurczaka bez kosci i warzywa grilluj w cieple bezposrednim przez czas podany w tabeli (lub do uzyskania
odpowiedniego wypieczenia), obracajac produkty raz w potowie czasu grillowania. Pieczen, caty dréb, porcje drobiu z koscia, cate ryby i grubsze kawatki piecz w cieple posrednim
przez czas podany w tabeli (lub do momentu, w ktérym termometr zapewniajacy natychmiastowy odczyt temperatury zarejestruje zadana temperature wewnetrzna produktu).
Czas pieczenia wotowiny i baraniny ma by¢ wystarczajaco dtugi, aby porcje byty wypieczone w stopniu Srednim. Przed porcjowaniem upieczonych pieczeni, wiekszych kawatkow
miesa i grubych kotletow oraz stekdéw poczekaj 5-10 minut, aby mieso odpoczeto. W tym czasie wewnetrzna temperatura miesa wzrosnie o 5-10 stopni.

NIE ZAPOMNIJ SIE, ZAREJESTROWAC
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AKCESORIA WEBER

Niezbedne przybory utatwiajace przygotowywanie
| grillowanie jedzenia.

weber.com



AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 (0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

© 2021 Opracowano w firmie Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

Numer seryjny

Zapisz na przyszto$¢ numer
seryjny grilla w polu powyzej.
Numer seryjny znajduje sie
na etykiecie umieszczonej
wewnatrz lewej ramy.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

@ @ weber.com



