WEGLE, BRYKIETY I ROZPALKI

Wegle, brykiety i rozpatki przeznaczone sq do uzycia w grillach.
Dzieki nim mozna szybko i efektywnie przygotowac zar do pieczenia
potraw. Zapewniajq skuteczne i szybkie rozpalenie grilla, umozli-
wiajgc przyrzqdzanie potraw w optymalnych warunkach.

Uzytkowanie

Zawsze postepuj zgodnie z zaleceniami producenta urzqdzenia. Wegiel
drzewny: idealny do szybkiego grillowania o krétkim czasie pieczenia. Brykiety:
sprawdzgq sie podczas dtugotrwatego grillowania, zapewniajgc rownomierng
temperature przez dtuzszy czas. Rozpatki: utatwiajq szybkie i bezpieczne
rozpalenie wegla lub brykietow. Upewnij sie, ze grill, wedzarnia lub kominek
jest czysty i gotowy do uzycia. Ustaw urzgdzenie na stabilnym, odpornym na
ciepto podtozu, z dala od materiatow tatwopalnych. Uzywaj wytgcznie wegli,
brykietéw i rozpatek przeznaczonych do grillowania lub uzytku w kominkach.
Zapewnij odpowiedniq wentylacje w miejscu uzytkowania. Nie uzywaj
tatwopalnych cieczy (np. benzyny) do rozpalania ognia. Utrzymuj dzieci

i zwierzeta z dala od strefy grillowania lub rozpalania ognia. Po zakoriczeniu
uzytkowania upewnij sig, ze zar zostat catkowicie wygaszony, uzywajqgc piasku.

Ostrzezenia

Wegiel, brykiety i rozpatki nalezy przechowywaé w suchym miejscu,

z dala od zrédet ciepta i ognia. Nigdy nie rozpalaj grilla w zamknigtych
pomieszczeniach, grozi to zatruciem. Nigdy nie pozostawiaj rozpalonego
grilla bez nadzoru. Zawsze uzywaj rekawic ochronnych i odpowiednich
narzedzi. Nie dotykaj rozpalonego wegla/brykietu rekami. Nie probuj
gasic¢ grilla wodg, alkoholem lub innymi cieczami na bazie wody.



