PRZYBORY DO GRILLOWANIA

Przybory do grillowania stuzg do przygotowywania potraw na grillu, utatwiajgc ob-
stuge gorgcych rusztéw, obracanie jedzenia i utrzymanie czystosci w miejscu pracy.

Uzytkowanie

Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie przybory cieptq wodq z dodatkiem
delikatnego detergentu, a nastepnie doktadnie osusz. Sprawdz, czy
przybory sq odpowiednie dla typu grilla (weglowy, gazowy, elektryczny)

i upewnij sig, ze rqczki sg odporne na wysokg temperature.

Czyszczenie i konserwacja

Po zakonczeniu grillowania umyj wszystkie przybory w cieptej wodzie

z dodatkiem detergentu. W przypadku metalowych przyboréw sprawdz,
czy nie ma na nich $ladéw korozji - w razie potrzeby osusz i natéz warstwe
ochronng oleju spozywczego. Szczotki do czyszczenia wymieniaj regularnie,
aby wiosie pozostato skuteczne i higieniczne. Drewniane rgczki przecieraj
wilgotngq $ciereczkq, unikajgc ich moczenia, aby zapobiec peknigciom.

Ostrzezenia

Podczas grillowania uzywaj rekawic ochronnych, aby unikngé oparzen. Plastikowe
elementy przyboréw moggq ulec stopieniu pod wptywem skrajnie wysokich
temperatur. Zawsze postepuj zgodnie z zaleceniami producenta. Nie pozostawiaj
przyboréw w bezposrednim kontakcie z otwartym ogniem ani na gorqcej
powierzchni grilla. Uzywaj przyboréw z odpowiednio dtugimi rqczkami, aby
chroni¢ dtonie przed poparzeniem. Przechowuj ostre narzedzia, takie jak widelce

i noze, w bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci. Nie uzywaj uszkodzonych
lub mocno zuzytych przyboréw - mogq by¢ niebezpieczne i mniej skuteczne.



