DESKI DO KROJENIA

Deska do krojenia to podstawowe narzedzie kuchenne przeznaczone do
przygotowywania positkow. Stuzy jako powierzchnia do krojenia, siekania
i porcjowania zywnosci, chronigc jednoczesénie blat przed uszkodzeniem.

Uzytkowanie

Przed pierwszym uzyciem umyj deske cieptq wodq z dodatkiem delikatnego
detergentu i doktadnie osusz. W przypadku desek drewnianych natéz niewielkg
ilos¢ oleju lub specjalnego preparatu do drewna, aby zabezpieczyé powierzchnie
przed wilgociq i przediuzy¢ jej zywotnos¢. Olejowanie pozwala zachowaé
wiasciwosci drewnianej deski, chroni drewno przed uszkodzeniami i wysychaniem
oraz rozwojem mikroorganizméw. Umies¢ deske na stabilnej powierzchni. Jesli
deska $lizga sig po blacie, podtéz pod nig wilgotng Sciereczke lub specjalng
mate antyposlizgowq. Uzywaj deski do krojenia odpowiednich produktéw - na
przyktad osobno dla warzyw, migsa czy pieczywa, aby unikng¢ przenoszenia
zapachéw i bakterii. Uzywaj réznych desek do krojenia surowego migsa, ryb

i warzyw, aby uniknq¢ zanieczyszczenia krzyzowego. Nie uderzaj nozem z duzq
sitg ani nie uzywaj deski jako powierzchni do ttuczenia miesa lub siekania

kosci, jesli nie jest do tego przeznaczona. Po kazdym uzyciu umyj deske cieptq
wodq z dodatkiem detergentu. Doktadnie sptucz i osusz migkkgq Sciereczkg

lub pozostaw w pionowej pozycji, aby woda mogta swobodnie odptyng¢.

Przechowywanie

Przechowuj deske w suchym miejscu, z dala od bezposredniego
dziatania wilgoci. Jesli jest to mozliwe, ustaw deske w pionie,
aby zapobiec zbieraniu sie¢ wody na powierzchni.

Ostrzezenia

Deski wykonane z drewna oraz deski bambusowe nalezy chroni¢ przed wilgociq

i wysokimi temperaturami. Drewnianych desek nie nalezy moczy¢ w wodzie i/
lub my¢ w zmywarce, aby zapobiec uszkodzeniu drewna. Po umyciu, pozostaw
deske do wyschnigcia. W przypadku desek wykonanych z materiatéw odpornych
na dziatanie wody i wysokich temperatur, myj w zmywarce zgodnie z zaleceniami
producenta. Regularnie sprawdzaj powierzchnie deski pod kqgtem odpryskow

i uszkodzen, w przeciwnym razie fragmenty deski mogq dostac sie do przygo-
towywanych potraw. Deski nalezy uzywac wytqcznie do krojenia produktow
spozywczych. Zawsze przestrzegaj zalecen producenta dotgczonych do produktu.



